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Alle specifikationer i denne handbog er ikke-bindende, og producenten forbeholder retten til at eendre
dem uden varsel. Producenten tager forbehold for mulige trykfejl.



PRIMAX FAST LINE - QUICK GUIDE

Nar ovnen er slukket teendes denne ved at trykke 1 gang pa drejeknappen. 4 funktioner kan justeres direkte fra drejeknappen:
Temperatur, Tid, luftfugtighed og programmer.

Nar der drejes pa drejeknappen vil funktionen, som nu kan indstilles begynde at blinke. Drej pa knappen indtil der er lys i
den funktion du gnsker at indstille. Nar denne lyser / blinker, trykkes pa drejeknappen. Stopper du eksempelvis drejeknappen
ud for uret og trykker pa knappen, kan tiden indstilles, dvs. hvor lang tid ovnen skal kgre. Der kan velges et interval fra 1
minut til 9 timer og 59 minutter. Desuden kan tiden "inf” vaelges, hvilket indikerer at ovnen kgrer uendeligt. Nar tiden er
indstillet trykkes igen pa drejeknappen.

Har du fortrudt dit valg og er gaet ind i den forkerte menu, vent da i 5 sekunder og ovnen skifter automatisk tilbage til
programvelger funktionen. Nar du har indstillet grader tid og evt. damp (ved dampovn) trykkes pa start / stop / play
knappen til hgjre for at starte ovnen. Tryk 1 gang, kort, og hold ikke knappen inde.

Ovnen gar automatisk i STAND-BY tilstand efter en inaktivitet pd 10 minutter (nar ovnen ikke kgrer), desuden kan
”start/stop/play” knappen holdes inde for at stoppe ovnen og fa denne til at ga i stand by.

Under drift viser displayet den tid som er tilbage af det indstillede profram. Der kan trykkes 1 gang pa drejeknappen for at se
temperaturen i ovarummet. Dette geelder kun nar ovnen kgrer og star i netural tilstand (dvs. ikke har veeret rgrt i min 5-10
sekunder) Nar ovnen er i funktion afbrydes blaeser mv. denne nar ovnlagen abnes.

TEMPERATUR

Drejeknappen roteres indtil der er lys i temperatur dioden, som er en tegning af et thermometer. Displayet viser den aktuelle
temperaturinstilling. Ved at trykke pa drejeknappen forbliver displayet teendt for at indikere, at du eendrer temperatur. Ved at
rotere drejeknappen kan du andre temperaturen.Tryk pa drejeknappen for at bekraefe temperaturinstillingen og du kommer
nu tilbage til programvzelgeren.

FUGTIGHED (kun i ovnh med damp)

For at indstille fugtigheden skal du ind i dampfunktionen, denne ligner en drabe.

Displayet viser det indstillede dampniveau. Der kan valges et niveau mellem 1 og 10. Ved at trykke pa drejeknappen kan du
nu indstille niveauet i de gaeeldende intervaller. Nar displayet viser det gnskede dampniveau trykkes pa drejeknappen og du
kommer nu tilbage til programvzelgeren.

Ovne med damp

Ovne vden damp

Fugtighed @ Manuel fugtighed
@ Tilberedningstid % Star / stop

@ Temperatur &) Tilberedningsfaser
& Menu © Bekraeft / kor

Programmering af Primax Fastline:

For at programmere ovnen vealges med drejehjulet "MENU-LAGRING”. Herefter velges det program, som gnskes
programmeret — eks. PO1. Nar dette program er fundet frem trykkes pa drejeknappen.

Der indstilles grader, tid og befugtighed for fase 1. Lad ovnen std i 5 sekunder sa hverken tid, temperatur eller fugtighed lyser.
Tryk herefter pa drejeknappen og hold den inde i 2 sekunder. Ovnen bipper nu for at bekraefte at du har kodet fase 1.

Lad ovnen vente i fem sekunder og tryk derefter pa "tilberedningsfase” knappen "Phase” og hold den inde i 2 sekunder. Du gar
nu videre til at programmere fase 2.

Ovnen gemmer ikke automatisk eendringer i programmerne, det er derfor vigtigt at der trykkes pa drejeknappen og denne
holdes inde i 2 sekunder, nar temperatur, tid og fugtighed er indstillet og der IKKE er lys i nogle af disse 3 indstillinger.
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Advarsler

1.1. Generelle advarsler

Denne manual er blevet udarbejdet for at sikre korrekt installering, regulering og vedligehold af
apparatet. Det er derfor vigtigt, at advarslerne i denne handbog lseses omhyggeligt, da de indeholder
vigtige instruktioner vedrgrende sikkerheden omkring installering, brug og vedligehold.

Denne manual og kredslgbsdiagrammet skal opbevares sikkert og vaere til radighed for brugeren
(teknisk kvalificeret personale, slutbruger) i tilfeelde af, at der i fremtiden bliver brug for den.
Apparatet skal installeres, testes og serviceres af kvalificeret personale.

Apparatet er designet og fremstillet til tilberedelse af fadevarer og bar derfor udelukkende benyttes til
dette formal.

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for brug af apparatet pa nogen anden vis.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for annulleringen af produktets garanti i forbindelse med
elektriske eller mekaniske aendringer. Enhver sendring, der ikke er udtrykkeligt godkendt og er i
uoverensstemmelse med denne manual, vil medfgre annullering af garantien.

For eventuelle fremtidige reparationer kontakt udelukkende det autoriserede servicecenter og bed
dem bruge originale reservedele. Undga brug af apparatet i tilfeelde af tvivl - kontakt professionelt
kvalificeret personale. Hvis ovenstaende ikke overholdes, kan det ga ud over apparatets integritet.
Overhold altid alle geeldende lokale regler ved installering. Check, at lysnettets egenskaber stemmer
overens med apparatets som de er beskrevet pa dets datamaerke.

Emballagen (plastikposer, flamingo, nylon, mv.) kan veere farlig, skal opbevares utilggengelig for bgrn
og bar genbruges i overensstemmelse med lokale regler.

1.2 Tekniske generelle advarsler

Alle apparater har et datamaerke pa hgijre side med information om modelnummer og div.
specifikationer. LS ALTID DISSE TEKNISKE DATA GRUNDIGT INDEN INSTALLATION AF
APPARATET.

Placer ovnen i et ventileret rum.

Apparatet er lavet til professionelt brug og bgr kun benyttes af kvalificeret personale.

Hold bgrn pa afstand af apparatet — isger nar det er i brug.

Apparatet bar, nar det bruges, veere under konstant opsyn.

Visse af ovnens overflader bliver varme under brug. Veer opmaerksom pé dette.

Spgrg montgren om information omkring korrekt brug og anvendelse af vandblgdggreren; ukorrekt
eller ukomplet vedligeholdelse kan skade ovnen alvorligt.

Det anbefales at montere en haevert ved spildevandsaflgbet, hvis modellen bruger damptilfgrsel.
Alle apparater har en serieplade pa hgijre side.

1.3. Generelle brugsadvarsler
Bruge ovnen for fgrste gang
Fjern omhyggeligt alle fremmedlegemer som f.eks. manualer, plastikposer, flamingo,
nylon, mv. fra ovnrummet, inden ovnen tages i brug.
Lad ovnrummet vaere tomt og varm ovnen op i 30-40 minutter ved 200° C for at fjerne
lugten fra den termiske isolering.
Renggaring
Brug kun varmt vand og seaebe eller et neutralt renggringsmiddel til renggring af de indre
og ydre overflader. Skyl med rigeligt vand og ter grundigt.
Brug ikke slibende bgrster eller andre materialer, der kan veere skadende for apparatets
overflader.
Renggr ovnen bade indvendigt (vigtigt) og udvendigt hver dag for at sikre, at apparatet
altid fungerer stabilt og for at forlaeenge dets levetid.
Undga brug af vandstraler ved hgit tryk til rengaring af apparatet.
Undga at bruge ovnen pa en made, der kan medfgre aflejring af kekkensalt pa dens
staloverflader; hvis salt spildes ved et uheld, skal det straks skylles veek grundigt.
Brugsrad
Abn ovnens lage langsomt for at undgé at blive braendt af varm damp.
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For ikke at pavirke ovnens ydeevne eller sikkerhed bar det altid undgas at blokere
ovnens luftindtag, nar den er i brug.
Streek aldrig stramkablet.

Nedbrud og bortskaffelse
Sluk apparatet i tilfeelde af nedbrud eller fejl.

Frakobl apparatet fra elektricitet, gas (hvis du har en gasovn) og vand.

Ved bortskaffelse af dette apparat skal alle lokale regler overholdes.

2. Generelle tekniske funktioner

EXTERNAL 'NTDEI'::M ToTaL | PACKED | GROSS
MODELS | DIM. (WxDxH) . CAPACITY | Kw VOL. | WEIGHT
(mm) (WxDxH) (Kw) lmj} (ke)
{mm)
3 3,2
FCE-803-HR | 620x630x510 | S00x380x300 | GMN2/3 3 230/1/50 0,34 42
440x350
" 5 3,55
g FCE-BOS-HR | G20w630x660 | 500x380x450 |  GN 2/3 3,35 | 230/1/50 0,41 50
N 440x350
> 3 3,55
S FCE-G03-HR | 7BOMGBONS10 | 660x430x300 | GMN1/1 3,35 | 230/1/50 0,45 52
- 400x600
5 5,3
FCE-S05-HR | 7BOMGE0NG60 | 660x430x450 | GM 171 5 400,350 0,55 B85
400xE00
3 3,2
FDE-203-HR | G20w6BOxS10 | 500x3B0x300 | GN2/3 3 230/1/50 0,34 42
440x350
" 5 3,55
g w | FDE-B05-HR |  620x680x660 | 500x380x450 | GN 2/3 3,35 | 230/1/50 0,41 50
N o 440x350
= = 3 3,55
& ~ |FDE-203-HR | 780x730x510 | 660x430x300 | GN1/1 3,35 | 230/1/50 0,45 52
u 400x600
5 5,3
FDE-205-HR | 7BOx730x660 | 660x430x450 | GN1/1 B 400,350 0,55 B85
400600
50 50
H 580-630 %45
wl 1
| o
ﬂ-
Q@
(]
o
¢
5 [ B |
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3. Advarsler til montgren
Laes alle instruktioner i denne manual omhyggeligt — de indeholder vigtig vejledning omkring korrekt
installation, brug og vedligehold af apparatet.

3.1. Kontrol ved modtagelse

Apparatet bliver sendt i en beskyttende emballage. Ved modtagelse bgr det tjekkes, at apparatet ikke
har taget skade under transporten og at alting er som bestilt. Hvis der er synlig skade, skal det
noteres pa forsendelsesdokumenterne med den falgende ordlyd: "Modtaget med forbehold for tydelig
beskadigelse af emballage”.

Alle arbejdsprocesser neevnt nedenfor skal udfagres i overensstemmelse med geeldende
sikkerhedsprocedurer, bade hvad angar udstyret i brug og brugsprocedurerne.

3.2. Handtering

Handtering med handtag (to personer anbefales); der er to handtag i ovnen.

Undga at vippe eller vende apparatet under handtering.

Hvis anbefalingerne udenpa emballagen overholdes, garanteres apparatets fysiske tilstand savel
som dets brugstilstand, hvilket er til fordel for slutbrugeren.

Det falgende anbefales derfor:

Handter forsigtigt, hold tar, stabling af andre objekter oven pa apparatet skal i alle tilfeelde undgas,
stabling af flere ovne er dog tilladt, hvis det maksimale antal som angivet pa indpakningen
overholdes.

3.3. Placering

Loft apparatet for at separere det fra pallen. Fjern emballagen og den beskyttende film uden brug af
slibende barster eller andre skadelige materialer pa ovnens overflader. Check, at apparatet er perfekt
nivelleret.

Indstil fedderne hvis ngdvendigt.

Hvis du har en sammensaetningsovn og et neutralt element, placér da ovnens ben pa det passende
sted i toppen af det neutrale element. Placér apparatet pa afstand fra varmekilder og i et ventileret
rum. For ikke at pavirke ovnens ydeevne eller sikkerhed ma ovnens luftindtag aldrig blokeres, nar
ovnen er i brug. Placér apparatet pa et lettilgaengeligt sted, sa enhver form for vedligehold, kontrol og
reparation let kan udfgres: 50 cm fra vaeggen og 4 — 6 cm fra andre apparater.

3.4. Forbindelser
3.4.1. Elektriske forbindelser
Forbindelsen skal udfgres i overensstemmelse med geeldende lokale regler. Check at:
Speending og freekvens stemmer overens med dataene pa apparatets datameaerkat.
Kraftvaerket kan handtere den meengde elektricitet, som apparatet bruger.
Kraftveerket har jordforbindelse i overensstemmelse med geeldende lokale regler.
Apparatet skal vaere placeret saledes, at stramstikkene er let tilgaengelige.
Nar apparatet er i brug, ma stremforsyningens spaending ikke afvige fra den nominelle
spaending som angivet pa datamaerkaten med mere end + 10 %.
Enkeltfasede 230 V ovne er udstyret med kabel og Schuko-stik.
Tilslut kun stikket, hvis du er sikker pa, at stik og stikprop passer sammen. Traefasede ovne 400 V +
neutral kommer ikke med et stramkabel. Det er derfor ngdvendigt at forbinde et trepolart kabel, et
neutralt kabel og et jordkabel af passende stgrrelse til ovnens interne klembraet.
Udskiftning af kabel:
Forbindelsen og kablets fremstilling skal udfgres af autoriseret personale.
Hvis kablet er skadet, skal det udskiftes af autoriseret personale.



3.4.1.1. Akvipotentiel forbindelse (jordforbindelse)
Ngdvendig for alle tilsluttede apparater (elektrisk og neutralt) i installationen for at sikre en passende
aekvipotentiel forbindelse.

3.4.2. Vandtilslutning
Mellem vandsystemet og apparatet skal der installeres en hane.
Inden neeringsrgret installeres, anbefales det at lade vand Igbe igennem for at udrense urenheder og
Stav.
Vandets egenskaber:
- Ettryk pa under 200 kPa anbefales ved vandtilfgrslen. Ved hgjere tryk skal en trykregulator
installeres og indstilles til 200 kPa.
- Vandets makstemperatur: 30° C
- Maksimal vandhardhed: 5° dH (for at undga skadelige kalkaflejringer).
- Det anbefales at installere et vandblgdgaringsanleeg for at undga mineralaflejringer.

3.4.3. Vand- og dampafledning

Vand

Vandet afledes gennem et rar lavet af et varmeresistent materiale. Temperaturen pa vandet vil veere
omkring 90° C. Den skal placeres pa ovnens bagside og forbindes til et aflab med en haevert gennem
et stift eller fleksibelt rar. Rarets diameter vil vaere dimensioneret til diameteren pa aflgbsraret.

Udluftningshuller

Der er et udluftningshul pa toppen af ovnen. Blokér, luk eller afled aldrig dette udluftningshul.

Hold afstand mellem udluftningshullerne og materialer eller mgbler, der kan tage skade af den varme
luft.

4. Forklaringer til slutbrugeren
KORTET ER SLUKKET
Kortet far ingen spaending tilfart: LED, nggler og displays er slukkede.
KORTET ER TAENDT
Nar kortet er teendt, gar det i STANDBY-tilstand.
STANDBY
| denne tilstand er kortet teendt. Alle displays og LED er slukkede og releeet er ikke i spaending.
Ved at trykke pa INDKODEREN (10) gér kortet i STOP-tilstand.
STOP.
| denne tilstand er kortet klar til indstilling og til at starte en tilberedningscyklus.
Brugerens greenseflade bestar af 3 funktioner, der er direkte tilgaengelige: FASE (7), MANUEL
LUFTFUGTIGHED (9, LED 5) og START/STOP (8, LED 6) og fire funktioner, der er tilgeengelige for
indkoderen: TEMPERATUR (3), TID (2), LUFTFUGTIGHED (1) og PROGRAMMER (4).
Nar der ingen alarmer er og der er indstillet en cyklus, vil et tryk pA START/STOP (9) saette
tilberedningscyklussen i gang, og kortet vil ga i START-tilstand.
Et langt tryk pA START/STOP-knappen (8) vil seette kortet i STANDBY -tilstand.
| STOP-tilstand kan du pa displayet se ovnrummets temperatur (pa neer nar du er i indstillingstilstand
eller nar der vises en indstillingsmulighed pa displayet (tid, kammer, luftfugtighed).
Ved at rotere eller trykke pa indkoderen gar TIDS-dioden i gang med at blinke (2), og hvis du roterer
indkoderen (10), vil den blinkende diode kgre de 4 funktioner, som kan indstilles med indkoderen
(20).
Displayet viser indstillingen af de 3 funktioner (temperatur, tid og luftfugtighed) og koden til udfgrslen
af funktionen "programmer”.
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Ved at trykke pa indkoderen (10) kan funktionen, der er understreget af den blinkende diode, veelges.
Efter en periode pa 5 sekunder uden aktivitet vil maskinen ikke laengere veere i indkoderens
funktionsvalgstilstand.

Hvis en alarm hgres, vil du muligvis se en kode pa displayet, nar alarmen gar af. Alarmen slukkes
ved at trykke pa en knap.

Kortet vender tilbage til STANDBY-tilstand efter 10 minutters inaktivitet.
TILBEREDNINGSCYKLUSSER

Enhver tilberedningscyklus (manuel eller programmeret) kan besta af op til 3 faser; hver fase skal
have indstillet tre veerdier: temperatur, tid og luftfugtighed. Hvis et program er aktivt, vil det veere
understreget af dioden PROGRAMMER (4). Antallet af diodenumre (7 a: 1-2-3), der er oplyst, viser
den valgte cyklus’ antal faser, og den blinkende fases diode viser den aktuelle fase.

Hvis LUFTFUGTIGHEDS-dioden (1) lyser, betyder det, at der er indstillet en luftfugtighed, der ikke er
0; ellers vil dioden veere slukket.

Ved hver start (skift fra STANDBY til STOP) husker ovnen den sidste manuelt gemte cyklus.

Ved den farste start er den manuelle standardcyklus defineret af en fase med et kammers
forudindstilling defineret af en parameter, ingen indstillingen af tilberedningstid og luftfugtighed
inaktiv. Denne cyklus kan ikke startes, da der behgves en tidsindstilling, og dette er noget, som
maskinens bruger skal foretage. Ved farste startforsgg vil der lyde en lav lyd for at indikere, at
handlingen ikke er mulig.

INDSTILLING AF TEMPERATUR

Du skal rotere indkoderen (10) indtil TEMPERATUR-funktionen (3) oplyses. Displayet viser blinkende
den aktuelle temperaturindstilling. Ved at trykke pa indkoderen (10) vil displayet begynde at blinke og
dioden (3) forbliver oplyst for at indikere, at du er ved at aendre temperaturindstillingen.

Ved at rotere indkoderen (10) kan du aendre temperaturen mellem to greenser defineret af en
parameter, og ved at trykke pa indkoderen bekreefter du den valgte vaerdi.

Ved at rotere indkoderen (10) til begyndelsen af skalaen kan du veelge en pausefase (indikeret af
teksten "PAU” pa displayet).

Efter 5 sekunders inaktivitet, vil maskinen ga ud af temperaturvalgstilstanden, og du vil vende tilbage
til indkoderens veelgefunktion (kun blinkende dioder) uden at have bekraeftet den valgte veerdi.
INDSTILLILLING AF TID

For at indstille tilberedningstid skal du veelge TIDS-funktionen (2).

Displayet viser den indstillede tilberedningstid i t.mm. Der kan indstilles mellem 0.01 og 9.59. Hvis
tilberedningstiden er uendelig, viser displayet "Inf’. Hvis tiden ikke er indstillet — f.eks. hvis
standardcyklussen blev brugt under sidste tilberedning og er efterladt uaendret i starten eller
oprettelsen af en ny fase — vil displayet vise "---".

Ved at trykke pa indkoderen (10) begynder displayet at blinke og dioden forbliver teendt for at
indikere, at du er ved at aendre den indstillede tilberedningstid.

Startende fra skalaens begyndelse (roteret helt mod uret) og nar indkoderen (10) roteres med uret,
mader du fglgende indstillinger: ”---", ”Inf” og derefter tiderne fra 0.01 til 9.59. Efter 9.59 vender den
tilbage til ”---".

Ved at trykke pa indkoderen (10) bekreefter du den valgte veerdi. Efter 5 sekunders inaktivitet gar
maskinen ud af temperaturindstillingstilstanden og vender tilbage til funktionen, hvor der veelges med
indkoderen (10) (kun dioden blinker), uden at bekraefte den valgte veerdi.

INDSTILLING AF LUFTFUGTIGHED (KUN | KOMBINEREDE KONVEKTIONS- OG DIREKTE
DAMPOVNE)

Med indkoderen (10) roteret indtil du mgder LUFTFUGTIGHEDS-funktionen (1), sa den relative diode
begynder at blinke: Pa displayet vises den indstillede luftfugtighed. Ved at trykke pa indkoderen (10)
begynder displayet at blinke og dioden forbliver oplyst: dette betyder, at du eendrer den indstillede
luftfugtighed. Ved at rotere indkoderen (10) er det muligt at veelge en veaerdi mellem 0 og 10 og
bekraefte den ved at trykke pa indkoderen (10). Efter 5 sekunders inaktivitet gar maskinen ud af
temperaturindstillingstilstanden og vender tilbage til funktionen, hvor der veelges med indkoderen
(kun dioden blinker), uden at bekreefte den valgte veerdi.

TILBEREDNINGSFASER

Hver tilberedningscyklus (manuel eller programmeret) kan besta af op til 3 faser. Det tal, der er
oplyst, viser antallet af faser i det valgte program (med fasen pause og dem uden indstillet
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tilberedningstid), og den blinkende fases diode (7) viser den aktuelle fase. Den valgte fase kan
aendres ved at trykke pa knappen FASER (7). Hvis du ikke er i indkoderens veelgetilstand og trykker
pa knappen FASER (7), vil displayet i 3 sekunder vise den indstillede tid (og diodens lys TID 2), for at
vise faserne med ingen indstillet tid.
Hver gang du trykker pa og holder knappen FASER (7) inde, tilfgjer du en ny fase efter den
blinkende fase, og den nye fase vil blive den aktuelle og valgte fase. Faserne, der fglger efter den
valgte fase, vil rykke en plads for at skabe plads til den nye fase. Det er ikke muligt at tilfgje en ny
fase efter den tredje fase. Hvis der allerede er tre faser, vil den nye fase erstatte den tredje fase. De
tilfgjede faser har et kammers forudindstilling defineret af en parameter, uden indstilling af
tilberedningstid og med inaktiv luftfugtighed.
Tilberedningsfaserne uden en indstillet tilberedningstid bliver ikke startet med START, s den nzeste
indstillede fase vil i stedet startes; en tilberedningscyklus kan starte, nar den har mindst én
tilberedningsfase med indstillet tid.
For at slette den aktuelle fase, skal du veelge TIDS-funktionen (2) og rotere indkoderen (10) til
begyndelsen af skalaen, sa ”---" vises; hvis du bekraefter ved at trykke pa indkoderen ved denne
veerdi, vil den valgte fase blive slettet. De falgende faser rykker en plads tilbage for at fylde den
tomme plads; hvis du indstiller tiden pa denne made ”---" ved en cyklus, der bestar af én fase, vil
denne fase ikke blive slettet, men cyklussen vil ikke starte, far der indstilles en gyldig fase.
TILBEREDNINGSPROGRAMMER
Ovnen kan huske 20 tilberedningsprogrammer og en manuel cyklus. Alle programmerne starter med
en standardcyklus: 1 fase med et kammers forudindstilling defineret af en parameter uden indstilling
af tilberedningstid og inaktiv luftfugtighed.
Hvert program kan besta af maksimalt tre faser og ligner indstillingen af en normal manuel
tilberedningscyklus.

- temperaturindstilling

- tidsindstilling

- luftfugtighedsindstilling
Hvert program kan aendres og startes med disse aendringer. Disse aendringer bliver ikke automatisk
gemt. Du kan gemme disse nye andringer ved at trykke pa indkoderen (10) i 2 sekunder (hvis du
ikke er ved at aendre en indstilling) — maskinens brummer vil give en lyd for at bekreefte, at du har
gemt.
Hvis du vil veelge et program, skal du rotere indkoderen (10), indti PROGRAMMER (4) begynder at
blinke. Displayet vil vise det aktive programs kode pa fglgende made: P0O1-P20 eller ”---" hvis du
bruger manuel tilberedning.
Hvis du trykker pa indkoderen (10), vil displayet begynde at blinke og dioden (4) vil forblive oplyst.
Ved at rotere indkoderen (10) kan du veelge et program fra PO1-P20. Hvis du er ved begyndelsen af
skalaen (fgr PO1), vil du se "---" — det er udgangen fra programtilstanden og valget af den manuelle
tilstand.
Hvis du trykker pa indkoderen, vaelger du det gnskede program; displayet stopper med at blinke,
mens PROGRAMMER (4) begynder at blinke for at indikere, at du ved dreje indkoderen (10) kan
veelge programmets indstillinger.
For at fraveelge programmet og vende tilbage til manuel tilstand, skal du veelge "---" i
programmenuen.
Nar du veelger et program, kan du eendre det, som om du var i manuel tilstand.
AEndringerne gemmes ikke automatisk, men det kan lade sig gare at starte tilberedningen med et
agendret program.
STARTE EN CYKLUS
Ved at trykke pa knappen START/STOP (8) startes den valgte tilberedningscyklus (manuel eller
programmeret), hvorefter ovne gar i START-tilstand. Hvis du vil starte en cyklus, skal du oprette en
fase med indstilling af tid. Dioden, der refererer til START/STOP (6) bliver teendt og bliver sat i
aktivitet de korrekte reguleringer. Det er ikke muligt at starte en tilberedningscyklus, hvis du er i en
fase med indstilling af temperatur, tid eller luftfugtighed eller i menuen, hvor man veelger program.
START
| START-tilstanden pabegynder kortet den valgte tilberedningscyklus og de rette reguleringer.
START/STOP-dioden (6) er oplyst.



Under en cyklus viser displayet normalt den tilbagevaerende tid af den aktuelle fase (med en
blinkende prik). Ved at trykke pa indkoderen (10) er det muligt at fa vist ovnrummets temperatur i 5
sekunder. Hvis du gnsker at eendre indstillingen, skal du gare ligesom i STOP: du skal rotere
indkoderen (10), veelge den gnskede funktion (temperatur, tid, luftfugtighed) og trykke pa indkoderen
(20).

Der er en timeout pa 5 sekunder, der ikke bekraefter den valgte veerdi.

Andringer bliver aldrig husket, men gemmes midlertidigt under cyklussens varighed. Nar cyklussen
er feerdig, bliver de slettet. Du kan ikke gemme andringerne i programmerne, hvis du er i START-
tilstand.

Faser uden tidsindstilling starter ikke.

Brummeren giver signal, nar den indstillede temperatur nas i farste fase.

Ved at trykke pa knappen MANUEL LUFTFUGTIGHED (9) oplyses dens diode og der tilfgjes damp i
ovnrummet i en periode defineret af en tidsparameter.

Ved at trykke pa START/STOP-knappen (8) stopper kortet tilberedningen og slar over i STOP-
tilstand. Dette bekraeftes af brummeren, der vil afgive en lyd. Ved at trykke hurtigt pA START/STOP-
knappen eller ved at dbne daren gar kortet i MIDLERTIDIG STOP-tilstand.

Ved at holde knappen FASER (7) inde sluttes den igangveerende fase og den naeste startes.
Brummeren giver en lyd. Hvis den stoppede fase var den sidste, vil tilberedningen stoppe og ovnen
vil ga i STOP-tilstand.

Den aktuelle fase indikeres af den blinkende diode FASER (7).

Det er ikke muligt at se, aendre eller slette faser, der ligger efter den aktuelle fase, eller at aktivere
MENU programmerne (4) (du kan kun se det aktuelle programs kode).

Ved slutningen af cyklussen, vil brummeren lyde. Kortet vil g& i STOP-tilstand (hvis du trykker pa en
knap eller abner dgren, vil brummeren stoppe).

MIDLERTIDG START/STOP

| MIDLERTIDIG STOP-tilstand bliver reguleringerne suspenderet og blaeeseren stopper.
Tidscyklussens ur suspenderes og displayets prik stopper med at blinke.

Dioden START/STROP blinker.

Ved at trykke pa knappen START/STOP (8) igen, vil tilberedningen igen ga i gang, hvis degren er
lukket.

Hvis en tilberedningscyklus er i gang, nar daren lukkes, vil cyklussen normalt ga i gang igen, hvis
forstyrrelsen skyldtes, at dagren blev dbnet (og hvis du ikke har trykket pA START/STOP-knappen).
Ved at holde START/STOP-knappen inde vil tilberedningen stoppe og kortet vil ga i STOP-tilstand.
Andringerne af den igangvaerende cyklus.

SPZANDINGSFALD

Nar der i lang tid opleves spaendingsfald, vil kortet sla fra. Nar speendingen vender tilbage, startes en
test, hvorefter kortet gar i STOP-tilstand.
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5. Kontrolpanel og forklaring

KONVEKTIONSOVNENS KONTROLPANEL

LUFTFUGTIGHED @ MANUEL FORGGELSE AF LUFTFUGTIGHED

TILBEREDNINGSTID @ START — STOP — PAUSE

TILREREDNINGSTEMPERA TILBEREDNINGSFASER

MENU-LAGRING O vALGBEKRAEFT
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6. /Endring af programmering / parametre (OBS AVANCERET BRUG, KAN GA GALT!)

1. Nar ovnen er slukket, tryk og hold "Phase” knappen inde indtil displayet viser 000.
2. Roter drejeknappen indtil veerdien "010” fremkommer
3. Tryk pa drejeknappen

Nu kan du eendre flg. Parametre:

e P10: Tiden for hvor lang tid ovnlampen skal veere teendt. Veerdien O viser at lampen er teendt
hele tiden. Veerdien mellem 1 og 60 indikerer antal minutter lampen er teendt.
Standardveerdien er 1

e P31: Parameter for "pree-opvarmning”. Veerdien 0 angiver ingen forudopvarmning. Veerdien fra
0-25 indikerer antal grader foropvarmning.

7. Alarmer og fejl: diagnoser

OVNRUMMETS SONDE: ER 1

Hvis ovnrummets sonde er defekt, vil du, med kortet i STOP-, START- eller MIDLERTIDIG STOP-
tilstand, se en fejlmeddelelse "Er1” pa displayet. Reguleringer deaktiveres, og brummeren begynder
at lyde.

En mulig tilberedning stoppes og kortet gar i STOP-tilstand.

Brummeren stoppes ved et tryk pa en tilfaeldig knap.

Udbedringen er nar kortet ikke leengere er skadet (automatisk udbedring).

STROMKORTSONDE: ER 2

Hvis ovnrummets sonde er defekt, vil du, med kortet i STOP-, START- eller MIDLERTIDIG STOP-
tilstand, se en fejlmeddelelse "Er2” pa displayet. Reguleringer deaktiveres, og brummeren begynder
at lyde.

En mulig tilberedning stoppes og kortet gar i STOP-tilstand.

Brummeren stoppes ved et tryk pa en tilfeeldig knap.

Udbedringen er nar NTC-sonden ikke laengere er skadet (automatisk udbedring).

STROMKORTTEMPERATUR: ER 3

Hvis temperaturen pa strgmkortet overstiger temperaturgreensen som defineret af en forudbestemt
parameter vil stramkortet ga i alarm og du vil se en fejimeddelelse "Er3” pa displayet. Reguleringer
deaktiveres, og brummeren begynder at lyde.

Kortet gar ikke i alarm, hvis det er i STANDBY-tilstand. En mulig tilberedning stoppes og kortet gar i
STOP-tilstand.

Brummeren stoppes ved et tryk pa en tilfaeldig knap.

Udbedringen er automatisk, nar temperaturen nar under temperaturgreensen som forudbestemt af
fabrikanten (automatisk udbedring).

ABEN D@R

Hvis du er i START-tilstand og dgren er aben, vil du g i MIDLERTID STOP-tilstand og
START/STOP-dioden vil begynde at blinke.

Alle relaeer pa neer LYS og BLZASER deaktiveres.

Tilberedningen suspenderes, indtil dgren lukkes.

SPZANDINGSFALD

Hvis der forekommer et spaendingsfald stort nok til at sla kortet fra, vil der, nar det kommer tilbage,
veere en lampetest og det vil ga i STOP-tilstand. Tilstanden, som kortet var i far spaendingsfaldet, har
ingen betydning.

Ingen alarm understreget af brummerens lyd.
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8. Almindelig vedligehold

Denne sektion er tilteenkt slutbrugeren og er vigtig for, at ovnen kan fungere korrekt pa langt sigt. Ved
at udfagre nogle fa simple procedurer samvittighedsfulgt pa bestemt tidspunkter kan man undga at fa
brug for at fa ovnen tilset af specialiseret personale.

Procedurerne kraever ingen speciel teknisk viden og kan opsummeres i nogle simple kontroller af
apparatets komponenter.

INDEN NOGEN FORM FOR VEDLIGEHOLDELSE ELLER RENGYRING AF APPARATET
PABEGYNDES, SKAL GAS, STR@M OG VAND FRAKOBLES.

Renggring af ovn.

Renggr ovnen indvendigt og udvendigt hver dag:

1. Brug kun varmt vand og seebe eller et neutralt renggringsmiddel.

2. Skyl med rigeligt vand og ter grundigt.

3. Tar grundigt.

Alle madrester og alt fedt skal fjernes fra ovnen hver gang den bruges til madlavning; falg 1-2-3
vejledningen nedenfor.

Brug ikke slibende materialer eller andre produkter, der kan veere skadende for ovnens overflader.
Brug kun alkalibaserede produkter egnede til formalet.

Brug ikke hgijtryksvandstraler til at rengare ovnen.

Hvis ovnen ikke virker korrekt, skal den slukkes, elektriciteten og vandforsyningen skal frakobles, og
teknisk assistance skal tilkaldes.

Ved leengerevarende perioder, hvor ovnen ikke bruges, anbefaler vi, at:

1. Slukke apparatet ved at holde teend/sluk-knappen (1) inde.

2. Frakoble alle forbindelser — elektricitet sdvel som gas og vand.

3. Lade lagen veere pa klem for at undga darlige lugte.

Apparatet bar undersgges af kvalificeret og autoriseret personale mindst én gang om aret.

9. Udpakning og bortskaffelse af emballage

Hold emballagen veek fra bgrn, da den kan veere farlig.
Bortskaf emballagen pa ansvarlig vis (f.eks. ved genbrug) i overensstemmelse med gaeldende regler.

10. Bortskaffelse af apparatet

Inden apparatet bortskaffes, bar det ggres ubrugeligt ved at fijerne stramkablet samt alle dele, der
kan udgare en potentiel fare, og alle lase, haengsler mv. bgr gdelaegges for at undga, at legende
barn kan blive indespeerret eller komme til skade.

OVERHOLD ALTID GALDENDE LOKALE REGLER OMKRING BORTSKAFFELSE AF DENNE
TYPE UDSTYR.
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11. INSTALLATIONSDIAGRAM

*E *E

i
s

Forklaring
A Elektriske forbindelser

*B Vandafledning @ 32 mm (det anbefales at pafare en haevert mellem ovnens aflgb og rummets
aflgb)

*C Vandtilfagrsel (til damp)

D Manuel nulstilling af sikkerhedstermostaten
*E Dampaffaldsror

F Akvipotentiel terminal

*= kun i kombinerede konvektion-damp ovne

11. KREDSLYBSDIAGRAMMER

Enkeltfaset

A3: Dgrknap B1: Ovnrummets sonde B7: Sikkerhedstermostat

C1: Kondensator E2: Stramkort E4: Tastatur

G4: Relee L1: Ovnrummets lampe M3: Ovnrummets motorbleeser
R3: Modstand V2: Vand elektroventil (valgfri)

TREFASET
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A3: Mikroport

B1: Sonderum

B7: Sikkerhedstermostat
C11: Kondensator
C12: Kondensator

E2: Stramkort

E4: Tastatur

G4: Kontakt

L1: Lamperum

M3 1: Blaeser motorrum
M3 2: Blaeser motorrum
R3 1: Modstand

R3 2: Modstand

V2. Vandventil (valgfri)
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'- DECLARATION OF CONFORMITY
KONFORMITATSERKLARUNG- DECLARATION DE CONFORMITE c €

Costrutions’ Mo fecaures/ ‘

| Herstallar/ Procuctur PRIMAX s.r.l, Via Gemona 14/16, 33078 San Vito al Tagliamento (PN) - ITALY
Macchina/ Machine/ * FORNI ELETTRICI, A CONVEZIONE E MISTI A CONVEZIONE E VAPORE DIRETTO PER
Bezeichnung der Machine/ GASTRONOMIA E PASTICCERIA
Machne CONVECTION AND COMBINED CONVECTION AND DIRECT STEAM INJECTION

ELECTRIC OVENS FOR GASTRONOMY AND PASTRY
ELEKTRO-HEISSLUTFOFEN UND -DAMPF-HEISSLUTFOFEN FUR GASTRONOMIE UND
KONDITORE!

FOURS ELECTRIQUES CONVECTION ET MIXTES CONVECTION ET VAPEUR DIRECT
POUR GASTRONOMIE ET PATISSERIE

Modeio/ Modell Maschinntyp/ FCE-803-HR, FCE-805-HR, FCE-903-HR, FCE-805-HR
Mocese | FDE-803-HR, FDE-805-HR, FDE-903-HR. FDE-905-HR

| Ao di Tabbrcasione | | 2013

Yesr of morufacture / Baujahr /

Année de tabricaton =
Si dichiare che l‘q’ﬁ:w‘hnm sopen ficata, di nonu produrione, ¢ progetiata ¢ costruits n conformith ai requisiti essenzial di
scurezza doatt dalle Direttive Eumlp::h Sicurczza Si noordn che ln presente dichiararione perde validith ::‘ o & modifiche

dell apparecchiatura esoguite da terz) senza la postra wmv-me

b src B i g ool s o by mwn?d o o gt g b e g
requirements as ided u Europesn Directive on Safet vac remind you prosent 00 0
should any uwdag:‘oms be carmiad out on the machine without om)' approval

Hicrmit erkiliren wir, dab dic beseichnete Maschine ba uns herm t sufgrund thren Konzipierung und Bavart sowie in der von uns in
Verkehr A\»NR ng den anachht Ierulen cisanforderungen der EG- Muchhc-nchdmc entsprickl. Bl einer mit uns nicht
ndcrung der Maschine verfiert Erkidrung thre G

ahgestimmien itighent.
Nous déclarons goe la mach d ﬂkné&amamaumncdcfmh ¢ Bux condlnumndl«ngunu
en manere de :&mnlt dictées p- h Duvcmt Enm la Sécunsé, Nous vous rappelons que fa présente déel perdra sa
cas de modifications apportees & ka machune sans mmm
Direttive di riferimento; 1+ Dirottiva Bassa Tensione 2006/05/CE

2- Diratiiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE

3. Direttiva Macchine 2006/42/CE
Norme applicate in particolare: 1- EN 60335-1, EN 60335-2-42, EN 62233

2- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3
Relevant Directives: 1- Low Voltage Directive 2006/95/CE

2- Eloctromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE

3- Appliances Diractive 2006/42/CE
Specifically applied standards: 1- EN 60335-1, EN 60335-2-42, EN 62233

2- EN 550141, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3
Einschligige EG-Richtlinien: 1- EG-Niadarspannungsrichtine 2006/95/CE

2- EG -Richtine Blektromagnetische Venraglicket  2004/108/CE

3- EG - Ausristungensrichtinie 2006/42/CE

Angewandte Normen, insbesondere: - EN 80335-1, EN 60335-2-42, EN 82233
2- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3

Directives de référence: 1- Directive Basse Tension 2006/95/CE
2- Directive Compatibiisé Electromagnétique 2004/108/CE
3- Directve Appareils 2006/42/CE
Normes appliquées en particulier: 1- EN 60335-1, EN 60335-2-42, EN 62233

2- EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3

entificazions del firmatario/ Identification of signet/ Angaben zum Unterzeichner/ identification du sgnatare
Vv Marson
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