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Gas og elektrisk, kombineret konvektion- og dampinjektionsovne
Til madlavning og bagvaerk

CE

Alle de i denne brugsvejledning angivne specifikationer er ikke bindende og producenten kan
til enhver tid eendre disse uden varsel; producenten fratager sig ethvert ansvar for trykfej
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1. ADVARSLER
1.1. Generelle advarsler
Denne manual sikrer en korrekt installation, regulering, og vedligeholdelse af apparatet. Det er
derfor vigtigt, at advarslerne angivet i denne brugsvejledning gennemlaeses omhyggeligt, idet de
bidrager med essentielle retningslinjer vedrgrende sikkerhed i forbindelse med installation, brug
og vedligeholdelse.
Denne manual samt diagrammet over ledningsnettet bgr arkiveres, sdledes at det er tilgaengeligt
for brugeren af produktet (autoriseret personale, slutbrugeren) til enhver
Apparatet bgr kun installeres, testet og betjenes af en autoriseret installatgr.
Apparatet er designet og produceret til tilbederedning af mad, og bgr derfor kun benyttes til dette
ene formadl. Benyttes apparatet til andet end dette formal fritages producenten for alle
forpligtelser.
Producenten frasiger sig ethvert ansvar vedrgrende ugyldig garanti, safremt der har fundet
elektriske og/eller mekaniske modifikationer sted pa apparatet.
Enhver modifikation, der finder sted uden autorisation, og som er i uoverensstemmelse med
denne brugsvejledning vil ugyldigggre produktets garanti.
Ved eventuel reparation, kontaktes det autoriserede servicecenter, og der anmodes om brug af
originale reservedele. Ved tvivl anvend da ikke apparatet og kontakt i stedet professionelt
autoriseret personale. Overholdes ovenstaende betingelser ikke kan dette ga ud over produktets
sikkerhed.
Undersgg lokale forhold og restriktioner ved installationen. Veer opmarksom pa, om
ledningsnettet er i overensstemmelse med dataene pa apparatets el-label.
Emballagen (plastic, polystyren, nylon osv.) er udggr en potentiel fare og bgr holdes vak fra bgrn
og korrekt genbruges i forhold til den geeldende lokale lovgivning.

1.2. GENERELLE TEKNISKE ADVARSLER

Alle apparater omfattet af denne manual har et teknisk el-label pafgrt den ene side med
oplysninger om modellen og generel information. LAS DENNE EL-LABEL OMHYGGELIGT F@R
INSTALLATION AF APPARATET!!!

Placer ovnen i et ventileret lokale.

Apparatet er beregnet til professionelt brug og bgr kun benyttes af egnet personale.

Hold bgrn vaek fra apparatet, serligt hvis apparatet er i funktion.

Safremt hgjden pa ovnen + foden overstiger 1,60 m, er det ngdvendigt at anbringe et
sikkerhedslabel pa ovnen, som du finder blandt de medfglgende dokumenter.

Der bgr altid fgres tilsyn med apparatet, nar det er i gang.

Vaer opmeerksom p3, at nogle af ovnens overflader bliver varme, nar apparatet er i gang.
Sperg installatgren af produktet om korrekt betjening og brug af vandafhaerdningsanlaegget;
ukorrekt eller ufuldsteendig vedligeholdelse kan beskadige ovnen.

Det anbefales at installere en haevert ved enden af vandudlgbet.

Alle apparater har et teknisk el-label pa hgjre side.

1.3. GENERELLE BRUGSADVARSLER

Pabegyndelse af brug af ovnen: Ved forste brug:
Vaer opmaerksom pa at fjerne manualen, plastic poser, polystyren, nylon osv. fra
ovnrummet inden brug.



S@rg for at der er tomt i ovhrummet og opvarm ovnen til 200°C i 30-40 minutter for at
fjerne lugten fordrsaget af den termiske isolering.

Renggring

Renggr overfladerne inde i og udenpa ovnen med varm saber eller et neutralt middel.
Skyl med rigeligt vand og tgr grundigt.

Benyt ikke grove bgrster eller andre beskadigende materialer til apparatets overflader.
Ved arbejdsdagens afslutning renggres bade indvendigt og udvendigt for at sikre en
gnidningsfri betjening af apparatet og for at sikre en lang levetid.

Brug ikke vand med hgjt tryk ved renggring af apparatet.

Undga i ethvert henseende, at madlavningssalt kommer i kontakt med ovnens
stdloverflader; skulle dette ske, skyl da grundigt af med det samme.

Forholdsregler ved brug

Abn lagen til ovnen langsomt for at undg3 at blive braendt af den varme damp.

Bloker aldrig apparatets udluftningskanaler til. Ggres dette gar det ud over apparatets
ydelse og sikkerhed nar dette er i gang.

Udstraek aldrig strgmkablet.

For at undga skoldning, brug aldrig beholdere fyldt med madrester, der kan blive
flydende og ga ud over beholderens kant.

Sammenbrud og afskaffelse

Side 4

Sluk apparatet ved sammenbrud eller tekniske fejl.
Frakobl apparatet fra strgmstikket og vandnettet, og sluk for gassen (hvis du har gasovn),
Ved endelig afskaffelse af dette apparat, geelder lokal lovgivning herom.

1.4. GENEREL TEKNISK EL-LABEL (eksempel)

klatricoda - Saral N° Madella - Model
Voltage Hz KW max & rmiax
I I
kPa P

1.5. GAS OVNE: TEKNISK EL-LABEL



1.5. GAS OVENS: TECHNICAL DATA PLATE

Matricola - Serial N* Modello - Modeal Tyoe
Voltage Hz KW max  ZQn (kW)  (kgih) (m3/n)
| | |
Predisp. gas - Gas type Pin
c E 0051-10

Cat Gas G20 G25 G30 G31

1ZE p(mbar)| 20 - - - Lug| PFLO
3B/ |p(mbar)| - - 30 a0 |is olmrolHuD
243+ |pmbar)| 20 - 26-30 ] 37 |aLpo|CcYyO|GRO[IE O
243+ |pimbar)| 20 - 30 37 |iT o| LT Oo|eTO|GEDO
243+ |pimbar)| 20 - 30 37 |cZo| mMEO|sK O[S O
l#H3+ |BImbar)] 2p - #p-30 ] 37 |EsO|cHO|TRO
l2H3gm | p (mbar) [ 2p - 30 30 lAaLDO|esD| ey O|HRO
l2H3gmP | p (mbar) | 2p - 30 30 ok O | EED|F O|GrRO
l2H385 | p (mbar) | 2n - 30 30 Wy Ol LT O|Ned|Med
Z2H3am | p (mbar) | 2n . 30 30 |Ro0O|lsk0O|s OlseO
lFH3am | pimbar) | 20 - 30 a0 |TRO
#H38P | p (mbar] | 20 - 50 50 |ATO|sKO|&HO
IZE+3+ |p (mbar)| 20 25 |@g30 )] avr |BeO|FRO
IZE3B/F| p (mbar] | 20 - 30 an | RoO
| FLISRP| p (mbar) | 20 20 50 50 |DEO
IZL3E/F | p (mbar] | - 20 30 30 | ReO
IFL3BF | p (mbar) | - 25 30 3o [ wLO

TYPER AF GAS

GAS CARACTERISTICS

G20 20 mbar G30 28-30 mbar G31 37 mbar

ADVARSLER
WARNINGS
THIS APPLIANCE MUST BE CONNECTED FOLLOWING THE NORMATIVE LAWS CAT | PREDISPOSTO GAS
(SR | [NFORCE. THIS ITEM MUST BE USED INAVENTILATED PLACE ONLY. G20 wmew [
BEFORE THE INSTALLATION AND THE USE OF THE APPLIANCE. lizHas | 537 0= O
INSTRUCTIONS MUST BE READ DOWN CAREFULLY. :

DETTE APPARAT SKAL TILSLUTTES I OVERENSSTEMMELSE MED DEN GALDENDE NORMATIVE
LOVGIVNING. DETTE PRODUKT MA KUN BENYTTES I VENTILEREDE OMGIVELSER.
VEJLEDNINGEN SKAL LASES OMHYGGELIGT F@R INSTALLATION OG BRUG AF APPARATET.

2. GENERELLE TEKNISKE EGENSKABER



2. GENERAL TECHNICAL FEATURES 970
50 785 75 80
A & [
815 815 890 890
680 75 60 = 6BOD 75 B0 755 7560 755 75 60
i 3} 81 %
? P # P GN 1/1 T
400x600
GN 1/1 GN 1/1 :l 400x600 :1 400x600 :ﬂ 50|
o [} [ o] fI
ot o - wi i | o4 = =
EXTERMNAL DIM. INTERMNAL DIM. POWER TOTAL PACKED GROSS
MODELS {'lehH} I:W:D:H] CAPACITY (Kw) POWER VOLUME WEIGHT
{mm) (mm) (Kw) {m?) (kg
ELECTR. 3.5
POE-104-LD Te0wE15x550 B30xA 10x300 45N 1/1 32 230}1!50 0,53 70
ELECTR. B4
POE-104-HD Te0wE15x550 B30xA 10x300 4GN 1/1 6 400/3/50 0,53 70
ELECTR. 3,5
PDE-104-LR Te0wE15x550 B304 10x300 4GN1/1 32 230/1/50 0,53 70
ELECTR. B4
PDE-104-HR Te0wA15x550 B30x4 10x300 45N 1/1 6 400/3/50 0,53 T0
ELECTR. B4
PDE-106-LD Te0wE1 5690 B304 10x440 BGN1/1 6 200/3/50 0,63 B0
ELECTR. 9.4
POE-106-HD TE0wE15x690 B304 10x4490 BGN 1/1 9 400/3/50 0,63 B0
POG-10G6-HD Te0wE15x7 50 B304 10x4490 &GN 1/1 GAS 0.6 0,63 a5
13,5 230/1/50 !
ELECTR. 12,6
PDE-110-LD Te0wE15x970 BR0wA 10T 20 10 GM 1/1 12 400/3/50 0,83 10%
ELECTR. 186
POE-110-HD Te0xE15x970 BR0wA 10x7T 20 10 GN 1/1 18 200/3/50 0,83 105
PDG-110-HD To0xa15x1030 BA0w4 10x7T 20 10 G 1/1 GAS 1.0 0,83 128
S ralax w1 20 230/1/50 :
ELECTR. 18,8
*PDE-115-LDx Be0x970x1810 740%490x1070 | 15 GN 171 18 400/3/50 1,8 170
ELECTR. 278
*PDE-115-HD Be0x9 701810 740x490x1070 | 15 GMN 1/1 37 200/3/50 1,8 170
ELECTR. 25
*rPDE-120-LD Be0x9 701810 740x490x1420 | 20 GN 1/1 24 400/3/50 1.8 210
ELECTR. a7
(L] - 2
PDE-120-HD Be0x9 701810 740x490x1420 | 20 GN 1/1 6 400/3/50 1,8 210



PASTRY OVENS : DATA SHEET ( External dimensions with door handle; * Oven+stand ; ** Oven+trolley)

EXTERMAL DIM. INTERMAL DINL. TOTAL PACKED GROSS
MODELS [WxDxH) (WxDxH) CAPACITY POWER POWER VOLUME WEIGHT
{mm] {mm] (Kw) {Kw) (m*) (kg
PDE-404-LD B20xBA0XSS0 700x490x300 | 4 (400x800) | TN 3,5 0,63 80
3,2 230/1/50 '
64
PDE-404-HD B20XBI0XS50 700x490x300 | 4(400x600) | ELECTR. 6 | , b | 063 80
ELECTR. 35
PDE-404-LR B20XBI0XSSD 700x490x300 | 4 (400x600) 2 so/ssa | 063 80
ELECTR. 6.4
PDE-404-HR B20xBA0XSS0 700x490x300 | 4 (400x500) . w00/3ys0 | 063 80
ELECTR. 6.4
PDE-406-LD B20XBI0XESD 700x490x440 | 6 (400x600) . wonsso | 07 90
ELECTR. 9,4
PDE-406-HD B20XBI0XES0 700x490x440 | 6 (400%600) ; wo/asa | 07 90
PDG-406-HD B20xBA0XTS0 700x490x440 | 6 (400x500) GAS 0.6 0,74 110
13,5 230/1/50 :
ELECTR. 12,6
PDE-410-LD 820xBI0XET0 700x490x720 | 10 (400%600) " wonrso | 0% 120
ELECTR. 186
PDE-410-HD B20XBI0XET0 700x490x720 | 10 (400x600) " wo/asa | 08 120
PDG-410-HD 820x890%1030 J00x490x720 | 10 (400x600) | O 1,0 0,98 130
30 230/1/50 :
ELECTR. 18,8
“PDE-413-LD | BEONSTONIS10 740049061070 | 13 (400x600 4 1,8 170
* * 400x600) 18 400/3/50 '
ELECTR. 278
PDE-413-HD | BGOX970x1810 740490x1070 | 13 (400x600) | worsso | 18 170
“*PDE-416LD | BEONSTOxIS10 740x490x1420 | 16 (400x600) | oo 25 1.8 210
24 400/3/50 :
**pPDE-416-HD | B6OXO70x1810 740x490x1420 | 16 (400x600) | T 37 18 210
36 400/3/50 :

3. INSTALLATIONSADVARSLER
Laes vejledningerne i denne manual omhyggeligt, da de bidrager med vigtige informationer
vedrgrende korrekt installation, brug, og vedligeholdelse af apparatet.

3.1. INDEN INSTALLATIONEN
Dette apparat er afsendt i en beskyttende emballage. Undersgg ved modtagelse for eventuelle
transportskader og at indholdet af det leverede stemmer overens med den afgivne ordre. Ved synlig
skade, notér straks skaden pa transportdokumenterne og brug fglgende formulering: "modtaget med
forbehold for beskadiget indhold”.
AL BETJENING SOM BESKREVET NEDENDFOR SKAL SKE I OVERENSTEMMELSE MED EKSISTERENDE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR BADE DET PAGALDENDE APPARAT 0G
BETJENINGSPROCEDURERNE.

3.2. TRANSPORTERING
F@R TRANSPORTERING PABEGYNDES SIKRES DET, AT LOFTEKAPACITETEN ER TILSTRAKKELIG I
FORHOLD TIL DET PAGALDENDE APPARAT.
SADAN LOFTES med PALLEL@FTER el. LIGNENDE (A): Placer pallelgfterens gaffel i siden eller bagest
pa pallen, som apparatet er blevet leveret pa. Heev pallelgfteren og sikr, at apparatet er i balance. OBS:
Nar gaflen indsaettes, veer da opmaerksom pa strgmkablet samt fgddernes position.
VEND OG DRE] IKKE APPARATET UNDER TRANSPORT.
VED OVERHOLDELSE AF ANBEFALINGERNE PA SIDEN AF EMBALLAGEN (D, E) SIKRES
APPARATETS FYSISKE STAND TIL GLADE FOR SLUTBRUGEREN.



DERFOR ANBEFALES FALGENDE:

HANDTER FORSIGTIGT, HOLD PRODUKTET T@RT, UNDGA STAKNING AF ANDRE PRODUKTER
OVENPA DETTE APPARAT, STAKNING AF APPARATET ER FORBUDT, RESPEKTER DET MAKSIMALT
ANGIVNE ANTAL STAKKEDE ENHEDER (D).

3.3. ANBRINGELSE
Lgft apparatet fra pallen. (A). Fjern emballagen (B) og beskyttelsesfilmen og undga at anvende harde
bgrster eller andre beskadigende materialer pa apparatets overflader (C). Sikr, at apparatet star plant.
(Q).
Juster fgdderne hvis ngdvendigt.
Hvis du har en sammensaettelig ovn + et neutralt element, placer da ovnens ben optimalt i forhold til
det neutrale elements top. Hold apparatet veaek fra varmekilder og anbring det i et ventileret lokale.
Bloker aldrig apparatets udluftningskanaler til. Ggres dette gar det ud over apparatets ydelse og
sikkerhed nar dette er i gang. Anbring apparatet et sted med god plads, sa al form for vedligeholdelse,
tilsyn, og reparation kan ske uden besveer.

D:GENERAL INDICATICNS ON THE PROTECTIVE PACKING

P ~ 24— Maximal quantity of stackable units
1] P ¢ £H. =
— ST Co 1

E: INDICATIONS OMN THE PROTECTIVE PACKIMNG OF THE GAS OVEN

THIS APPLIANCE MUST BE CONNECTED FOLLOWING THE NORMATIVE LAWS . .
G IN FORCE. THIS ITEM MUST BE USED IN A VENTILATED PLACE ONLY. CAT | DasPREDEPOSED

B | Bcrone T INSTALLATION AND THE USE OF THE APPLIANGE Al =
INSTRUCTIONS MUST BE READ DOWN CAREFULLY. THIS PACKAGING HASTOBE | N2H3+ | o) "0 70 5
PROPERLY RECYCLED ACCORDING TO THE EXISTING LOCAL REGULATIONS.

DETTE APPARAT SKAL TILSLUTTES I OVERENSSTEMMELSE MED DEN GALDENDE NORMATIVE
LOVGIVNING. DETTE PRODUKT MA KUN BENYTTES I VENTILEREDE OMGIVELSER. VEJLEDNINGEN
SKAL LASES OMHYGGELIGT F@R INSTALLATION OG BRUG AF APPARATET.

- Det anbefales kraftigt at have 50 cm fri fra bagsiden af ovnen hen til vaeggen og fra en af to sider til
vaeggen for at sikre korrekt og let tilslutning til det aekvipotentielle system samt til el-nettet og
vandtilslutningen.

- Det anbefales desuden at der er 4-6 cm til andre apparater for at sikre en optimal
luftcirkulation og for at undga overophedning af overfladerne.



3.4. TILSLUTNING
3.4.1. EL-TILSLUTNINGER
Ved en direkte tilslutning til el-nettet er det ngdvendigt med en afbryder, der kan afbryde i tilfeelde af
overspaending jf. den lokale installationslovgivning.

Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med den galdende lokale lovgivning. Kontroller at:
Volt og frekvens stemmer overens med informationerne pa apparatets el-label.
Strgmnettet understgtter apparatets brug af strgm
Strgmnettet har korrekt jording i forhold til den lokale lovgivning.

Apparatet er anbragt sd det er nemt at komme til strgmstikkene.

Typer af strgmkabler

Tipologia cavo Sezione & (mm?) kW eletirico
HOSRM-F Sxd 18
HOSRMN-F oxd 12
HOSRMN-F ox2, 5 3]
HOSRM-F 5w 5 | 9
HOSRMN-F 25 3,2

Nar apparatet er i gang ma strgmforsyningens volt ikke afvige fra den nominelle volt som
angivet pa apparatets el-label med + 10 %.
Gasovne er udstyret med kabel og Schuko-stik (enfaset 230 V).
Seet kun stikket i kontakten hvis du er sikker p3, at kontakten passer til stikket. Trefase ovne
400V+neutral er ikke udstyret med strgmkabel, og det er derfor ngdvendigt at tilslutte et tre-polar-
kabel, et neutral kabel samt et jordet kabel til det interne terminal-kort.
Erstatning af kabel: Efter abning af det laveste daeksel pa bagsiden af ovnen (lgsne skruen), tilsluttes
strgmfgrende ledning som anvist pa det pageeldende diagram over ledningsnettet. Fastsaet kablet til
den passende kabelpakning og luk dzekslet.
Hvis kablet er defekt skal dette udskiftes af autoriseret personale.

3.4.1.1. Det aekvipotentiale symbol (jordforbindelse)
Akvipotential forbindelse: Det er ngdvendigt, nar forskellige apparater skal forbindes (elektrisk eller elektrisk
neutral) i et akvipotentialt system.

3.4.2. VANDTILSLUTNINGER

Mellem vandsystemet og apparatet pafgres en hane.
Apparatet kommer med et 34” han-stik og et mekanisk filter samt vandtilslutningssaet: Dette skal kun
bruges i forbindelse med vandetilslutning af apparatet! Hun-stik fra tuben skrues fast til det mekaniske
3" filter.
Fgr installation af tuben anbefales det er lade vand lgbe igennem for at rense for urenheder og stgv.
Krav til vandet:

- det er anbefalet, at trykket er mindre end 200 kPa

- ved et hgjere tryk, skal der installeres en trykregulator fastsat til 200 kPa.

- Maks. Vandtemperatur = 30 ° C

- Maks. Hardhed: 5°F (for at undga aflejring af calcium, som beskadiger apparatet)




- Deter anbefalet at installere vandblgdningsudstyret for at undga aflejring af mineraler.
UNDER TILSLUTNINGEN TIL VANDSYSTEMET: Efter tilslutning til vandsyvstemet er det
obligatorisk at kgre et renggringsprogram som beskrevet i afsnit 4.8.

3.4.3. GASTILSLUTNINGER
Gastilslutning athaenger af gas typen og gasforbruget hos den enkelte ovn. Tilslutningen skal ske i
overensstemmelse med den galdende lokale lovgivning. Gasovnen er udstyret med et 3/8” han-stik
pa bagsiden af ovnen (se illustration nedenfor).

~ 11 |

Tilslutningen skal ske med passende adaptere og pakninger til den anvendte gastype (se teknisk
data).

Der skal installeres en afbryderventil pa ovnens gasindgang. Ventilen skal veere typetestet og
godkendt i forhold til lokal lovgivning. Tilslutningen af hovedledningen kan bade veere permanent
eller aftagelig; hvis en fleksibel metaltube er anvendyt, skal dette veere af rustfrit og taeringsfrit
materiale (brug ikke en gummislange!). Al anvendt forseglingsmateriale skal veere testet og godkendt
til formalet. Alle forbindelser mellem hovedledningen og apparatet skal testes for laekage. Den
anbefalede metode er at bruge laekage-spray eller en ikke-teerende skum og sprgjte dette pa
samlingerne: der ma IKKE OPTRADE BOBLER. ADVARSEL: ALDRIG TEST FOR GASLAKAGER MED
ABEN FLAMME.

3.4.4.VANDUDL@B OG DAMPUDLEDNING
Vand
Udlgb af vandet sker igennem et rgr lavet af et varmeresistent materiale. Temperaturen pa det
drenende vand er omkring 90°C. Vandudlgbet skal placeres pa bagsiden af ovnen og forbindes til en
haevert gennem et ubgjelig eller fleksibelt rgr. Rgrets diameter atheenger af diameteren pa
vandudlgbsrgret og leengden skal veere 1,00 meter uden knaestykke eller smalle passager og for at
sikre et let gennemlgb anbefales det at placere rgret 20 cm under udlgbet.

Udluftning

Aftraekkene er placeret pa ovnens top: bloker ikke disse og undga desuden at forbinde til andre rgr.
Hold en afstand mellem aftreekkene og materiale eller mgbler for at undga beskadigelse af disse.
Ovnen kan placeres under en udsuger eller under et loft med aftraek.

3.5. GAS OVNE: JUSTERING AF DYSERNE

Gassen skal slas fra fgr justering foretages.



A- De 4 skruer der holder bagpanelet til breenderne fast, skrues Igs.
B- Fjern det nederste bagpanel.

A- Unscrew the 4 screws which fix the back cover panel of the burners.
B- Remove the lower back cover panel of the burners

Braendere

===

LEFT BURNER

RIGHT BURNER

BURNERS

COVER OF THE

BURNERS ; :
\ ' ssITEeIn llll")ll |

Illlll," manieecy




D- Fjern den venstre braender og herefter den hgijre.

Braender

E- Nar branderne er taget ud, skru da de 2 dyser ved venstre braender ud, og gor herefter det
samme ved hgjre breender.

(DYSER, SPANDESKIVE)



Nozzle . 4 4 Nozzles
[ L
| , A Washer
. sty | o
)

F- Adskil dyserne fra deres spandeskiver. Brug speendeskiverne til de nye dyser og seet dem
sammen.

G- Monter de nye dyser samme sted, som de gamle var placeret.

H- Seet braenderne fast igen og fastspeend dem med de tilhgrende skruer.

[- Fastmonter breenderens nedre panel og fastspaend med de tilhgrende skruer.

J- Teend for gassen igen.

4. VEJLEDNING TIL SLUTBRUGEREN
4.1. STROMFORSYNING

Nar ovnen taendes bliver status STAND-BY, hvis der ikke var et program i gang, da ovnen blev slukket.
Hvis der var et program i gang, vil displayet vise TEMPORARY STOP.
4.2. SLUK

Ovnen er slukket: Indikatorer (lysdioder), knapper, og displayet er slukket.
4.3. STAND-BY

Ved STAND-BY status er ovnen teendt. Displayet og lysdioderne er imidlertid ikke oplyst. Kun (1) ON-

OFF-knappen er oplyst. Ved at trykke pa ON-OFF knappen bliver status aendret til READY.
4.3.1.HANDTERING AF PARAMETRE

Fgrste menupunkt er "PARAM” som bruges til at hdndtere parametre. PARAMETRERNE er beskyttet

med en adgangskode; nar du forsgger at ga ind i parameter-menuen skal du indtaste adgangskoden

ved brug af drejeknappen (13) og bekrafte ved at trykke pa ENTER (12): standardkoden er ”0” (nul).

IND | BESKRIVELSE MIN MAX DEF UM
42 Time-out lys 0 30 min 60 S
46 Sprog 0 5 0
48 ??-tid med tasten U- 10 60 sek 10 S
49 ??-tid med tasten U+ 10 30 10 S
79 Temperatur ved forvarmning | 0 25 0 °C

[ parameter-menuen vises parameter-indekset og de tilhgrende veerdier. Du kan @ndre pa de
forskellige veerdier ved brug af DREJEKNAPPEN. Ved at trykke pa (12) ENTER-knappen velges
parameteren og lysdioden PHASES begynder at blinke: dette betyder, at du kan sendre dens verdi. Du
kan sendre veerdien med DREJEKNAPPEN (12). Ved at trykke pa ENTER bekrafter du veerdien, og ved
at trykke pa ERASE (10) kan du annullere indkodningen uden at bekraefte veerdien. Trykkes ERASE
(10) igen, gar du tilbage til hovedmenuen.

4.4. READY (KLAR)



[ denne tilstand er ovnen klar til opsaetning af en bage- eller stegecyklus. ON-OFF lysdioden slas fra.
Nar du er i denne menu vises det valgte program i 5 sekunder (vist ved den oplyste prik til hgjre for
det sidste ciffer), og derefter skifter den til at vise ovnens temperatur i 5 sekunder (prikken er ikke
leengere oplyst). Det valgte program er angivet ved den oplyste prik til hgjre for det sidste ciffer.
Programmerne og temperaturerne samt fugtlysdioden og fase-lysdioder vises i displayet som de var
gaeldende ved sidste manuelle bage- eller stegecyklus. De oplyste fase-lysdioder viser antal faser for
det valgte program, og de blinkende fase-lysdioder viser den nuveerende fase. Hvis der er sat en alarm
til, bliver denne vist i programmets display og yderligere angivet ved en alarm-lyd. Alarm-lyden
stopper ved tryk pa en hvilken som helst taste. Hvis alarmen skal nulstilles manuelt skal knap (10)
holdes inde. Hvis der ikke er nogen alarm, igangsaeettes en bage- eller stegecyklus ved et kort tryk pa
START/STOP (2) knappen, og ovnen gar til START-tilstanden. Ovnen gar i STAND-BY tilstand ved et
langt tryk pa (1) ON-OFF knappen.

4.4.1.INDSTIL EN BAGE- ELLER STEGECYKLUS

En bage- eller stegecyklus er en bindende og autokorrigerende, sekventiel operation, der fglger en
skabelon fra start til slut. Dette betyder, at stegecyklussen (tids- eller temperaturstyret) og typen af
temperaturmalingen (inde i ovnen eller pa selve stegetermometeret) ikke kan veere modstridende:
Det er for eksempel ikke muligt at indstille en tidsstyret OG en delta T (forskellen pa temperaturen i
ovnrummet og temperaturen pa stegetermometeret).
Flg. programmer er understgttet:

- Tidsstyret og temperaturstyret (den indstillede ovntemperatur)

- Temperaturstyret - med stegetermometer og ovntemperatur

- Temperaturstyret - med stegetermometer og delta T
Det er ikke muligt at bruge delta T-programmet hvis ovnen er tidsstyret og temperaturstyret. Hvis
dette forsgges, starter alarm-lyden. Det er ngdvendigt fagrst at indstille stegetermometer og fgrst
derefter DELTA T-programmet. Denne indstilling er autokorrigerende og tillader ikke en
modstridende indstilling. Hvis ovnen fx er indstillet til temperaturstyring med stegetermometer og
delta T, og det efterfglgende bliver indstillet til tidsstyring, vil ovnen automatisk rette indstillingen til
ovntemperatur-programmet.

4.4.1.1. TIDSPROGRAM
TIDSPROGRAMMET skal indstilles til stegetid og derefter ovntemperatur.
For at indstille stegetiden trykkes pa (4) TIME-knappen (lysdioden begynder at lyse). Tiden er angivet
i ttmm. Med (13) DREJEKNAPPEN kan tiden indstilles mellem Oh.01min og 9h.59min. med 1-minuts
intervaller. Det er ogsa muligt at indstille en udefineret stegetid, angivet ved INF i displayet (nar INF
er valgt, er tiden uendelig). Det er ogsa muligt at bruge en forvarmnings-program, angivet ved PRE (se
4.4.1.7). Nar der justeres pa drejeknappen er raekkefglgen 9h. 59min., INF, PRE og derefter Oh.01min.
Vaerdien veelges ved at trykke pa (12) ENTER. Hvis du ikke trykker pa nogen knapper eller bruger
drejeknappen efter et givent antal sekunder (standard er 10 sek.), gar veerdien tilbage til det
oprindelige og lysdioden stopper med at blinke. Det samme sker ved at trykke pa (10) CANC eller (4)
TIME.
For at indstille ovntemperaturen trykkes (6) CHAMBER TEMP. Lysdioden begynder nu at blinke.
Temperaturen vises i den valgte enhed. Med DREJEKNAPPEN er det muligt at vaelge temperaturen
mellem et valgt seet minimum og maksimum vardier. Veerdien bekrzeftes ved at trykke (12) ENTER.
Hvis du ikke trykker pa nogen knapper eller bruger drejeknappen efter et givent antal sekunder, gar
vardien tilbage til det oprindelige og lysdioden stopper med at blinke. Dette sker ogsa ved tryk pa
(10) CANC eller (6) CHAMBER TEMP.

4.4.1.2. MADLAVNING MED STEGETERMOMETER
Det temperaturstyrede program med stegetermometer har to forskellige programmer:
Ovntemperatur og DELTA T. Fgrst skal ovntemperaturen indstilles, dernzest stegetermometeret, og
endeligt ovntemperaturen. Indstilling af stegetermometerets sker ved at trykke (5) CORE PROBE.



Lysdioden begynder at blinke. Displayet viser nu temperaturen i den angivne enhed. Med
DREJEKNAPPEN er det muligt at veelge temperaturen og bekrzefte ved at trykke pa (12) ENTER. Pa
samme made indstilles ovntemperaturen. Veer opmarksom p4, at ovntemperaturen skal veere hgjere
stegetermometerets temperatur. Ved DELTA T-programmet skal stegetermometerets temperatur
forst indstilles, og derefter skal forskellen pa denne og ovntemperaturen angives. Forskellen indstilles
ved at trykke pa (7) DELTA T. Lysdioden begynder at blinke. Displayets viser temperaturen. Ved brug
af DREJEKNAPPEN er det nu muligt at indstille temperaturen og bekreaefte veerdien ved at trykke pa
(12) ENTER.

4.4.1.3. INDSTILLING AF FUGTIGHEDSGRANSE
Fugtighedsgraensen er vist ved 10 oplyste lysdioder. De illustrerer en fugtighedsgraense bestaende af
11x2 veerdier fra tilberedning med damp (5 bla lysdioder) til tgrstegning (5 rgde lysdioder). For at
angive ovnrummets fugtighedsgraense tryk (8) HUMIDITY. Verdien starter med at blinke og det er nu
muligt at veelge fugtigheden med DREJEKNAPPEN (13) og bekrzefte denne ved tryk pa (12) ENTER.

4.4.1.4. JUSTERING AF BLASERENS HASTIGHED
Med knappen (3) FAN SPEED er det muligt at justere blaeserens hastighed, hvis denne er gjort
justerbar af fabrikanten. Du kan veelge mellem hgj og lav hastighed ved at trykke pa knap (3); den lave
hastighed er vist med en oplyst lysdiode. Nar hgj hastighed er valgt, vil lysdioden for knap (3) ikke
leengere lyse. Det er muligt er indstille forskellige bleeserhastigheder under de forskellige
tilberedningsfaser.

4.4.1.5. TILBEREDNINGSFASER
Alle stegecyklusser, manuel tilberedning, eller gemte programmer bestar af max 4 faser. Antallet af
oplyste faseindikatorer viser den igangveerende fase. Antallet af faser kan justeres ved at trykke (9)
PHASES.
Du kan slette antal faser ved at holde (10) CANC-knappen inde. Som du bladrer igennem de mulige
faser, bevaeger faserne sig til venstre (den gule faseindikator). Det er ikke muligt at slette alle faser, da
et stegeprogram skal gennemga minimum en fase. Du kan oprette en ny fase; den nye fase vil blive
placeret efter den markerede fase. Som du bladrer igennem de efterfglgende faser, rykkes disse en
gang til hgjre for den markerede fase (den gule faseindikator). Det er ikke muligt at lave en fase efter
den 4. Hvis der er 4 faser, og du opretter en fase efter den 4., vil den nuveerende 4. fase blive slettet og
erstattet af den nye.

4.4.1.6. FORSKUDT BAGE- ELLER STEGECYKLUS
For at indstille en forskudt stegecyklus, indstilles med DREJEKNAPPEN (13) en temperatur pa over
minimumsvaerdien 30°. Pa display B vil der nu sta PAU, hvilket betyder, at ovnen i denne fase vil vaere
sat pd pause i en fastsat tidsperiode som du kan se pa display A. Efter denne fase, pabegyndes en ny
hvis der er indstillet en sadan.

4.4.1.7. FORVARMNING

Hvis du gnsker at forvarme ovnen inden tilberedningen, skal du opszette to tilberedningsfaser:
forvarmningen og tilberedningen (du kan naturligvis tilfgje flere faser). Fremgangsmade:

1. Indstil fase 1 med PRE tid og en forudindstillet varmetemperatur.

2. Indstil fase 2

3. Juster indstillingerne for fase 2, sd det passer med stegetiden og temperaturen (fase 2 kan ogsa

benytte stegetermometeret og delta T)

Efter denne indstilling er ovnen Klar til at pabegynde tilberedningen.
Ved at trykke pa (2) START/STOP-knappen, startes ovnen og varmes op til den fastsatte temperatur.
Maden isaettes fgrst nar ovnen har ndet den gnskede temperatur. Nar dette sker, giver ovnen 2 bip.
Nu kan maden indszttes i ovnen. Nar lagen herefter lukkes i, vil overgangen til naeste
tilberedningsfase ske automatisk (signaleret ved 2 bip). Hvis lagen er dbnet og lukket inden ovnen nar
sin endelige forvarmnings-temperatur (dvs. fgr de 2 bip), vil overgangen til naeste fase ske alligevel.
Det er muligt at ga til 2. fase manuelt ved at holde knap (9) inde (efterfulgt af 2 bip)




4.4.1.8. AFK@LING
Nar ovnen er i STOP-status (dvs. uden nogen pabegyndt stegecyklus), kan der opnas en hurtig afkgling
ved at lade 1agen sta dbent. I dette tilfeelde vil der sta COOL pa hoveddisplayet og ENTER (12) og CANC
(10) knapperne vil blinke samtidigt sa laenge 1dgen er aben. Hvis der trykkes ENTER, bekraeftes
afkglingen, mens CANC vil ga tilbage til ovnens normale tilstand. Hvis ovnens kernetemperatur er
under 60°C kan afkglingen ikke startes. Sa snart afkglingen (COOL) er bekreeftet, startes afkglingen
ved tryk pa START/STOP (2). Afkglingen stopper sa snart ovnen nar en temperatur pa 60°C eller nar
lagen lukkes til. Afkglingen kan til hver en tid afbrydes ved blot at trykke pa START/STOP (2).

4.4.2. PROGRAMMER
Ovnen kan huske op til 100 programmer (inklusiv standardprogrammerne fra producenten), hvor
navnet bestar af hgjst 10 bogstaver. Programmerne er organisteret i 2 niveauer: Det fgrste niveau
bestar af 7 kategorier:
MANUAL-POULTRY-MEAT-FISH-VEGETABLES-CAKES-BREAD-PIZZA-MISCELLANEOUS.
Det andet niveau bestar af specifikke programmer (Eksempelvis: CHICKEN, DUCK, ROAST ...).

Hver kategori (MANUAL og WASHING undtaget) kan besta af et stort antal programmer (Den eneste
begraensning er, at det maksimale antal programmer ikke ma overstige 100.) Ovnen kommer med et
seet standardprogrammer fra producentens side, som ikke kan @ndres. De er tilgeengelige pa fire
forskellige sprog, men der er ingen automatisk oversaettelse for nye navne, som brugeren har
indtastet. Det er ikke tilladt at flytte eller kopiere programmer fra en kategori til en anden. Man
kommer ind i PROGRAMS menuen ved at trykke kort pa (11) MENU/MEMO knappen. Den blinkende
MENU/MEMO knap viser, at man nu kan valge programmer og det er muligt at se programmerne i
den aktuelle kategori. Pa det lgbende display vises det vises programmet (andet niveau). Med (13)
DREJEKNAPPEN skiftes mellem programmerne og med (12) ENTER knappen valges et program. Man
kan ga et niveau op (program kategori) ved et kort tryk pa (10) CANC key, MANUAL program er
speciel fordi den ikke har flere niveauer, da der ikke er en liste af programmer pd andet niveau. Nar
programmet MANUAL er valgt og der trykkes pd (11) MENU/MEMO sendes man direkte til valg af
kategori. Nar MENU/MEMO lyser op er det muligt at veelge et program kategori. Pa displayet vises
programkategorien (Fgrste niveau). Ved at dreje pa DREJEKNAPPEN (13) kan man skifte mellem
kategorierne og nar den rigtige er fundet trykkes (12) ENTER for at veelge den aktuelle kategori. Med
et enkelt tryk pd (10) CANC gar man ud af program tilstanden. Hvis man andrer det valgte program,
huskes andringer kun denne gang, men ikke for fremtiden. Ved at holde knappen (12) ENTER inde
gemmes @endringerne i programmet (Undtagen de ikke-modificerbare programmer). Med knappen
(9) PHASES kan du kgre alle faserne og modificere dem (Se 4.4.1.5). Ved at trykke pa knappen (10)
ERASE i 5 sekunder (i veelg-program menuen) sletter du det viste program. Det er ikke muligt, at
slette producentens indbyggede standardprogrammer. Ved at trykke pa knappen (2) START/STOP
kan man starte det valgte program. Ved at trykke pa (11) MENU/MEMO i 5 sekunder kan du kopiere
det valgte program (Programmet skal vaelges, og ikke bare markeres pa listen af programmer). Nar
det manuelle program er valgt, gemmes alle 2endringer med det samme. Programmerne har et navn
og et nummer i indekset (prikkerne der kan ses pa "D” displayet). Programmet CHICKEN [2] er vist
ved, at der star CHICKEN pa "D” displayet og 2 lysende prikker til venstre for displayet. Nar man
kloner et program, ser man navnet og det fgrste tilgaengelige nummer i indekset. Det er muligt, at
have op til 6 kopier af det samme program; hvis der allerede eksisterer 6 kopier, vil nummer 6 vaere
valgt og det er muligt at overskrive det. For programmer med lange navne (mere end 6 bogstaver)
vises de sidste 6 bogstaver af navnet. Det sidste bogstav blinker, hvilket betyder at du kan a&ndre
bogstavet ved at dreje pa DREJEKNAPPEN (13). Ved at trykke pa (12) ENTER, tilfgjes en ”_”
(understreg) sidst i navnet, som blinker og kan modificeres. Ved at trykke pa (10) EREASE kan du
slette det sidste bogstav i navnet, og nu eendre det foregdende bogstav. Hvis du vil 2endre hele navnet,
er det muligt at trykke gentagende gange pa (10) ERASE, indtil der kun er et blinkende bogstav
tilbage. Nu kan du skrive det nye navn. Det er ikke muligt, at veelge indeksnummeret for programmet,
det veelges automatisk. I det tilfeelde, kan man laese producentens foreslaede navn og det fgrste
tilgaengelige nummer i indekset. Hvis man forsgger at gemme en kopi af et program, efter at man har



ndet 100 programmer vil der std "FULL MEM”; det er muligt at overskrive eller slette et af de
nuvaerende programmer.

4.5. START/STOP

[ START/STOP tilstand starter ovnen det valgte program og begynder tilberedningen. Med et langt
tryk pa (2) START/STOP vil ovnen veere i KLAR tilstand. Ved at trykke pa (2) START/STOP eller ved at
abne lagen gar ovnen i MIDLERTIDIGT STOP. Det er muligt, at eendre indstillingerne pa det
igangveerende program; eendringerne vil ikke blive gemt, men kun udfgrt i den aktuelle tilberedning.
Efterfglgende bliver de slettet. Det er ikke muligt, at zendre tilberedningsmaden (tid og
stegetermometer) eller veelge et andet program. Ved at trykke (9) PHASES stopper du den nuvarende
fase og springer videre til den nzeste. Du hgrer nu et langt bip. Hvis det var sidste fase slutter
stegecyklussen. Afslutningen pa fasen vises ved af PHASES lysdioden blinker. Nar stegecyklussen
afsluttes gar ovnen i KLAR tilstand og bipper 4 gange.

4.6. MIDLERTIDIGT STOP

[ MIDLERTIDIG STOP tilstand stopper blaeseren og det er muligt at eendre veerdierne. Hvis lagen er
lukket, kan man forseaette stegningen ved at trykke (2) START/STOP. Hvis afbrydelsen skyldtes at
lagen blev abnet (og ikke fordi at der blev trykkes pa (2) START/STOP) forsaetter stegningen
automatisk, nar lagen lukkes igen. Ovnen gar i KLAR tilstand ved et langt tryk pa (2) START/STOP. Det
er muligt, at lave aendringer pa den i gangvarende tilberedning; det bliver ikke gemt og er kun gyldigt
i den aktuelle tilberedning. Ved afslutningen af stegecyklussen bliver aendringerne slettet. Det er ikke
muligt, at aendringer stegetilstanden (tid og stegetermometer) og veelge et andet program. Den
aktuelle fase afsluttes ved at trykke (9) PHASES og den naeste fase startes. Dette bekraftes med et
langt bip. Hvis det var sidste fase, afsluttes cyklussen. Den afsluttende fase vises ved at lysdioden
PHASES blinker.

4.7. USB-TILSLUTNING (VALGFRIT)
Det er muligt at bruge USB (Mass storage device) til at handtere programmer; man kan importere og
eksportere programmer. Man kan finde USB menuen til sidste i listen af programkaterogier: Tryk
MENU (11) og drej pa DREJEKNAPPEN (13) og find:
MANUAL - POULTRY = MEAT - FISH - VEGETABLE - PASTRY - BREAD - PIZZA - VARIOUS
- USB

Denne menu er kun synlig, hvis der er tilsluttet en USB stick; Modsat vises kun den sidste kategori.
Tryk ENTER (12) for at bekreefte valget af menuen USB. Der er nu 2 muligheder: IMPORT, EXPORT
(Hvis du er i menuen USB og USB sticken fjernes returneres man til den sidste programkategori).

IMPORT AF PROGRAMMER

Du skal vaelge 'IMPORT’ ved at trykke ENTER (12) (en af to muligheder): Ovnens software begynder
at importere programmerne i den formaterede fil REC_IN.csv. Formateringen i filen er som fglger:
>>

RECIPE a

>>

RECIPE b

>>

RECIPE n

>>EOF

Alle programmerne har fglgende format:
Recipe’s typology : kategori[1];navn[10];nummer|[1];overskrivelse[1]



Phase 1: tilberedningsmade[1];luftfugtighed[2];ovnrummets

tilstand[3];tidsindstilling[ 3];stegetermometerets indstilling[3];delta t’ indstilling[3]:bleeserens
indstilling[ 2]

Phase 2: tilberedningsmade[1];luftfugtighed[2];ovnrummets
tilstand[3];tidsindstilling[3];stegetermometerets indstilling[3];delta t’ indstilling[3]:blaeserens
indstilling[2]

Phase 3: tilberedningsmade|[1];luftfugtighed[2];ovnrummets
tilstand[3];tidsindstilling[3];stegetermometerets indstilling[3];delta t’ indstilling[3]:bleeserens
indstilling[ 2]

Phase 4: tilberedningsmade[1];luftfugtighed[2];ovnrummets
tilstand[3];tidsindstilling[3];stegetermometerets indstilling[3];delta t’ indstilling[3]:bleeserens
indstilling[ 2]

Tallene mellem de skarpe parenteser ved siden af hvert felt indikerer antallet af alfabetiske tegn, som
hvert navn i feltet bestar af . Betydningen af hvert felt er som fglger:

Kategori: Er kategorien, som programmet tilhgrer. De accepterede veerdier er:
0 manual; 1 poultry; 2 meat; 3 fish; 4 vegetable; 5 pastry; 6 bread; 7 pizza; 8 various

Navn: Er navnet pd programmet, som det vises i displayet. Der kan maksimalt veere 10 bogstaver.De
accepterede karakterer er: Bogstaverne A-Z, tal, understreg, mellemrum og skrastreg.

Nummer: Indeksnummeret som identificerer programmer med samme navn (kopi). Tallet
reprasenterer antallet af prikker pa displayet. Det kan vaere mellem 0 og 6 prikker.

Overskrivelse: Hvis man importerer et program med samme navn som et andet program der
allerede eksisterer. Der er kun 2 gyldige veerdier:

0 = ingen overskrivelse. En ny kopi bliver lavet og identificeret med det fgrste ledige nummer.
Eksempel: Hvis feelgende programmer findes: KYLLING, KYLLING [1], KYLLING [3] og man prgver at
importere KYLLING, vil der blive lavet et nyt program KYLLING [2].

1 = overskrivelse. Det er muligt at overskrive et eksisterende program (det er ikke muligt, hvis
programmet er standard fra producentens side).

Tilberedningsmade: Maden der tilberedes pa og dets faser. De accepterede vaerdier er:
0: ingen fase (navngivet med nul "0”: de efterfglgende gemmes ikke)

1: tidsstyret tilberedning

2: stegetermometer tilberedning

3: delta t tilberedning.

Luftfugtighed: Repraesenterer veerdien af luftfugtighed i en specifik fase. Veerdien kan veere mellem 0
og 10. 0 = tilberedning uden damp, 10 = tilberedning med damp.

Ovnrummets tilstand, stegetermometerets tilstand, delta t’ indstilling: Dette er alle
indstllingerne for ovhrummet, stegetermometeret og delta t tilberedning og deres egne faser. De

accepterede veerdier gar fra 0 til 275.

Tidsindstilling: Dette er tilberedningstiden i den aktuelle fase, i tidsstyret tilberedning. Det angives i
minutter.
Tiden gar fra 0 (uendelig tilberedning) til 599 (9t:59min).

Blaeserens indstilling: Blaeserens rotationshastighed i den aktuelle fase. Veerdierne er 0 (halv
hastighed) og 1 (hgj hastighed). Hvis man bruger mindre end 4 faser er det ikke ngdvendigt, at saette
veaerdierne i de efterfglgende til 0. (Ingen fase)



Eksempel pa en REC_in.csv; Her kan man laese betydningen.

>>001 Ny opskrift (Det progressive tal er ikke vigtigt)

0; 0;0; Manuelt program (navn, nummer og ikke vigtig overskrivning)
1;05;150;010;050;020;01 Fasel, tid 10 min, 150 grader, luftfugtighed 5, blaeser hgj hastighed
1;05;250;010;050;020;01 Fase2, tid 10 min, 250 grader, luftfugtighed 5, bleeser hgj hastighed
>> 002 Ny opskrift (Det progressive tal er ikke vigtigt)

1;CHICKEN ;0;1 Kategori Poultry, navn CHICKEN, ingen kopi, overskriv
1;05;220;015;050;020;01 Fasel, tid 15 min, 220 grader, luftfugtighed 5, blzeser hgj hastighed
1;05;190;045;050;020;00 Fase2, tid 45 min,190 grader, luftfugtighed 5,blaeser halv hastighed
1;05;225;010;050;020;01 Fase3, tid 15 min, 225 grader, luftfugtighed 5, blaeser hgj hastighed
>> 003 Ny opskrift (Det progressive tal er ikke vigtigt)

1;CHICKEN ;1;0 Kategori Poultry, navn CHICKEN, kopi n1, ingen overskrivelse
1;05;220;015;050;020;01 Fasel, tid 15 min, 220 grader, luftfugtighed 5, bleeser hgj hastighed
1;05;190;045;050;020;01 Fase3, tid 15 min, 225 grader, luftfugtighed 5, bleeser hgj hastighed
>>EQOF

Det kraever nogle gange lang tid, hvis der importeres et stort antal programmer; mens der ventes star
der "WAIT” i displayet. Nar det totale antal opskrifter er 100 (det maksimale antal af fabrikkens
standard programmer + brugerens egne), er det ikke muligt at lave nye programmer og filen
REC_IN.csv bruger kun de programmer der kan kan overskrives.

Eksport: Hvis man veelger EXPORT og trykker ENTER (12) begynder eksporten af programmerne i
ovnen. Programmerne gemmes i en csv fil kaldet REC_OUT.csv. Formatet i eksport filen er det samme
som i importfilen, og kan derfor bruges til at lave en fil til import. Programmerne eksporteres i en
raekkefglge der fglger kategorierne og alle kategorier star alfabetisk (ligesom listen man kan se pa
displayet). Ved begyndelsen af hvert program ses et progressivt nummer (>>000, >>001, >>nnn),
hvilket kan bruges til at finde det totale antal programmer i ovhen. Nummeret kan efterlades i en
import fil; nummeret bliver ignoreret og har ingen betydning. Under en eksport star der "WAIT ” i
displayet.

4.8. RENG@RING (VALGFRIT)

OBS: DETTE UDF@RES VED INSTALLATION AF APPARATET.

RENG@RINGSINDSTILLING: VED AT TRYKKE PA (14) WASHING en gang og derefter holde knappen
inde ved endnu et tryk, kommer der i display D til at sta "SET UP”; herefter skal der trykkes (2)
START/STOP for at starte for tilfgrselen af seebe.

Advarsel: SET UP vil kun starte hvis ovntemperaturen er under 60°C.

Nar ovnen er i READY MODE (ON/OFF lysdioden er slukket) trykkes pa WASHING (14); Valg leengden
af renggringen - "NORMAL” (NORMAL), STRONG (GRUNDIG) ELLER EXTRASTRONG (EKSTRA
GRUNDIG) AND RINSE (SKYL) med DREJEKNAPPEN (13) og tryk pa ENTER (12) for at bekrzefte dit
valg. Renggringen starter ved tryk pa START (2). ADVARSEL: Renggringscyklussen vil kun starte hvis
ovntemperaturen er under 60°C. Ved at holde (2) START/STOP inde kan renggringscyklussen
afsluttes. Hvis ovnen ikke er i START-tilstand kan den nulstilles ved at trykke WASHING (14) og
derefter CANC (ERASE, 10).

HVIS RENG@RINGSINDSTILLINGEN ELLER RENG@RINGSCYKLUSSEN IKKE OPNAR
TILFREDSSTILLENDE RESULTATER, KAN DET VARE N@DVENDIGT AT K@RE EN SKYLLE-CYKLUS
ELLER AT RENG@RE OVNEN MANUELT. DETTE ER N@DVENDIGT FOR AT UNDGA AT RESTER FRA
RENG@RINGSMIDLER KOMMER IND I OVNRUMMET UNDER DE FORSKELLIGE STEGECYKLUSSER OG
[ KONTAKT MED MADEN.

4.9. HANDTERING AF HACCP (VALGFRIT)
HAACP-logfilen til madlavning kan kun bruges i de modeller, der har indbygget ur.
Ovnen er i stand til at registrere signifikante temperaturer og seerlige begivenheder under en
stegecyklus. Fglgende data bliver registreret og gemt:

- Dato (dag, maned, ar)



- Tidspunkt (timer og minutter)

- Ovntemperatur i grader

- Stegetermometerets temperatur i grader

- Status pa ovnens relae (PWM 0: de-aktiveret / PWM 100: aktiveret)

- Seerlige begivenheder (start, stop, pause, dbning af lagen, genoptagelse af tilberedning ved
opstart)

- Alarmer

Disse begivenheder lagres:

- START: Start og genoptagelse af tilberedning efter en pause

- STOP: Afslutningen af en tilberedning

- PAUSE: En pause i tilberedningen

- DOOR: Abning af 1agen under tilberedning

- POWER-UP: gentoptagelse af tilberedning efter strgmsvigt

Fglgende fejlkoder er gemt (kan ses ved at downloade loggen fra service-menuen):

-1 Sikkerheden i ovnrummet

-2 Sikkerhed vedr. bleeserne

-3 Sikkerhed vedr. braenderne

-6 Kommunikationsfejl

-7 Hgj temperatur pa ovnens strgmforsyning

Alle fejl i ovnrummet og pa stegetermometeret star som ERR ved samme placering som temperaturen
star (fejlene er ogsa tilgaengelige i den downloadede log). Data gemmes under stegecyklussen (START
eller TEMPORARY STOP status) og ved tilberedningens afslutning, sa laenge lagen ikke abnes og lige sa
leenge som angivet ved PAR81-parameteret. Stikprgver foretages i en periode angivet ved PAR80-
parameteret samt hver gang ovnens kernetemperatur har et stgrre udsving end tilladt ift. PAR82-
parameteret. Hukommelsen kan lagre cirka 200 stikprgver (det er muligt at indsamle 160 timers data
ved stikprgver hvert 5. minut); nar hukommelsen er fuld, fjernes den aeldste data. Hukommelsen
tgmmes hver gang der downloades data til en USB-enhed. Data downloades ved at tilslutte en USB-
enhed til ovnen og ved at vaelge HACCP i USB-menuen i bunden af listen over programmer. Dataene
bliver downloadet ned til en fil med navnet Hggmmaa.csv, i hvilken gg/mm/aa star for dag, maned, og
ar hos den zldste cyklus i hukommelsen; hvis der eksisterer en fil med samme filnavn, bliver den
overskrevet. Filen bestar af en overskrift med generel information og et indhold med den lagrede
information. Et eksempel pa en HACCP log fil kan ses herunder inklusiv fejlkoder (dataene er opstillet
i en tabel for at skabe overblik).

-

Date; Time; T Chamber; T Core FWh; Event;
180452011; 16:18; 23; 0; 0; START;
180452011; 16:18; 24; 0 100 :
180452011; 16:19; T7&; 0 100

180452011; 16:19; 94; 0; 100;

180452011; 16:19; 107, 0; 100;

180452011; 16:15; 124, 0; 100,

180452011; 16:15; 145; 0; 100,

180452011; 16:20; 149; 0; 100, :
180452011; 16:20; 148; 0; 100, COOR,
180452011; 16:20; 147; 0; 0; :
180452011; 16:20; 138; 0; 0; :
180452011; 16:20; 13T, 0; 0; START;
180452011; 16:20; 142; 0 100 :
180452011; 16:20; 154, 0 0;

180452011; 16:20; 149; 0; 100;

180452011; 16:20; 153; 0; 0, X
180452011; 16:20; 155; 0; 0; STOP;
180452011; 16:20; 157, 0; 0; :
180452011; 16:21; 147; 0; 0

Ved strgmsvigt, bliver data og tidspunkter i hukommelsen i cirka 150 timer.



4.9.1.”TIME” INDSTILLING AF UR (KUN VED AKTIVERET HACCP)
Denne menu findes kun hvis ovnen har indbygget ur. Det er en bruger menu som kan tilgas uden
adgangskode ved at trykke pa ENTER-knappen. Nu vises den aktuelle dato og klokkeslaet pa
hoveddisplayet, og herefter vises menuen, hvori uret kan indstilles. Hvis der ikke foretages nogen
e@ndringer, kan man ga ud af menuen ved at trykke pa ESC-knappen.
Ved hjeelp af DREJEKNAPPEN kan det viste klokkeslaet eendres og bekrzeftes. Fglgende veerdier kan
justeres:
- DAY xx justering dag (01-31)
-MON xx  justering af maned (01-12)
- YEA xx justering af ar (11-50)
-HOUxx  justering af time (00-23)
- MIN xx justering af minut (00-59)

De nye tidsindstillinger bekrzaftes og datene gemmes ved at trykke pa ESC-knappen; sekunder sattes
til 0.

4.10. SLUK
Tilberedningen kan til hver en tid afbrydes ved at trykke pa (2) PAUSE/STOP. For at slukke for ovnen
trykkes pa (1) ON/OFF.
5. KONTROLPANEL OG SIGNATURFORKLARING

1 @ ONOFF
2 @ START - STOP - TEMPORARY STOP
3 LOW SPEED FANS

4 4 COOKING TIME

5 5 @ CORE PROBE

6 g CevEDCoONG.
7 Ot° COOKING SYSTEM

7 8 HUMIDITY

8 9 @ COOKING PHASE
10 @ DELETE-BACK
11 @ MENU-SAVE RECIPE

190 12 @ CONFIRM

11 - '::C:'); SELECTION

14 WASHING (CPTIONAL)

MANUAL INCREASE OF HUMIDITY

16 MANUAL DECREASE OF HUMIDITY

© 6 0




Taend sluk

Fugtighed

CONOUTA WNR

Start stop og midlertidig stop
Lav hastighed pa blaeser
Tilberedningstid
Kernetemperatur / termometer
Temperatur i ovhrummet
Programmer

. Tilberedningsfaser
10.Slet og tilbage

11.Menu og gem opskrift

12.Bekraeft
13.Valg-knap

14.vaskesystem (tilvalg)
15.Manuel stigning af damp
16.Manael nedsaettelse af damp

6. VISUALISERING PA DISPLAY

PARAM Menu til at indtaste parametre

CLOCK Menu til at justere klokkeslet

SERV_1 Menu til at teste ovnen

SERV_2 Menu til at slette brugerens program
VERS Menu til at oplyse om ovnens firmware version
THERM Fejl ved den termiske isolering

FAN Fejl ved blaeserne

BURNER Fejl ved breenderne

CHAMPR Fejl ved ovnrummets temperaturmaler
COREPR Fejl ved stegetermometeret

SERCOM Fejl ved seriel kommunikation
TPCARD Fejl ved strgmforsyningen

GENER Generel fejl

MANUAL Program-kategorier

POULTRY

MEAT

FISH

VEGETABLE

PASTRY

BREAD

PIZZA

VARIOUS

WASHING

FULL MEMO Hukommelsen er fuld

OVERWR Anmodning om overskrivelse af program
USB USB Menu

IMPORT USB-import af programmer

EXPORT USB-eksport af programmer

HACCP Eksport af HACCP logfil.

DUCK (and) Navne pa gemte programmer

CHICKEN (kylling)

TURKEY (kalkun)

PORK (svinekgd)

BEEF (oksekgd)

VEAL (kalvekgd)

BASS (aborre)

TURBOT (pighvar)

TROUT (grred)

PRAWNS (rejer)

CARROTS (gulergdder)

POTATOES (kartofler)

PEAS (zerter)

CHICORY (cikorie)

BRIOCHE (brioche)

PANETTONE (formkage)




BAGUETTE (flute)

MARGHERITA (pizza)

RISING (haevning)

NORMAL Renggringsprogrammer

STRONG

EXTRSTRONG

RINSE

SETUP

Side 16
7. FEJLFINDING VED ALARMER
Alle alarmer vises pa displayet.

7.1. OUNRUMMETS MALEENHED
Nar ovnen er i READY, START, eller TEMPORARY STOP-tilstand, og der star "CHAMPR” i displayet og
ovnen afgiver en alarmlyd, er der opstdet et problem med ovnrummets maleenhed. Hvis en
tilberedning er i gang, stop den da straks, og ovnen vil nu gd i READY-tilstand. Lyden stopper ved tryk
pa en hvilken som helst knap. Maleenheden bliver gendannet automatisk.

7.2. STEGETERMOMETER
Hvis der opstar et problem med stegetermometeret mens ovnen er i READY, START, eller
TEMPORARY STOP-tilstand og den igangveerende fase eller de neeste faser er CORE PROBE COOKING
eller DELTA T COOKING, stopper tilberedningen og ovnen vil gd i TEMPORARY STOP-tilstand. Pa
displayet ses nu "COREPR” og alarmlyden gar i gang. Ovnen gar ikke til ALARM eller ERROR hvis den
er i READY, FALL IN VOLTAGE eller STAND-BY-tilstand. Du kan stoppe alarmlyden ved at trykke pa en
hvilken som helst knap. Maleenheden bliver gendannet automatisk.

7.3. SERIEL KOMMUNIKATION
Hvis forbindelsen mellem power card og keyboard afbrydes i mere end 10 sekunder, gar ovnen til
"ALARM” eller "ERROR”: ovnen afgiver en alarmlyd og displayet viser "COMSER”.
Ovnen gar ikke til ALARM eller ERROR hvis den er i READY, FALL IN VOLTAGE eller STAND-BY-
tilstand. Du kan stoppe alarmlyden ved at trykke pa en hvilken som helst knap. Gendannelsen sker
automatisk sa snart forbindelsen er genoprettet.

7.4. TEMPERATUR PA PRINT OG OVNENS TEKNIK
Hvis temperaturen pa printet i ovnen overstiger den af fabrikantens fastsatte temperatur, gar printet i
alarmtilstand. Displayet vil nu vise "TPCARD” og alarmen vil lyde. Ovnen gar ikke til ALARM eller
ERROR hvis den er i READY, FALL IN VOLTAGE eller STAND-BY-tilstand. Du kan stoppe alarmlyden
ved at trykke pa en hvilken som helst knap. Gendannelsen sker automatisk sa snart temperaturen igen
er under den fastsatte graense.

7.5. ABEN LAGE
Hvis en lage abnes mens ovnen er i START-tilstand, gar ovnen i TEMPORARY STOP og START/STOP
lysdioden begynder at blinke. Al tilberedning stoppes indtil lagen lukkes i.

7.6. TYPER AF SIKKERHED
Ovnen har tre typer af sikkerhed: Ovnrummets sikkerhed, breendernes sikkerhed, blaesernes
sikkerhed.
Hvis ovnen er i READY, START, ELLER TEMPORARY STOP-tilstand, kan fejlen pa displayet, og alarmen
lyder.
Pa displayet kan der sta:
"THERM"”: Fejl ved den termiske isolation



"FAN”: Fejl ved blaeserne
"BURNER”: Fejl ved breenderne

Ovnen gar ikke til "ALARM” eller "ERROR” hvis den er i READY, START, eller TEMPORARY STOP-
tilstand. Aktive tilberedninger stoppes og ovnen gar til READY-tilstanden. For at gendanne trykkes
(10) ERASE.

7.7. FALD I VOLT
Ved fald i volt mens ovnen er i START og TEMPORARY STOP-tilstand ved den nuvarende strgm, gar
ovnen i TEMPORARY STOP og en eventuel afbrudt tilberedning genstartes. Det pageeldende program
gemmes i hukommelsen efter hver 10 minutter og efter zendringer i faserne. Hvis ovnen ikke er i
START eller TEMPORARY STOP, gar den i STAND-BY og vender tilbage til det huskede program. Der er
ingen alarmer eller alarmlyde ved denne fejl.

8. ALMINDELIG VEDLIGEHOLDELSE

Denne sektion er tilegnet slutbrugeren og er vigtig for at sikring, at ovnen virker efter hensigten pa
leengere sigt. Nogle fa simple trin af vedligeholdelse, som udfgres med jeevne mellemrum kan sikre, at
det ikke er ngdvendigt med servicering af specialiseret personale.

Disse opgaver er designet til ikke at kraeve nogen speciel teknisk viden og kan kortes ned til simpel
betjening af apparatets komponenter.

F@R MAN BEGYNDER PA NOGEN TYPE AF VEDLIGEHOLD ELLER RENG@RING SKAL
HOVEDFORSYNINGERNE AFBRYDES (gas, elektricitet og vand).

OVN RENG@RING
Som afslutningen pa en arbejdsdag, renggres ovnen indvendig og udvendig:
1. brug kun varmt vand og sabe eller en neutral renggringsmiddel
2. Skyld efter med rigeligt med vand
3. Tgr grundigt
Alle madrester og fedstof skal fjernes fra ovnen hver den har veret brugt til madlavning; Fglg 1-2-3
instrukserne ovenover.
Undlad at bruge slibemidler og andre produkter der kan skade den rustfrie stal overflade.
Brug kun alkali baserede produkter, som er egnende til formalet.
Undlad at bruge hgjtryksrenser til at rense ovnen.
Hvis ovnen ikke virker ordenligt, sluk for ovnen og afbryd strgm og vandforsyning og underret
teknisk service.
Hvis ovnen ikke skal bruges i en lzengere periode anbefaler vi:
1. Sluk for apparatet ved at holde (1) ON/OFF knappen inde.
2. Afbryd el, gas og vand forsyning.
3. Lade lagen sta pa klem for at undga at darlig lugt bliver dannet
Apparatet bgr tjekkes mindst en gang om aret af kvalificeret og godkendt personale.

9. EMBALLAGE OG BORTSKAFFELSE HERAF

Undga at bgrn kommer i neerheden af emballagen, da det kan veere farligt.
Aflever indpakningen til seerlig indsamling eller affaldspladser i forhold til geeldende lovgivning.

10. BORTSKAFFELSE AF ENHED

Fgr bortskaffelse skal du sikre dig, at den ikke er brugbar ved at fjerne strgmkablet, fjerne alle dele
der kan veere farlige og gdelaegge lase, hangsler og andre lukkemekanismer for at undgd, at legende
bgrn er fanget inden i eller kommer til skade.



OVERHOLD LOKALE REGLER OG LOVNING VEDRGRENDE ENDELIG AFSKAFFELSE AF DENNE TYPE
PRODUKT.

Side 17

Tegnforklaring

A El-tilslutninger (230/1/50 Hz - 400/3/50 Hz)

B Vandtilgang 34” (til damp)

C Vandudlgb @ 32 mm (det er anbefalet at installere en haevert mellem ovnens afledning og
lokalets afledning)

D Vandtilgang til renggring (VALGFRIT)

E Gastilslutninger (1/2")

F Renggringsvaeske (for renggring: se D)
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12. DIAGRAM OVER LEDNINGSNETTET
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Cl1

condensatorecondenser kondensator),
condensateur\condensator 4pF

condensatorelcondenser\kondensator',
condensateur\condensator duf

Cl.z2

condensatore\condenser\kondensator',
condensateur\condensator duf

€13

condensatore\condenserikondensator),
condensateur\condensator 10pF

condensatore\condenser\kondensator!,
condensateuricondensator 10uF

condensatore\condenser\kondensator!,

CL4 |- condensateur\condensator 10uF

G4.1 | teleruttore’contactor\schaltschitz\contacteur teleruttorehcontactor\schaltschiitzl, contacteur

Ga4.2 | ------ teleruttorelcontactorischaltschiitz\, contacteur

L1 lampada cellatlamp cell\lampe de pile, lampara de Ccélulas | lampada cellallamp cell\lampe de pile', lampara de células;

33W 230V

33w 230V

lampada cellallamp cell\lampe de piley, lampara de células
33W 230V

M3l

M3.2

motore ventilatore cella\fan motor celwentilatormotor
cell\pile moteur de ventilateur’, fan de céllulas de motor

motore ventilatore cella\fan motor cell\ventilatormotor
cell\pile moteur de ventilateur\, fan de céllulas de motor

motore ventilatore cella\fan motor cell\wentilatormotor
cell\pile moteur de ventilateury, fan de céllulas de motor

R3.1

resistenza‘resistance\widerstand', resistance\resistencia

R3.2

resistenza\resistance\widerstand), resistance\resistencia

elettrovalvola acqua\watersolenoid',
Wasserabschaltungh, eau solencidesolenoide de agua

elettrovalvola acqua‘water solenoidh,
Wasserabschaltungheau solenoide\solencide de agua

Va2

elettrovalvola acqualwater solenoidh,
Wasserabschaltungheau solencide'\solenoide de agua

micro portadoor switch\Tirschalter', loguet\puerta switch

microportatdoorswitch\Tlrschalterloguet\puerta switch

sonda cella\probe room‘\sonde zellel, cellule de la

sonda cella\probe room\5onde zelleh, cellule de la

B1 sondelCelda de la sonda sondeCelda de la sonda
sonda spillonet\core temperature sonda spillone\core temperature

B5 probe\Temperaturfiihlersonde de tenérature\sonda de probel\Temperaturfihler\sonde de tenérature\sonda de
temperatura temperatura
termostato sicurezza\safety thermostat), termostato

B7 Sicherheitsthermostat\termostat de sécurité\termostato de | sicurezza‘safetythermostat\Sicherheitsthermostat),
seguridad termostat de sécurité\termostato de seguridad

E2 scheda potenza‘power cardymacht kartel, scheda potenza'\power card, Macht karte', carte de
carte de puissance\tarjeta de potencia puissancel, tarjeta de potencia

Ed tastiera\keyboard\Tastatur'\clavier\teclado tastiera\keyboard\Tastaturl, clavier\teclado

F1 fusibile\fuse\Sicherunghfusible'\fusibles fusibile'\fuse\Sicherung), fusible'\fusibles

ca relé ventilatoriyfan relay\Lifterrelaisy, relé ventilatori\fan relay\Lifterrelais\, relais de
relais de ventilateurirelé del ventilador ventilateurirelé del ventilador
ventola raffredamento schienale', fan cooling back®, ventola raffredamento schienale', fan cooling back),

M4 | Lufter zuriick\ventilateur de refroidissement de Lifter zuriicky, ventilateur de refroidissement de retour’,
retouriventilador de enfriamiento de nuevo ventilador de enfriamiento de nuevo

1 trasformatore‘transformery, Transformator’, trasformatore\transformer', Transformatorh,
transformateuritransformado; 220-12Vac 10VA transformateur\transformado; 220-12Vac 10VA

va elettrovalvola aria\solenoid air\Magnetventil elettrovalvola aria\solenoid air\MagnetventilLufth,

Luft\électropneumatiquelsolenoide de aire

électropneumatigue’\soclencide de aire




15-20 stik ovn (PDE-115 + 120)
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Cill | condensatoreh\condenser\kondensator, condensatore’\condenserikondensator’,
condensateur\condensator 4pF condensateuricondensator 4uF
€12 | - condensatore’\condenser\kondensator’,
condensateur\condensator 4uF
CL3 | condensatoreh\condenser\kondensator), condensatore\condenser\kondensator,
condensateuricondensator 10pF condensateur\condensator 10pF
€14 | - condensatore\condenser\kondensator),
condensateur\condensator 10ufF
11.1 | candela di aceensione\spark plug\Zindkerze\bougie\bujia candela di accensione\spark plugh\Zindkerze\bougie\bujia
11.2 | candela di accensione\spark plugh\Zindkerze\bougie\bujia candela di accensionet\spark plughZlndkerze\bougie\bujia
11.3 | rilevatore lamma‘\flamedetector\Flammenwéchter, Détecteur | rilevatore flamma'\flamedetector\Flammenwdchter),
de flammeldetector de llama Détecteur de flamme\detector de llama
11.4 | rilevatore fiammat\flamedetector\Flammenwichter), Détecteur | rilevatore flamma'\flamedetector\Flammenwdchter),
de flammetdetector de llama Détecteuwr de flamme\detector de llama
L1.1 | lampada cellablamp cellampe de pile', lampara de Ceélulas; lampada cellablamp cellllampe de pile’, lampara de Cedlulas;
33w 2300 33W 230V
L12 | ==eeem larnpada eella\lamp cell\lampe de pile’,
lampara de Coélulas; 33W 2300
M3.1 | motore ventilatore cella\fan motor celly, ventilatormotor motare ventilatore cella\fan motor cell, ventilatormotor
cell\pile moteur de ventilatewr', fan de céllulas de motor cellpile moteur de ventilateur, fan de céllulas de motor
M3.2 | - motare ventilatore cella\fan motor cell,
ventilatormoter cell\pile moteur de ventilateurt, fan de
céllulas de motor
V2.1 | elettrovalvela acgquatwater solenoid), Wasserabschaltung\eau elettravalvola acqua\water solenoid’,
solengide’, solenoide de agua ‘Wasserabschaltungheau solencide', solencide de agua
V2.2 | e elettrevalvola acqua'water solenoid’,
‘Wasserabschaltungheau solencide\solenoide de agua
A3 micro portahdoor switch\Tdrschalter\logueth, micra portat\door switch\ Tlrschalter\loguet),
puerta switch puerta switch
Bl sonda cella\probe room\sonde zelleh, sonda cella\probe room'sonde zelle’,
cellule de la sonde'\Celda de la sonda cellule de la sondelCelda de la sonda
B5 sonda spillone’\core tem peratureprobe’, sonda spillone\core termperature
Temperaturfihler\sonde de tenérature\sonda de temperatura | probe’\Temperaturfihlef\sonde de tenérature’sonda de
temperatura
B7 termostato sicurezzalsafety thermostat, termostato sicurezzatsafety thermostat),
Sicherheitsthermostat\termostat de sécurité\termostato de Sicherheitsthermostat\termostat de sécuritétermostato de
seguridad seguridad
E2 scheda potenzal\power cardymacht kartel, scheda potenza\power card\macht karte',
carte de puissance\tarjeta de potencia carte de puissanceltarjeta de potencia
E4 tastieratkeyboard\Tastatur\clavier\teclado tastiora\keyboard\ Tastatur\clavier\teclado
F1 fusibiletfuse’\Sicherunghfusible\fusibles fusibilefuse\Sicherunghfusible\fusibles
G3 reli ventilatori\fan relay\Lifterrelaish, relais relé ventilatorivfan relay\Lifterrelaish,
de ventilateur\relé del ventilador relais de ventilateurrelé del ventilador
M4 | ventola raffredamento schienalel, fan cooling back),  Liifrer ventola raffredamento schienale', fan cooling back', Lifter
rurickiventilateur de refroidissement de retourwentilador de urdckwentilateur de refroidissement de retour\ventilador
enfriamiento de nuevo de enfriamiento de nuevo
T1 trasformatore\transfarmer) Transformator’, trasformatore\transformert Transformator’,
transformateur\transformader: 220-13Vae 100A transfermateur\transformadeor; 220-12Vac 10VA
E3 scheda comando accensionelignition control board\2indung scheda comando accensione’lgnition control board\Zindung

Steuerkarteltableau de commande d'allumage\tablero de
contrel de encendido

Steuerkarte\tableau de commande d'allumage\tablero de
cantrol de encendido




control de encendido control de encendido
T1.1 | trasformatore di accensione\ignition trasformatore di accensione\ignition
transfarmeriZindtransformatoritransformateur transformertZindtransformatortransformateur
d'allumage\transformadeor de ignicidn d'allumagetransformador de ignicidn
T1.2 | trasformatore di accensione\ignition trasfermatore di accensione’\ignition
transfarmerZindtransformatertransfermateur transformen\2indtransformator\transformateur
d'allumagettransformador de ignicidn d'allumage\transformador de ignicidn
V3 elettrovalvola gas\gas valveh\Gasventily, elettrovalvola gas\gas valve\Gasventil,
robinet de gazha valvula de gas robinet de gazila valvula de gas
va elettrovalvola aria\solencid air\MagnetventilLufth, elettrovalvola aria\sclenoid air\MagnetventilLuft),
électropneumatique\solenoide de aire électropneumatiquetsalencide de aire

Vaskesystem
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'- DECLARATION OF CONFORMITY
KONFORMITATSERKLARUNG- DECLARATION DE CONFORMITE c €

Costruticre’ Manufacases

Hermmlar Proouctes PRIMAX s.r.1, Via Gemona 14/18, 33078 San Wil & Taglamento (PN) - ITALY
WMacching’ Machine: FORNI ELETTRICI, MISTI A CONVEZIONE E VAPORE DIRETTO PER GASTRONOMIA E
Bazaichnung der Machune! PASTICCERIAPANIFICAZIONE

fdaching COMBINED CONVECTION AND omcr STEAM INJECTION ELECTRIC OVENS FOR

Modalio/ Modat' Maschontyp/ PDE-104-LD, PDE-104 HD, POE-104.LR, PDE-104-HR, POE-106-LD, PDE-106-4D,
Meaele PDE-110-LD, PDE-110-HD, PDE-115-LD, POE-115-HD, PDE-120.LD, PDE-120-HD,
PDE 404-LD, PDE-404HD, PO 404.LR, PDE 404-HR, PDE 406-L0, PDE 408-HD,
PDE 410-L0, PDE410-HD, PDE413-LD, POE413MD, POE416-LD, PDE-416-HD

Ano o hettrearane | 2012
Yoot of manufachee | Bagsy (
mum
Si gichwrs che apoarecc 30pra speciicata, procuzens cosyuits in conformes
mamm mww &mmmm'm
amuwmm wmnmwwm
R 5 haredy hiat e mentioned maching man, gncnna%' -ﬁwmﬂm mnw
essentul W provided unded the Ll mnd
declaration be mw-:.lhomn Wwo:\.!hgnmm '. ‘w
Mrr:tmm maw%um% Wmmnnm
wmmmwﬂ verienuuosmumno e Gatigeait
Nous décisrans ia machine
ey e T 1 T e T LA AR
gm«duuonmu 28 validitd &1 cas oe SN NOE ALLOTEELIcN
Direttive di riferimento: 1- Dwetiva Bassa Tansore 2006/98/CE
2+ Dwettva Compatibins Esttiomagnetca 2004/108/CE
3- Dirottiva Maccrine 2008/42/CE
Norme applicate in particolare: 1. EN 80335-1, EN 603356-242, EN 62230
2- EN 550141, EN 55014-2, EN §1000-3-2, EN §1000-3-2
Relevant Directives: 1+ Low Voitage Dirsctve 200698/ CE
2- Bechomagnetic Compastsity Diecive 2004/108/CE
3 Appliances Direciive 200612 CE
Specifcally apphed standards: 1-EN 80335-1, EN 80338242, EN 62200
v 2-EN 550141, EN §5014.2, EN 61000.3-2, EN §1000-3.
Einschiagige EG-Richtlinien: 1+ EG Naderspannungsnchsine 200895/CE
2- EG -Rehlling Elekyromagnetsche Vevagickes  2004M08/CE
3 G - Ausrustungensrchtineg 2006i42/CE

Angewandie Normen, insbesondere.  1- EN S0335-1, EN 80335242, EN
2. EN 860141, EN 580142 EN mona. EN §1000.3-)

Directives de reference - 1- Dwective Basse Tenson
2+ Directive Compativieé Escromagnétigue 2004100CE
3- Diractive ; 2006:42CE
Normes appliquées en particulier: 1- EN 603351, EN 80335242, €N $2213

2- EN 55014-1, EN 55014-2. EN 61000-3-2, EN §1000-3-3

centhcazone dal fematses! Idontifcatan of sgne Angatien sum Unlasssetvmer |donsficalion dy sgnataine



DICHIARAZIONE DI CONFORMITA'- DECLARATION OF CONFORMITY
KONFORMITATSERKLARUNG- DECLARATION DE CONFORMITE c (

Costrutiorel Mansufactrer
Harstelio!/ Productese PRIMAX s.7.1, Via Gemona 14/18. 33078 San Vito ol Tagliamento (PN) - ITALY

Macching' Machine/ 'WAM“"AW!VMWOMMMI
Bazeichnung der Macrine’ ASTICCERINPANIFICAZIONE
Machng commmmmrmmmmm
GASTRONOMY AND PASTRY/BAKERY
GASTRONOMIE UND KONDITORENBAKERE!
:Otm‘ A GAZ MIXTES CONVECTION ET VAPEUR DIRECT POUR GASTRONOMIE ET
TISSERIEBOULANGERIE
Mooelar Madel PDG-106-HD; PDG-110-HD: PDG408-HD; PDG410-HD
Maschinntyp/ Moowie

Are (8 fedbricazione / Yeur of | 2012
mardachre / Bagats | Aoede
oo latricalion

;%t'wmm%;wmwmwm"m T

% umwmmqm%m““m ol 7o Trmer

mmu-mmam m oreponaeumn
esssntbeles 8
Mdodmmmnvm.nma ma mw NOTE FL0MEANon R
Direttive ol riferimento: 1- Deottive Gansa Tensione 2006/98/CE

2- Dwettive Compatitdig Elsttremagnetics 2004108/CE

3- Drettiva Macchine 2006/42/CE

4 Dwetliva gas 2000/142/CE
Norme applicate in particolare: 1. EN 60335-1, EN 60335-2.102, EN

2- EN 550141, mum-zaaum-z.enom
3-EN 20341, EN 203-2.2

Relevant Diroctives: 1+ Low Vomage Directive 2006/95/CE

1+ Bectromagnatic Compasibsity Drective 2004/108/CE

3 Apphances Drective 200042/ CE

4 Gas Drective 2008/142)CE
Specifically applied standards: 1+ EN 603351, EN 60335.2-102, EN 62233

2- EN 55014-1, EN 55014.2. EN £1000.3-2, EN §1000-3-3
3- EN 203-1, EN 203-2-2

Angewandie Nomen, insbesondere. ' EN 60335.1, EN 80338.2-102, EN 62233
2- EN §5014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN §1000-32
3- EN 2031, EN 203-2-2

Directives de référence: 1- Dvoctive Basse Tenson 2006/98/CE
2+ Directive Compatibiae Eecromagnitque 2004108/CE
3- Dwective Appareils 200W42/CE

bﬁmm&l 2009/142/CE
Normas appliquées en particullor: 1- EN 603381, EN 603352102, EN 62233
2. EN 65014.1, EN 55014-2. EN §1000-3-2, EN 61000-33
3- EN 203-1, EN 203-2-2
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