Instrucciones generales para instalacion, uso y mantenimiento
SARTEN BASCULANTE A GAS

Instructions générales pour I'instalation, I'utilisation et
I’entretien
SAUTEUSE BASCULANTE A GAZ

Allgemeine bedienungssanleitung zur installation, bedienung

und wartung
GAS-KIPPBRATPFANNE

General instructions for installation, use and maintenance
GAS TILTING BRATT PAN

Instruccioni generali per I'installzione, I'uso e la manutenzione
PADELLA BASCULANTE A GAS

Montaj, kullamin ve bakim i¢in kullanim kilavuzu
GAZLI DEVRILIR TAVA

Mod:
SBG9-10, SBG9-10 |
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SBG9-10, SBG9-10I

A Entrada de agua A Wiater inlet
: Entrada de gas G Gas inlet
E: Toma eléctrica E: Electricity point

SBG9-10 M, SBG9-10 IM, SBG9-15 IM

835-910

A Entrada de agua A Wiater inlet
G: Entrada de gas G: Gas inlet
E: Tama eléctrica E: Electricity point

SBGA-10 MS, SBG9-10 IM3, SBGI-1% IMS

A Entrada de agua A Wiater inlet
G: Entrada de gas G: Gas inlet
E: Tama eléctrica E: Electricity point



SBG7-10

s

A Entrada de agua A Wate.r inlet
G: Entrada de gas 5: Gas inlet
E: Toma eléctrica E: Electricity point
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Estimado cliente

Agradecemos la confianza que ha tenido con nuestra marca al adquirir un aparato de uso profesional.
Estamos plenamente convencidos de que a medida que pase el tiempo, quedara totalmente satisfecho de
su compra.

Témese unos minutos de tiempo, acérquese con este manual al aparato y “manos a la obra™ las
informaciones graficas de facil comprension sustituyen a las hojas llenas de texto.

No obstante, le aconsejamos estudie detenidamente este manual copilado por los jefes de cocina de
FAGOR, unicamente asi podra beneficiarse al maximo de las multiples posibilidades y ventajas que le
brinda este aparato.

Conserve este manual cerca del aparato y en lugar siempre accesible.

Finalmente, le deseamos mucho éxito y gran satisfaccion con su nueva sartén basculante.

Dimensiones generales y acometidas 1-2
Caracteristicas técnicas 6
Emplazamiento y nivelacién 9
Conexion eléctrica 9
Conexion y transformacion de gas 9

Encendido del aparato 10

Apagado de los quemadores 1

Mantenimiento 1112

Recomendacion de proteccién ambiental 12



Caracteristicas Técnicas(Tabla1) R i
1
GAMA GAMA
900 700
MODELO SBG9-10 | SBG9-10M | SBG9-10 S | SBG9-10 MS
- SBGO-101 | SBG9-10IM | SBGO-101S | SBGo-10 ImMs | SBCG-151 | SBG9-151S | SBG7-101
Anchura 850 850 850 850 850 850 700
DIMENSIONES -
“ExterNps | (MM) | Profundidad 900 900 900 900 900 900 775
Altura 850 850 620 700 850 700 850
Anchura 780 780 780 780 1205 1205 630
PGS | (mm) | Profundidad [ 660 660 660 660 660 660 510
DE LA CUBA Altura 195 195 195 195 195 195 220
Capacidad 60 60 60 60 120 120 55
PESO NETO (KG.) 195/175 | 195/175 | 190/175 190/170 235 230 111
NUMERO DE QUEMADORES 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 | 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
| G-120 - - - - - - 2,99
| G-130 | 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
h G-150 .35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
m
CONSUMOS | G-20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 2.65 1,38
NOMINALES G-25 .07 2.07 2.07 2.07 3.08 3.08 1,60
| G-25.1 - - - - - - 1,60
| GZ-35 - - - - - - 191
G-30 1.4 1.4 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kah +—— = = =
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 2.05 1,06
(Poder calorif. inf.)
poTENCIA o 16.8 16.8 16.8 16.8 25 25 13
ﬁ% (Poder calorif. inf.) 115
Kw/h G25 / G25.1 —_—
TENSION SECCION DISPOSITIVO
) FUSIBLE INT.GENERAL | — —
ALIMENTACION | MANGUERA DIFERENCIAL
230V 50-60Hz 2x1.5mm>+T 4A 30mA
POTENCIA ELECTRICA KW 0,1Kw

Consumo de aire(Tabla 2)

Mod. Consumo de aire necesario para la combustion
SBG9-10, SBG9-10l,
SBG9-10S, SBG9-10IS, 19
SBG9-10 M, SBG9-10IM,
SBG9-10 MS,SBG9-101 MS
SBG9-15IM, 29
SBG9-151 MS
SGB7-10l 15

g

Eliminado: q
1
q

/
3
/
7

Eliminado: q
1
1




GAMA-900
Pais de destino Presiones | Categorias
(mbar)
AT 20-50 I2H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 |I2E+3+
CH,IT 8-20,20-30/37 | lI1a2H,lI2H3+
DE 20-50 I2E3B/P
DK 8-20-30 l11a2H3B/P
ES 8-18-28/37 |l11ace2H3+
FI 20-30 I2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 Il11c2e+3+
GB, GR, IE 20-28/37 12H3+
NL 25-30 12L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 | l11a2H,II2H3B/P
PT 20-30/37 12H3+
GAMA 700
Pais de destino Categorias | Presiones (mbar)
AT 112H3B/P 20 ;50
BE 1I2E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU 1I2E3B/P 2050
DK-SE I11a2H3B/P 8:20:30
ES ll11ace2H3+ 8 ;20 ;28-30/37
ER I11c2E+3+ 8 ;20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV-EE-BG-RO-HR-TR 112H3B/P 20:30
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ 112H3+ 20 ; 28-30/37
HU 1I2HS3B/P 2530
IT l11a2H3+ 820 ;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 112L3B/P 2530
PL II2ELs3B/P 20 ;13 ;28-30

P { Eliminado: |

- {Eliminado: 1




1

P ’{Eliminadoz CuadroN° 19
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[Eliminado: 1
2 ————————.—
. s . .z _ - Eliminado: q
Tabla de diametro de inyectores y requlaciéon(Tabla4) Ty
\\ 1[
\\ 1[
SBG9-10, SBG9-10I Eliminado: 5
SBG9-10 S, SBG9-10 1S SBG9-15 IM SBG7-10 |
FAMILIA SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS —_—
“GAS SBG9-10 MS, SBG9-10 IMS
— QUEMADOR PILOTO QUEMADOR PILOTO QUEMADOR PILOTO
¢ Inyect H ¢ Inyector ¢ Inyect H ¢ Inyector ¢ Inyect H ¢ Inyector
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
G-110 4.58(x2) 14 REGULABLE | 4.58(x3) 14 REGULABLE 3.9 (x2) 16 REGULABLE
10 G-120 - - - - - z 3.9 !le E REGULABLE
- G-130 4.58(x2) 14 REGULABLE | 4.58(x3) 14 REGULABLE | 3.9 (x2) 16 REGULABLE
G-150 4.58(x2) 14 REGULABLE | 4.58(x3) 14 REGULABLE | 3.9 (x2 16 REGULABLE
G-20 2.15(x2) 19 REGULABLE | 2.15(x3) 19 REGULABLE | 1.9 (x2) 20 0.4
o0 G-25 2.15(x2) | 19 | REGULABLE | 2.15(x3) | 19 | REGULABLE | 1.9 (x2) | 18 0.4
- G-25.1 - - - - - - 1.9 (XZ! 1_8 0.4
GZ-35 - - - - - - 2.6 (X2! 1_8 0.4
5-30 28 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) 19 0.25 1.3 (x2 22 0.25
30 [T |50 mbar| 1.25(x2) 16 0.20 1.25(x3) 16 0.20 1.15 (x2 22 0.20
T | &gy [BLmbar| 1.45(2) | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3(x2) | 22 0.25
> 50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 115 (x2) | 22 0.20
e . o _ - Eliminado:
Posiciones y temperaturas aproximadas (Tabla n°5) R
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, blan’s)
SR
— (1
Posicién mando 1 2 3 4 5 6 7 8 |{ Etiminado: t
Temperatura 50°C | 80°C | 120°C | 160°C | 200°C | 230°C | 270°C | 300°C | (Etiminado: &




1.-INSTALACION

Emplazamiento y nivelacién

El emplazamiento y la instalacién tanto eléctrica como de gas, debe realizarse siempre por un TECNICO
AUTORIZADO, respetando las normas de cada pais.

* Es conveniente instalar una campana extractora para el buen funcionamiento.
* Ubicar el aparato en un local bien ventilado.

* Nivelar y regular la altura del aparato.(Fig. 1)

Conexion eléctrica

La conexién eléctrica del aparato debe hacerse siempre por un TECNICO AUTORIZADO.

Se debera tener en cuenta las normas legales vigentes en cada pais en materia de conexiones a la red
eléctrica.

*  Verificar que la tensién de la red corresponde a la que se indica en la placa de caracteristicas.

* Para la conexién emplear cable manguera de polycloropreno u otro material de similares
caracteristicas (Ho5RN-F).

* Préximo al aparato debe instalarse un dispositivo interruptor para todas las fases, con un minimo
de 3mm de apertura entre contactos. Este interruptor ira provisto de fusibles.

* Es obligatorio conectar a tierra el aparato, El fabricante no se hace responsable de posibles
dafos originados por el incumplimiento de este requisito.

Para acceder a la regleta de conexion eléctrica del aparato (ver Fig.2), soltar tornillos (3) de la caja 1y
tapa regleta 2 y sacar dicha caja por la parte inferior del panel frontal. Pasar el cable manguera por el
prensa estopas 4 situado en el cuadro eléctrico y conectar en la regleta.

MUY IMPORTANTE: Antes de colocar la tapa de cuadro eléctrico fijar la manguera de alimentacién
eléctrica fuertemente al prensa estopas.

Cuando se instalen varios aparatos en linea, deberan ser conectados entre si a tierra, por el punto
destinado a tal fin, que se encuentra ubicado en la base posterior del aparato.

Conexion de gas

La conexién de gas del aparato debe realizarse siempre por un Técnico Autorizado, respetando las
normas de cada pais.

La instalacién general debera estar provista de una llave de paso y un regulador de presion, siendo
aconsejable ademas poner una llave de corte por cada aparato de consumo.
La toma de gas viene definida en el aparato "Dimensiones generales y acometidas” por la letra G.

Conexion de agua

La toma de agua viene definida en el aparato “Dimensiones generales y acometidas” por la letra A.

La presion del agua se aconseja que este entre 2 y 4 bar y Temperatura Maxima 60°C

Las tomas de entrada de agua en los aparatos seran de %.".

Para el llenado de agua de la cuba girar el mando de la llave de paso en G-900 6 el mando a la posicién
deseada segun indica la Fig.8 para G-700.

Transformacion a distintos gases

Si el aparato esta preparado para un gas distinto al que se dispone en la instalacién, se debera proceder
del siguiente modo:

Cortar el paso de gas al aparato si esta conectado. (Cualquier transformacion de las condiciones del
circuito de gas del aparato, deberan ser realizadas siempre por un TECNICO AUTORIZADO).

Tranformacion de los quemadores

Sustitucién de los inyectores.

Desmontar los inyectores “A” de los quemadores (Fig. 3) y sustituirlos por los adecuados segun el gas a
utilizar (Tabla4)

Regqulacién aire quemadores.

- {Eliminado: 3




Transformacién de pilotos

Sustitucién de los inyectores

Para transformar a otro gas, se debera proceder de la siguiente manera:

- Soltar el tapon “A”.Bajo el cual esta el inyector “B” que se debera extraer y sustituir por el inyector
correspondiente al gas a utilizar (Para gas naturalapretar hasta hacer tope y para gas villa esta
establecida la llave segun Fig. 4 (Detalle A).

- Girar el regulador de aire “C” hasta estabilizar la llama

- Volver a colocar el tapon “A”.

Después de la adaptacion del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar
y en la posicién de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigliedad
del estado del aparato después de la intervencion.

2.-USsO

1.- SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, SBG9-10IS 2.- SBG9-10M, SBG9-10IM, SBG9-10MS,
SBG9-101 MS

1.- Grifo de entrada de agua.

2.- Lampara de encendido.

3.- Lampara de posicion piloto.

4.- Mando de termostato.

5.- Mando grifo de gas.

6.- Mirilla de observacion encendido
7.- Manivela de elevacién de cuba.
8.- Orificio encendido manual

1.- Grifo de entrada de agua.

2.- Lampara de encendido.

3.- Lampara de posicion piloto.

4.- Mando de termostato.

5.- Mando de grifo de gas.

6.- Mirilla de observacion encendido.
7.- Interruptor subida-bajada.

8.- Orificio encendido manual.

3. SBG9-15IM, SBG9-15IMS 4.- SBG7-10

1- Grifo de entrada de agua. 1.- Manivela de elevacion de cuba..
2.- Lampara de encendido. 2.- Orificio encendido manual.

3.- Lampara de posicién piloto. 3.- Mirilla de observacion encendido.
4.- Mando de termostato. 4.- Mando de grifo de gas.

5.- Mando de grifo de gas. 5.- Mando de termostato

6.- Mirilla de observacion encendido. 6.- Lampara de encendido.

7.- Interruptor subida-bajada. 7.- Lampara de posicion piloto

8.- Orificio encendido manual. 8.-Mando de entrada de agua.
Utilizacion

Una vez instalado el aparato limpiar la superficie de la cuba . Usar agua ,detergente, no uasare productos
abrasivos. No usar manguera de agua para la limpieza del aparato.

Encendido de aparato

Abrir la llave general del gas instalada en el exterior del aparato.

1° Paso Encendido piloto

Girar el mando Mt del termostato (Fig. 5) en sentido horario hasta la posicion piloto (Fig. 7 - P1), en ese
momento se iluminara la lampara “L1” (Fig. 5) indicandonos que esta preparada para encender el piloto “P”
(Fig. 5).

A continuacion pulsar el mando Mv de la electrovalvula (Fig. 5) y al mismo tiempo girar en sentido
antihorario hasta la posicion piloto (Fig. 6 - P1). En esta posicion mantener pulsado el mando hasta que la
llama del piloto “P” (Fig. 5) quede permanentemente encendida (aproximadamente 20 segundos)

2° Paso Encendido de quemadores

Pulsando el mando Mv (Fig 5) de la electro valvula girar a la posiciéon de encendido de los quemadores
(Fig. 6 - P2), quedando preparado para encender los quemadores.
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Para encender los quemadores, pulsar y girar el mando del termostato “Mt” (Fig. 5) en sentido horario
hasta la posicién deseada, (Fig. 7, P2 y P3). En ese instante se encendera la lampara “L2”, indicandonos
que los quemadores estan funcionando.

La temperatura deseada se podra conseguir, girando el mando “Mt” hasta la posicién que elijamos (ver
tabla 5 de temperaturas, donde se nos indica la temperatura correspondiente a cada posicion del mando).

En el momento en que el aceite de la cuba alcance la temperatura seleccionada, los quemadores, por
medio del termostato se apagaran (apagandose la lampara “L2”). Asi mismo, tan pronto como la
temperatura baje del valor seleccionado, los quemadores se encienden (encendiéndose la lampara L2).

Apagado de quemadores

Pasar, de la posicion que esté seleccionado el mando “Mt”, a la posicién piloto (Fig.7- P1), quedando
encendido solamente el piloto “P” (Fig.5).

Apagado piloto

Pasar el mando de la valvula “Mv” a la posicion “0” (Fig.6-P0) y el mando del termostato “Mt” llevar a la
posicion “0” (Fig.7 -PO0).

Funcionamiento.

En el momento en que la cuba alcance la temperatura seleccionada, los quemadores se apagan, y
cuando la temperatura baje del valor seleccionado, los quemadores se encienden.

Valvula de seguridad.

Si por cualquier imprevisto hubiera un apagado accidental de los quemadores y del piloto, actuaria
automaticamente la valvula de seguridad incorporada al termostato, cerrando el paso de gas en 20
segundos aproximadamente.

Termostato de seguridad.

El termostato de seguridad actia cuando se sobrepasa la temperatura maxima admisible, quedando el
aparato fuera de servicio.

Para poner de nuevo en funcionamiento, rearmar el termostato de seguridad, que esta situado en la parte
inferior de la caja de la valvula, pulsando el botén rojo. (Fig.9)

Si el termostato de seguridad nos volviera a cortar, llamar al Servicio de Asistencia Técnica.

Vaciado de la cuba.

Para facilitar el vaciado de la cuba y su limpieza el aparato tiene un dispositivo de elevacion que puede
ser:

a) Una manivela situada en la parte frontal. La elevacion se realiza girando dicha manivela en
sentido horario.

b) Un motor que se acciona a través del interruptor subida-bajada

3.-MANTENIMIENTO

Limpieza diaria

Para que el aparato se mantenga como el primer dia, es conveniente seguir las siguientes instrucciones:
* No utilizar detergentes arenosos y abrasivos para su limpieza.

* No utilizar manguera de agua para la limpieza del aparato.

11
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Limpieza periddica

Es conveniente limpiar periddicamente la cuba por su interior con una solucién de agua y detergente, que
se dejara hervir durante algunos minutos, aclarandose a continuaciéon con abundante agua.

Es importante, una vez lavada la cuba y antes de llenarla, que esté totalmente seca y sin ningun rastro de
agua.

Componentes funcionales

- Electrovalvula de gas

- Termopar

- Piloto

- Termostato de regulacion

- Termostato de seguridad

NOTA IMPORTANTE:

La sustitucion de cualquier componente funcional que pueda afectar a la seguridad debera ser efectuada
por un TECNICO AUTORIZADO.

Como norma general siempre que se sustituya cualquier componente funcional, se debe comprobar que
la llave general del gas esté cerrada y no hay fuego en las proximidades del aparato.

No raspar las superficies de acero inoxidable con espatulas 6 cepillos de alambre de hierro.

Si no se va a utilizar durante un periodo de tiempo mas é menos largo, cubrir las superficies con una capa
fina de vaselina, sobre todo el interior de la cuba.

4,-RECOMENDACION DE PROTECCION AMBIENTAL

Al terminar su vida util, este producto no debe tirarse en un contenedor de basuras
estandar, sino que debe dejarse en un punto de recogida de deshechos eléctricos y
equipamiento electrénico para ser reciclado.

Esto viene confirmado por el simbolo que se encuentra en el producto, manual del usuario
o embalaje.

Dependiendo de sus caracteristicas, los materiales pueden reciclarse. Mediante el
reciclaje y otras formas de procesamiento de los deshechos eléctricos y el equipamiento
electrénico puedes contribuir de forma significativa a ayudar a proteger el medio ambiente.

Contacta con las autoridades locales para mas. informacion sobre el punto de recogida
mas cercano.

Para preservar el medio ambiente, al final de la vida util de su producto, depositelo en los
lugares destinados a ello de acuerdo con la legislacion vigente.

| v P ‘{Eliminado: q

Este aparato es unicamente de uso profesional y
debe ser utilizado por personal cualificado
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Cher client

Nous vous remercions de la confiance dont vous faites preuve envers notre marque en achetant un
appareil a usage professionnel. Nous sommes enti€rement convaincus qu'au fil du temps, vous serez
pleinement satisfait de votre achat.

Prenez quelques minutes, approchez-vous de I'appareil muni de ce manuel et « au travail ! » : les pages
remplies de texte sont remplacées par des informations graphiques faciles a comprendre.

Cependant, nous vous conseillons d'étudier attentivement ce manuel compilé par les chefs cuisiniers de
FAGOR. Ce n'est qu'ainsi qu'il vous sera possible de tirer le plus grand parti des multiples possibilités et
avantages que vous offre cet appareil.

Conservez ce manuel prés de l'appareil et toujours a portée de main.

Pour finir, nous vous souhaitons beaucoup de succés et une grande satisfaction avec votre nouvelle
sauteuse basculante.

FAGOR

Sommaire

Dimensions générales et branchements 1-2
Mise en place et nivellement 17
Raccordement électrique 17
Raccordement et transformation gaz 17

Allumage de I'appareil 18-19

Extinction des briileurs 19

Entretien 19

Recommandation de protection de I’environnement



P {Eliminado: a

GAMME GAMME
. 900 700
MODELE SBG9-10 | SBG9-10M | SBG9-10S | SBG9-10 MS
SBG9-10 | | SBG9-10IM | SBGO-101S | SBG9-10IMs | SBC-151 | SBGI-151S | SBG7-101
ENCOMBRE Largeur 850 850 850 850 850 850 700
MENT HORS | (mm) | Profondeur 900 900 900 900 900 900 775
— Hauteur 850 850 620 700 850 700 850
| Largeur 780 780 780 780 1205 1205 630
S OUESIOE. | (mm) | Brefondew | 660 660 660 660 660 660 510
LA CUJE Hauteur 195 195 195 195 195 195 220
Capacité 60 60 60 60 120 120 55
POIDS NET (KG.) 195/175 195/175 190/175 190/170 235 230 111
NOMBHE DE BRULEURS 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
| G-120 - - - - - - 2,99
%’ | G-130 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
8 ah G-150 3.35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
m
g o G-20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 .65 1,38
g -25 2.07 2.07 2.07 2.07 3.08 08 1,60
2% G251 - - - - - i 1,60
3l Gz35| - - - - - - 191
G-30 14 14 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kalh
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 05 1,06
(Pouvoir calorif. inf.)
PUISSANCE o 16.8 16.8 16.8 16.8 25 25 13
ME (Pouvoir calorif. inf.) 115
Kw/h G25 / G25.1 1o
TENSION SECTION - DISPOSITIF
ALIMENTATION CABLE FUSIBLE INT. GENERAL DIFFERENTIEL
230V 50-60Hz 2x1,5mm?+T 4A 30mA
PUISSANCE ELECTRIQUE KW 0,1Kw
_ - | Eliminado:
v _ - 1'[
Consommation d air (Tableau 2)
Mod. Débit d’air nécessaire a la combustion Nm?/h.
SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, 19
SBG9-101S, SBG9-10 M, SBG9-101M,
SBG9-10 MS, SBG9-101 MS
| [SBG9-15IM, SBG9-151 MS 29 __— Hf Eliminado: SBG9-10 M,
SGB7-10I 15 SBG9-101 M, SBG9-10 MS,
| SBG9-101 M,

14



[Eliminado: 1 J

-~ ~ | Eliminado: §

Tableau des catégories, gaz et pressions de fonctionnement

(Tableau 3) !
GAMME 900 !
Pays de destination Pressions Catégories
(mbar)
AT 20-50 II2H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 I2E+3+
CH, IT 8-20,20-30/37 l11a2H, 112H3+
DE 20-50 II2E3B/P
DK 8-20-30 l11a2H3B/P
ES 8-18-28/37 ll11ace2H3+
FI 20-30 II2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 I111c2E+3+
GB, GR, IE 20-28/37 I2H3+
NL 25-30 12L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 11a2H,112H3B/P
PT 20-30/37 12H3+
GAMME 700

_ - Eliminado: Pays de
77777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 _~7 | destination - [

Pays de destination Catégories | Pressions (mbar)
AT 112H3B/P 20 ;50
BE [I2E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU lI2E3B/P 2050
DK-SE I111a2H3B/P 8:20:30
ES ll11ace2H3+ 8 :20 ;28-30/37
FR I11Mc2E+3+ 8 ;20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV-EE-BG-RO-HR-TR 112H3B/P 20:30
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ 112H3+ 20 ; 28-30/37
HU 112HS3B/P 25:30
IT [11a2H3+ 8 ;20 :;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 112L3B/P 25:30
PL I12ELs3B/P 20 :13 ;28-30

15



[Eliminado: i

p
_ - Eliminado: |

16

Diameétre des injecteurs et réglage(Tableau5) R
1
1
SBG9-10, SBG9-10I
SBG9-10 S, SBG9-10 IS SBG9-15 IM SBG7-10 |
SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS =
FAMILLE / GAz | SBGO-10 MS, SBG9-10 IMS i i
BRULEUR VOYANTS BRULEUR VOYANTS BRULEUR VOYANTS
¢ Inject H ¢ Inject ¢ Inject H ¢ Inject ¢ Inject H ¢ Inject
(mm) | (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm)
G-110 4.58(x2) | 14 Réglable | 4.58(x3) | 14 Réglable 39(x2) | 16 Réglable
10 G-120 - - - - - - 3.9 (x2) 16 Réglable
- G-130 4.58(x2) 14 Réglable 4.58(x3) 14 Réglable 3.9 (x2 16 Réglable
G-150 4.58(x2) | 14 Réglable 4.58(x3) | 14 Réglable 3.9(x2) | 16 Réglable
G-20 2.15(x2) | 19 Réglable | 2.15(x3) | 19 Réglable 1.9(x2) | 20 0.4
2 G-25 2.15(x2) | 19 Réglable | 2.15(x3) | 19 Réglable 1.9(x2) | 18 0.4
- G-25.1 - - H - - H 1.9 (x2 18 0.4
GZ-35 - - H - - H 26(x2) | 18 0.4
550 | 28mbar| 1.45(2) | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3(x2) | 22 0.25
go || |s0mbar| 125(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 115 (x2) | 22 0.20
T | Ggq [BLmbar| 1.4502) | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3(x2) | 22 0.25
7= |50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 115 (x2) | 22 0.20
- Eliminado: |
v o -7 1[
| Positions et températures approximatives(Tableau 6)
Position commande 1 2 3 4 5 6 7 8
, _ - Eliminado: 8
Température 0 o~| 120 | 160 | 200 | 230 | 270 | 300Q | -- { gtiminado
80°C|80°C| oA [ “op [ —om | op | o 1 oc. - <~ { Eliminado: 0
e 6 OC \\\\\\
\\\\\:\\‘[Eliminado: 12
2 { Eliminado: 14
[URNAN
'+ ( Etiminado: 16
\\\{ Eliminado: 195
\\\{ Eliminado: 3
{Eliminado: 5




1.-INSTALLATION

Mise en place et nivellement

La mise en place ainsi que linstallation électrique et de gaz doivent toujours étre effectuées par un
TECHNICIEN AGREE, conformément aux normes de chaque pays.

Pour un bon fonctionnement, il convient d'installer une hotte aspirante.
Installez I'appareil dans un local bien aéré.

Nivelez et réglez la hauteur de I'appareil. (Fig. 1). »
Le raccordement électrique de l'appareil doit toujours étre effectué par un TECHNICIEN AGREE.

Il faudra tenir compte des normes Iégales en vigueur dans chaque pays en matiére de raccordements au
réseau électrique.

Vérifiez que la tension du réseau correspond a celle qui est indiquée sur la plaque signalétique.

Pour le raccordement, utilisez un cable sous gaine de polychloropréne ou autre matériau ayant des
caractéristiques similaires (HO5RN-F).

Il est indispensable d'installer un dispositif interrupteur pour toutes les phases de 3 mm d'ouverture entre
contacts prés de l'appareil. Cet interrupteur doit étre muni de fusibles.

Il est obligatoire de raccorder I'appareil a la terre. Le fabricant décline toute responsabilité en ce qui
concerne les éventuels dommages provoqués par le non respect de cette prescription.

La section du cable sous gaine et la valeur des fusibles a installer dans l'interrupteur général sont reflétées
dans le tableau n° 1.

Pour accéder a la réglette de raccordement électrique de I'appareil (voir Fig. 2), retirez les vis (3) du boitier
1 et du couvercle de la réglette 2 et retirez ce boitier par la partie inférieure de la fagade. Faites passer le
cable sous gaine par le presse-étoupes 4 situé dans le tableau électrique et raccordez a la réglette.

TRES IMPORTANT : Avant de remettre en place le couvercle du tableau électrique, fixez solidement le
cable d'alimentation électrique au presse-étoupes.

Si plusieurs appareils sont installés en ligne, ils doivent étre raccordés entre eux a la terre, par le point
prévu a cet effet qui se trouve situé dans le socle de I'appareil, a l'arriere.

Raccordement du gaz

L'installation générale doit étre équipée d'un robinet d'arrét et d'un régulateur de pression. Il est aussi
conseillé d'installer un robinet de coupure pour chaque appareil de consommation.

Transformation différents gaz

Si lI'appareil est préparé pour un gaz différent de celui de l'installation, vous devrez procéder de la fagon
suivante :

Coupez l'arrivée de gaz dans l'appareil si elle est connectée. (Toute trgar]sformation des conditions du
circuit de gaz de I'appareil devra étre effectuée par un TECHNICIEN AGREE).

Transformation des braleurs

Remplacement des injecteurs.

Démontez les injecteurs “A” des brileurs (Fig. 3) et remplacez-les par les injecteurs adaptés au gaz a
utiliser (Tableau 4,).

Placez le régulateur d'air “B” (Fig. 3) a la mesure “H” (Tableau 4, suivant le gaz a utiliser. - ‘[EliminadO: 2
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Transformation des voyants
Remplacement des injecteurs

Pour transformer a un autre gaz, procédez de la fagon suivante :

- Retirez le bouchon “A” sous lequel se trouve l'injecteur “B” que vous devrez enlever et remplacer par
I'injecteur correspondant au gaz a utiliser (serrez jusqu'a ce qu'il bute), selon la figure 4 (Détail A).

- Tournez le régulateur d'air “C” jusqu'a ce que la flamme se stabilise.

- Remettez en place le bouchon “A”.

Después de la adaptacion del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar
y en la posicién de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigltiedad
del estado del aparato después de la intervencion.

2.,-UTILISATION

Utilisation

Ne jamais mettre I'appareil en marche a vide sous peine d'endommager sérieusement la cuve pour cause
de surchauffe.

Bandeau de commande

1.- SBG9-10, SBG9-10l, SBG9-10S, SBG9-10IS 2.- SBG9-10M, SBG9-10IM, SBG9-10MS,
SBG9-101 MS

1.- Robinet d'arrivée d'eau . .

2.- Lampe d'allumage 1.- Robinet d'arrivée d'eau

3.- Lampe de position voyant 2.- Lampe d'allumage

3.- Lampe de position voyant
4.- Commande du thermostat

4.- Commande du thermostat
5.- Commande du robinet de gaz

6.- Oeilleton de contréle allumage
7.- Volant de relevage de la cuve
8.- Orifice allumage manuel

3.-SBG9-15 IM, SBG9-15IMS

1.- Robinet d'arrivée d'eau

2.- Lampe d'allumage

3.- Lampe de position voyant

4 .- Commande du thermostat

5.- Commande du robinet de gaz
6.- Oeilleton de contrble allumage
7.- Interrupteur montée-descente
8.- Orifice allumage manuel

5.- Commande du robinet de gaz
6.- Oeilleton de contrble allumage
7.- Interrupteur montée-descente
8.- Orifice allumage manuel

4.- SBG7-10

1.- Volant de relevage de la cuve
2.- Orifice allumage manuel

3.- Oeilleton de contréle allumage
4.- Commande du robinet de gaz
5.- Commande du thermostat

6.- Lampe d”allumage

7.- Lampe de poition voyant

8.- Robinet d’arrivée d’eau

Allumage des brlleurs

Ouvrez le robinet de gaz général installé a I'extérieur de l'appareil.

Etape 1 Allumage voyant

Tournez la commande Mt du thermostat (Fig. 5) dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position
voyant (Fig. 7 - P1), la lampe “L1” s'allumera alors (Fig. 5) indiquant qu'elle est préte pour allumer le voyant
“P” (Fig. 5).

Puis, appuyez sur la commande Mv de I'électrovanne (Fig. 5), et tournez en méme temps dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la position voyant (Fig. 6 - P1). Sur cette position, continuez a
appuyer sur la commande jusqu'a ce que la flamme du voyant “P” (Fig. 5) reste allumée (environ 20
secondes).
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Etape 2 Allumage des brileursTout en appuyant sur la commande Mv (Fig. 5) de I'électrovanne, tournez
jusqu'a la position d'allumage des brileurs (Fig. 6 - P2). Elle est ainsi préte pour I'allumage des brlleurs.

Pour allumer les brileurs, appuyez sur la commande du thermostat “Mt” tout en la tournant (Fig. 5) dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position souhaitée (Fig. 7, P2 et P3). La lampe “L2” s'allumera
alors, indiquant ainsi que les brdleurs sont en train de fonctionner.

Pour obtenir la température souhaitée, tournez la commande “Mt” jusqu'a la position choisie (voir tableau 3
des températures, ou est indiquée la température correspondant a chaque position de la commande).

Lorsque I'huile de la cuve atteint la température sélectionnée, grace au thermostat, les brlleurs s'éteignent
(ainsi que la lampe “L2"). De la méme fagon, dés que la température descend au-dessous de la valeur
sélectionnée, les brilleurs s'allument (ainsi que la lampe L2).

Extinction des brileurs

Passez de la position sur laquelle se trouve la commande “Mt” a la position voyant (Fig. 9 - P1). Seul le
voyant “P” demeure allumé (Fig. 7).

Extinction voyant

Passez la commande de la vanne “Mv” a la position “0” (Fig. 8 - P0) ainsi que la commande du
thermostat “Mt”. Placez-la sur la position “0” (Fig. 9 - P0).

3.-ENTRETIEN

Nettoyage quotidien

Pour que I'appareil se conserve comme au premier jour, il convient de suivre les instructions suivantes :
Ne pas utiliser de détergents granuleux et abrasifs pour le nettoyer.
Ne pas utiliser de jet d'eau pour le nettoyer.

Il convient de nettoyer régulierement l'intérieur de la cuve a l'aide d'une solution a base d'eau et de
détergent qui devra bouillir durant quelques minutes. Rincez ensuite abondamment a I'eau claire.

Il est important de bien sécher la cuve et de ne laisser aucune trace d'eau apres I'avoir lavée et avant de la
remplir.

NOTE IMPORTANTE :

Le remplacement de tout composant fonctionnel pouvant affecter la sécurité devra étre effectué par un
TECHNICIEN AGREE.

En général, chaque fois qu'un composant fonctionnel est remplacé, vérifiez que le robinet général de gaz
est fermé et qu'il n'y a pas de feu a proximité de I'appareil.

Ne pas gratter les surfaces en acier inoxydable a I'aide de spatules ou de brosses métalliques.

Si I'appareil ne va pas étre utilisé pendant une période plus ou moins prolongée, passez une fine couche
de vaseline sur les surfaces, en particulier a l'intérieur de la cuve.

4.-RECOMMANDATION DE PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

En fin de vie utile, ce produit ne doit pas étre jeté dans un conteneur d’ordures
standard, mais il doit étre déposé dans un point de récupération d’appareils électriques
et d’équipements électroniques afin d’étre recyclé.

Ce fait est confirmé par un symbole qui se trouve sur le produit, le manuel d’utilisation
ou I'emballage.

En fonction de leurs caractéristiques, les matériaux peuvent étre recyclés. Le
recyclage et les autres formes de gestion des résidus électriques et des équipements
électroniques, vous permettent de grandement contribuer a aider a protéger
'environnement.

Contactez les autorités locales pour plus d’informations quant au point de récupération
le plus proche.

Afin de préserver I'environnement, en fin de vie utile de votre produit, veuillez le
déposer dans les lieux prévus a cet effet, conformément a la législation en vigueur.
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir das Vertrauen, das Sie uns mit dem Kauf eines fiir den professionellen Gebrauch
bestimmten Gerates unserer Marke bewiesen haben. Wir sind fest davon iberzeugt, dass Sie auch nach
langer Zeit noch vollkommen zufrieden mit Ihrem Kauf sein werden.

Nehmen Sie sich einige Minuten Zeit, begeben Sie sich mit diesem Handbuch zum Geréat und ,Hand ans
Werk”: Die leicht verstandlichen Bildinformationen ersetzen die bisher verwendeten Volltextseiten.

Allerdings raten wir lhnen dazu, das vorliegende, von den FAGOR-Kiichenchefs verfasste Handbuch
grindlich durchzulesen, da Sie nur so in den Genuss der vielfaltigen Moglichkeiten und Vorteile dieses
Gerates kommen kénnen.

Bewahren Sie dieses Handbuch stets in Geratenahe und an einem gut zuganglichen Ort auf.

Abschliessend wiinschen wir lhnen viel Erfolg und Freude mit lhrem neuen Geréat.

FAGOR

Inhaﬂsaniabe

Allgemeine Abmessungen und Zuleitungen

Gerateeigenschaften und Nivellierung 24
Elektrischer Anschluss 24
Anschluss und Umriistung auf andere Gasarten 24

Einschalten des Gerates

Ausschalten der Brenner 25

Wartung

Umweltschutzempfehlung 26-27
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- {Eliminado: 1

SERIE SERIE
900 700
MODELL SBG9-10 | SBG9-10M | SBG9-10S | SBG9-10 MS
SBGO-101 | SBG9-10IM | SBGO-101S | SBGO-10ImMs | SBG-151 | SBGI-151S | SBG7-101
AUSSERE Breite 850 850 850 850 850 850 700
%NG_E (mm) Tiefe 900 900 900 900 900 900 775
— Hohe 850 850 620 700 850 700 850
Breite 780 780 780 780 1205 1205 630
TIEGEL- Tiefe 660 660 660 660 660 660 510
EICERSSAET | (mm) ™ Hohe 195 195 195 195 195 195 220
T Fassungs-
el |60 60 60 60 120 120 55
Nettogelvicht (KG.) 195/175 | 195/175 | 190/175 | 190/170 235 230 111
Brenneranzah 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
| M z z z z z z g&
| G-130 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
NENN- m3h G-150 3.35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
VERBRAUC G-20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 2.65 1,38
E%’E G-25 2.07 2.07 .07 07 3.08 3.08 1,60
- 1 G-25.1 - - - - - - 1,60
| GZ-35 - - - - - - 1,91
G-30 14 14 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kalh
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 2.05 1,06
ANSCHLUS | (Unterer Heizwert)
S Wb 16.8 16.8 16. 16 25 25 13
ME (Unterer Heizwert) 115
GESAMT | Kwh G25/G25.1 1.5
v ,,,4///‘[Eliminado:<ﬂ
VERSORGUNGS- | QUERSCHNITT INT. TRENN-
SPANNUNG SCHLAUCH HAUPTSICHERUNG | VORRICHTUNG
230V 50-60Hz 2x1,5mm?+T 4A 30mA
ELEKTRISCHE LEISTUNG KW 0.1Kw

Fur die Verbrennung(Tabelle2)

_ - Eliminado:
R |
1

Mod.

Fir die Verbrennung erforderlicher Lufverbrauch
Nm3/h

SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S,
SBG9-101S, SBG9-10 M, SBG9-10I M, 19

SBG9-10 MS, SBG9-101 MS

7777777777777777777777777777777777777 -7 Eliminado: SBG9-10 M,
29 > SBG9-101 M, SBG9-10 MS,
. | SBG9-101 MS
SGB-710I { Eliminado:
15
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[Eliminado: 1

Eliminado: |

EEE EE]

Eliminado: Bestimmun
d

gslan
... [2]

SERIE 900
Bestimmungsland Driicke (mbar) | Kategorien
AT 20-50 [1I2H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 [1I2E+3+
CH, IT 8-20,20-30/37 1Ma2H, 112H3+
DE 20-50 I12E3B/P
DK 8-20-30 I111a2H3B/P
ES 8-18-28/37 [l1Mace2H3+
Fl 20-30 [1I2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 111c2e+3+
GB, GR, IE 20-28/37 [12H3+
NL 25-30 112L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 1Ma2H, 112H3B/P
PT 20-30/37 [I2H3+
SERIE 700 {
N Bestimmungsland Kategorien Drucke (mbar) o
AT 112H3B/P 20:50
BE 112E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU I1I2E3B/P 20:;50
DK-SE I111a2H3B/P 8:20:30
ES I11Mace2H3+ 8 :20 ;28-30/37
FR I11c2E+3+ 8 :20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV-_:_E;-BG-RO-HR- II2H3B/P 20 :30
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ [12H3+ 20 ; 28-30/37
HU I12HS3B/P 25:;30
1T 111M1a2H3+ 8 :20 ;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 112L3B/P 25:;30
PL II2ELs3B/P 20:13:;28-30
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[ Eliminado: q
vY_ _
_ | Eliminado: 1
o __ - Cuadro N° 19
Tabelle 2 Durchmesser der Injektoren und Einstellung(Tabelle 5) L
SBG9-10, SBGY-10I
SBG9-10 S, SBG9-10 1S SBG9-15 IM SBG7-10 |
SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS ===
slFAMILIE SBG9-10 MS, SBG9-10 IMS
—_—t BRENNER PILOT BRENNER PILOT BRENNER PILOT
BRENNER BRENNER BRENNER
¢ Injektor H ¢ Injektor ¢ Injektor | H ¢ Injektor ¢ Injektor | H ¢ Injektor
(mm) (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm) (mm) mm (mm)
G-110 4.58(x2) 14 REGULIERBAR | 4.58(x3) 14 |REGULIERBAR| 3.9 (x2) 16 REGULIERBAR
G-120 - - - - - z 3.9 !le ﬁ REGULIERBAR
G-130 4.58(x2) | 14 | REGULIERBAR | 4.58(x3) | 14 |REGULIERBAR| 3.9 (x2) | 16 | REGULIERBAR
G-150 4.58(x2) | 14 | REGULIERBAR | 4.58(x3) | 14 |REGULIERBAR| 3.9 (x2) | 16 | REGULIERBAR
G-20 2.15(x2) 19 REGULIERBAR | 2.15(x3) 19 | REGULIERBAR| 1.9 (x2) 20 0.4
G-25 2.15(x2) 19 REGULIERBAR | 2.15(x3) 19 |REGULIERBAR| 1.9 (x2) 18 0.4
G-25.1 - - - - - - 1.9 (XZ! E 0.4
GZ-35 - - - - - - 2.6 (XZ! E 0.4
30 28 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3(x2) | 22 0.25
= [ 50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 20 115 (x2) | 22 0.2
37 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) | 19 .25 1.3(x2) | 22 .25
50 mbar| 1.25(x2) 16 0.20 1.25(x3) | 16 .20 1.15 (x2) | 22 0.2
e [Eliminado: 1
_ {Eliminadoz 1
L -
Stellungen und Richtwerte fiir Temperaturen (Tabelle 6)
Stellun
ung 2 3 4 5 6 8
Bedienelement
Temperatur 50°C | 80°C [120°C| 160°C | 200°C | 230°C | 270°C | 300°C



1.-INSTALLATION

Aufstellung und Nivellierung

Die Aufstellung, der elektrische Anschluss und der Gasanschluss mussen von einem AUTORISIERTEN
FACHTECHNIKER bei Beachtung der am jeweiligen Aufstellungsort glltigen Normen vorgenommen werden.

Werkseitig wird die Installation einer Abzugshaube empfohlen, um die ordnungsgemasse Funktionsweise
zu gewahrleisten.

Das Gerat sollte in einem Lokal mit ausreichender LUftung aufgestellt werden.

Geratehohe nivellieren und einregulieren. (Abb. 1)

Der elektrische Anschluss des Gerates muss von einem AUTORISIERTEN FACHTECHNIKER
vorgenommen werden.

Die am Aufstellungsort des jeweiligen Landes gliltigen Normen in Verbindung mit dem Anschluss an die
Spannungsversorgung missen beachtet werden.

Die Netzspannung muss mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung bereinstimmen.

Fir den Anschluss muss ein Kabelschlauch aus Polychloropren oder einem anderen Werkstoff mit
ahnlichen Eigenschaften (Ho5RN-F) benutzt werden.

In Geratendhe ist eine Unterbrechungsvorrichtung fiir alle Phasen mit einer Mindestéffnung von 3 mm
zwischen den Kontakten vorzusehen. Dieser Schalter ist mit Sicherungen zu versehen.

Das Gerat muss vorschriftsmassig geerdet werden. Der Hersteller lehnt jede Verantwortung fur Schaden
ab, die auf die Nichteinhaltung dieser Voraussetzung zurlickzufiihren sind.

Der Querschnitt des Kabelschlauchs und der Wert der am Hauptschalter zu installierenden Sicherungen
gehen aus der Tabelle Nr. 1 hervor.

Um Zugang zur Anschlussleiste fur den Netzanschluss zu erhalten (siehe Abb. 2), sind die Schrauben (3)
am Kasten 1 und der Deckel der Leiste 2 zu I6sen. Dann den Kasten Uber den unteren Bereich der
Frontblende herausnehmen. Das Kabel durch die am elektrischen Panel befindliche Stopfbuchse 4
hindurchfiihren und an der Anschlussleiste anschlielRen.

SEHR WICHTIG: Vor dem Aufsetzen des Deckels des elektrischen Panels muss die Zuleitung
ordnungsgemass an der Stopfbuchse befestigt werden.

Werden mehrere Gerate hintereinander angeschlossen, so missen sie untereinander an der hierfiir
jeweils vorgesehenen Stelle an den Erdungsanschluss angeschlossen werden, der sich im hinteren
Bereich der Grundplatte des Gerates befindet.

Gasanschluss

Die Hauptinstallation sollte iber ein Unterbrechungsventil und einen Druckregler verfligen. Werkseitig wird
dazu geraten, ein Unterbrechungsventil pro verbrauchendes Gerat vorzusehen.

Umriistung zur Anpassung an andere Gasarten

Arbeitet die Installation mit einer anderen Gasart als das Gerét, so ist wie folgt zu verfahren:

Den Gasdurchlauf zum Gerat unterbrechen. (Die Umristung des Gaskreislaufs des Gerates muss von
einem AUTORISIERTER FACHTECHNIKER vorgenommen werden).

Umriistung der Brenner

Auswechseln der Injektoren.
Die Injektoren "A" der Brenner (Abb. 3) durch die fir das zu verwendende Gas passenden Brenner

| ersetzen (Tabelle4y. - ‘[Eliminado: 2
Einstellung der Luft an den Brennern.
| Den Luftregler "B" (Abb. 3) je nach zu verwendendem Gas auf das Mass "H" (Tabelle 4) einregulieren. - ‘[Eliminadot 2
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Umriistung der Pilotbrenner

Auswechseln der Injektoren

Zum Umrusten auf eine andere Gasart wird wie folgt verfahren:

- Den Stopsel "A" entfernen, unter dem sich der Injektor "B" befindet und der durch den der zu
verwendenden Gasrt entsprechenden Injektor zu ersetzen ist (bis zum Anschlag anziehen). Siehe Abb.
4 (Einzelheit A).

- Den Luftregler "C" einregulieren bis sich die Flamme stabilisiert hat.

- Den Stopsel "A" wieder aufsetzen.

Después de la adaptacion del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar
y en la posicién de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigliedad
del estado del aparato después de la intervencion.

2.- GEBRAUCH

Einschalten des Gerétes
Verwendung

Wird das Gerét leer betrieben, so kann es liberhitzen, wodurch es zu Schaden am Tiegel kommen kann.

1.-SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, SBG9-10IS 2. SBG9-10M, SBG9-10IM, SBG9-10MS,
SBG9-101 MS
. 1.- Wassereinlasshahn
2.- Betriebsanzeige 1.- Wassereinlasshahn
3.- Anzeigelampe fiir die Pilotbrennerstellung 2.- Betriebsanzeige
4 - Bedienelement fir Thermostat 3.- Anzeigelampe fiir die Pilotbrennerstellung
5.- Bedienelement Gashahn 4 .- Bedienelement fir Thermostat
6.- Schauglas fur den Ziindvorgang 5.- Bedienelement Gashahn
7.- Kurbel zum Anheben des Tiegels 6.- Schauglas fur den Ziindvorgang
8.- Offnung zum manuellen Ziinden 7.- Schalter zum Heben/Senken
8.- Offnung zum manuellen Ziinden
3.-SBG9-15 IM, SBG9-151 MS 4. SBG7-10

1.- Wassereinlasshahn

2.- Betriebsanzeige

3.- Anzeigelampe fiir die
Pilotbrennerstellung

4.- Bedienelement fiir Thermostat
5.- Bedienelement Gashahn

6.- Schauglas fir den Ziindvorgang
7.- Schalter zum Heben/Senken

8.- Offnung zum manuellen Ziinden

1.- Schalter zum Heben/Senken

2.- Offnung zum manuellen Ziinden

3.- Schauglas flr den Ziindvorgang

4.- Bedienelement Gashahn

5.- Bedienelement fiir Thermostat

6.- Betriebsanzeige

7.- Anzeigelampe fiir die Pilotbrennerstellung
8.- Wassereinlasshahn

v _ - -7 Eliminado: |
Einschalten der Brenner 1

Den aussen am Gerat befindlichen Haupthahn fiir Gas 6ffnen.

1. Schritt: Einschalten des Pilotbrenners

Das Bedienelement Mt am Thermostaten (Abb. 5) im Uhrzeigersinn bis zur Stellung fir den Pilotbrenner
(Abb. 7 - P1) drehen. Anschliessend leuchtet die Anzeigelampe "L1" (Abb. 5) auf, wodurch die
Geratebereitschaft zum Ziinden des Pilotbrenners "P" (Abb. 5) angezeigt wird.
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Anschliessend wird das Bedienelement Mv des Elektroventils (Abb. 5) gedriickt, wobei es gleichzeitig
entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Stellung fir den Pilotbrenner (Abb. 6 - P1) gedreht wird. In dieser
Stellung muss das Bedienelement gedriickt gehalten werden bis die Flamme des Pilotbrenners "P" (Abb. 5)
dauerhaft brennt (ca. 20 Sekunden).

2. Schritt: Einschalten der Brenner

Das Bedienelement Mv (Abb. 5) fir das Elektroventil durch Driicken und Drehen in die Stellung fur
eingeschaltete Brenner bringen (Abb. 6 - P2), wodurch die Bereitschaft zum Zinden der Brenner
hergestellt wird.

Zum Zinden der Brenner wird das Bedienelement fir den Thermostaten "Mt" (Abb. 5) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zur gewiinschten Stellung gedreht (Abb. 7, P2 y P3). In diesem Moment leuchtet die
Anzeigelampe "L2" auf und zeigt den Betrieb der Brenner an.

Die gewuinschte Temperatur wird durch Drehen des Bedienelementes "Mt" bis zur gewlinschten Stellung
eingestellt (siehe Tabelle 3 mit den Temperaturwerten, die den verschiedenen Stellungen des
Bedienelementes entsprechen).

Sobald das Ol im Tiegel die angewahlte Temperatur erreicht, schalten die Brenner durch Wirkung des
Thermostaten ab (die Anzeigelampe "L2" erlischt). Sobald die Temperatur auf einen Wert unterhalb der
angewahlten Temperatur abfallt, zinden die Brenner erneut (die Anzeigelampe L2 leuchtet auf).

Ausschalten der Brenner

Das Bedienelement "Mt" aus seiner Stellung in die Stellung fiir den Pilotbrenner bringen (Abb. 9 - P1), so
dass nur der Pilotbrenner "P" anbleibt (Abb.7).

Ausschalten des Pilotbrenners

Das Bedienelement fir das Ventil "Mv" in die Stellung "0" (Abb. 8 - PO) und das Bedienelement flr den
Thermostaten "Mt" ebenfalls in die Stellung "0" (Abb. 9 - P0) bringen.

3.-WARTUNG

Tégliche Reinigung

Um das Gerat stets im optimalen Zustand zu halten, sollten folgende Anweisungen befolgt werden:
Zur Reinigung dirfen weder sandhaltige noch scheuernde Reinigungsmittel verwendet werden.
Zur Reinigung des Gerates darf kein Druckwasser verwendet werden.

Das Innere des Tiegels sollte regelmassig mit einer Mischung aus Wasser und Spulmittel gereinigt
werden, das wahrend mehrerer Minuten zum Kochen gebracht wird. Anschliessend mit reichlich
Klarwasser griindlich reinigen.

Der Tiegel muss volkommen trocken sein, bevor er im Anschluss an die Reinigung erneut gefiillt werden
kann.

WICHITGER HINWEIS:

Das Auswechseln von sicherheitsrelevanten Funktionskomponenten darf ausschlieBlich von einem
AUTORISIERTEN FACHTECHNIKER vorgenommen werden.

Beim Auswechseln von Funktionskomponenten muss gepriift werden, dass der Haupthahn fir Gas
geschlossen ist und sich keine offene Flamme in Geratenahe befindet.

Die Flachen aus Edelstahl durfen nicht mit Schabern oder Drahtbursten gereinigt werden.

Soll das Gerat langere Zeit nicht benutzt werden, so sollten alle Flachen mit einem dinnen Vaselinefiim
bedeckt werden. Das gilt vor allem fur das Tiegelinnere.
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4.-UMWELTSCHUTZEMPFEHLUNG

Sobald |hr Gerat ausgedient hat, darf es nicht in den Mull gegeben werden,
sondern muss an einer Sammelstelle fiir Elektromdill und elektronische Gerate zwecks
Entsorgung abgegeben werden.

Hierauf weist das entsprechende Symbol hin, das sich am Produkt, im Handbuch oder
auf der Verpackung befindet.

Einige der Werkstoffe kdnnen wiederverwertet werden. Durch Recycling und andere
Formen der Weiterverwertung kénnen Sie entscheidend zum Schutz der Umwelt
beitragen.

Wenden Sie sich an die ortlichen Behdrden, um Genaueres zur nachstegelegenen
Sammelstelle zu erfahren.

Zum Schutz der Umwelt ist das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer an einer
entsprechenden Sammelstelle gemass der gliltigen Gesetzgebung abzugeben.

HINWEIS: DER LETZE BESITZER DER VERPACKUNGSRESTE IST FUR DEREN
ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG ZUSTANDIG.

Dieses Gerat ist ausschliesslich fiir den Profigebrauch
bestimmt und darf nur von Fachpersonal bedient werden
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Dear customer

We would like to thank you for the confidence you have shown in our product on purchasing a professional
appliance. We are totally convinced that in time you will be completely satisfied with your purchase.

Take a few minutes of your time and get to know the appliance with this instructions manual and "down to
work": the easy to understand graphical information replaces pages full of writing.

Nevertheless, we recommend you to read this manual which has been compiled at length by FAGOR's
kitchen supervisors, in order to benefit to the maximum from the multiple possibilities and advantages that
this appliance offers you.

Keep this manual near to the appliance and at all times in an accessible place.

Lastly, we wish you success and hope that you will be fully satisfied with your new tilting bratt pan.

FAGOR

Idex

General and connection dimensions 1-2
Positionig and levelling 32
Electrical connection 32
Gas connection and conversion 32

Turning the appliance on 34

Turning the burners off 34

Maitenace 34

Enviromental protection recomendation 34
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Feature table(table1) - Etiminado: a
RANGE RANGE
900 700
MODEL SBG9-10 | SBG9-10M | SBG9-10S | SBG9-10 MS
SBGO-101 | SBG9-10IM | SBGO-101S | SBGO-10ImMs | SBG-151 | SBG-151S | SBG7-101
oUTE Width 850 850 850 850 850 850 700
bIMENsTpNs | (MM Depth 900 900 900 900 900 900 775
Height 850 850 620 700 850 700 850
Width 780 780 780 780 1205 1205 630
cragacttars | (mm) | Deph | 660 660 660 660 660 | 660 | 510
TIcs Height 195 195 195 195 195 195 220
Capacity 60 60 60 60 120 120 55
NET WEIGHT (KG.) 195/175 195/175 190/175 190/170 235 230 11
NUMBER OF BURNERS 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
) G-120 : - : - - - 2.99
E G-130 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
% ah G-150 35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
m
% T G-20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 2.65 1,38
8 G-25 2.07 2.07 2.07 2.07 3.08 3.08 1,60
?él G-25.1 = = : z : z 1.60
= Gz:35 | - : - : - : i
2 G-30 14 14 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kalh
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 2.05 1,06
(L. calorific power.)
TOTAL Kwh 16.8 16.8 16.8 16.8 25 25 13
M@ (L. calorific power.) 115
Kw/h G25 / G25.1 42
|
VOLTAGE HOSE DIFERENTIAL
POWER SECTION GENERAL FUSE DEVICE
230V 50-60Hz 2x1,5mm?+T 4A 30mA
ELECTRICAL TOTAL POWER KW 0,1Kw
| Y _ - - Eliminado: |
1
| Air consumption(Table,2) __ -~ { Eliminado: a
Consumption of necessary air for the combustion
Mod.
Nm3/h
SBG9-10, SBG9-10l, SBG9-10S, SBG9- 19
101S, SBG9-10 M, SBG9-101 M, SBG9-10
MS, SBG9-101 MS
|| SBG9-15IM, SBG9-151 MS 29 ___ { Eliminado: sBG9-10 M,
SGB7-10I1 15 SBG9-101 M, SBG9-10 MS,
{SBGSMOI ™S,
|
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Table of operating categories, gases and pressures(Table,3)

[Eliminadoz 1

~ - Eliminado: |
-—

E e E EEEE]

\
{Eliminado: a

30

| RANGE 900
Country of destination | Pressure (mbar)| Categories
AT 20-50 [I2H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 [I2E+3+
CH,IT 8-20,20-30/37 I11a2H,112H3+
DE 20-50 [I2E3B/P
DK 8-20-30 11a2H3B/P
ES 8-18-28/37 [l1M1ace2H3+
Fl 20-30 [I2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 I11c2E+3+
GB,GR, IE 20-28/37 I12H3+
NL 25-30 [12L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 [11A2H,I12H3B/P
PT 20-30/37 112H3+
RANGE 700
Country of destination Categories Pressure (mbar)
AT lI2H3B/P 20 ;50
BE [12E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU [I2E3B/P 20 ;50
DK-SE ll1a2H3B/P 8:20:30
ES Il11ace2H3+ 8 ;20 ;28-30/37
FR [I1c2E+3+ 8 ;20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV-_II_EF\I?-BG-RO-HR- II2H3B/P 20 :30
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ I2H3+ 20 ; 28-30/37
HU I2HS3B/P 2530
IT lll1a2H3+ 8 ;20 ;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 112L3B/P 2530
. PL [I2ELS3B/P 20 ;13 ;28-30

_- ‘{Eliminado: Bestimmun
- d

gslan
... [3]




rEliminadoz 1

1

N\ JL

1
Voo s o T T T T T T T T T T TS T T TS o oo oo oo - Cuadro N° 17
T
{Eliminado: 1
Injector diameter and adjusment(Table4) __ -1 Eliminado: {
,,,,,,,,,,,,, %
SBG9-10, SBG9-10I 1
SBG9-10 S, SBG9-10 IS SBG9-15 IM SBG7-10 1 |
GAS SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS === 1
FAMILY SBG9-10 MS, SBG9-10 IMS 1
BURNER PILOT BURNER PILOT BURNER PILOT 1
¢ Inject H ¢ Inject ¢ Inject H ¢ Inject ¢ Inject H ¢ Inject
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm (mm)
G-110 4.58(x2) | 14 | ADJUSTABLE| 4.58(x3) | 14 | ADJUSTABLE | 3.9 (x2) 16 | ADJUSTABLE
10 G-120 - - - - - - 3.9 (x2[ m ADJUSTABLE
- G-130 4.58(x2) | 14 | ADJUSTABLE| 4.58(x3) | 14 | ADJUSTABLE | 3.9 (x2) 16 | ADJUSTABLE
G-150 4.58(x2) | 14 | ADJUSTABLE| 4.58(x3) | 14 | ADJUSTABLE | 3.9 (x2) 16 | ADJUSTABLE
G-20 2.15(x2) | 19 |ADJUSTABLE| 2.15(x3) | 19 | ADJUSTABLE| 1.9(x2) | 20 0.4
- G-25 2.15(x2) | 19 [ADJUSTABLE| 2.15(x3) | 19 | ADJUSTABLE| 1.9 (x2) | 18 0.4
- G-25.1 - - = - - = 1.9 !le ﬁ 0.4
GZ-35 - - - - - - 2.6 (x2 1_8 0.4
550 | 28mbar| 1.45() | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3(x2) | 22 0.25
30 I |50 mbar| 1.25(x2) 16 0.20 1.25(x3) 16 0.20 1.15 (x2 22 0.20
- 531 37 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) 19 0.25 1.3 (x2) 22 0.25
> 50 mbar| 1.25(x2) 16 0.20 1.25(x3) 16 0.20 1.15 (x2) | 22 0.20

Approximate positions and temperatures(Table 5)

Eliminado: q

\ \
\ {Eliminado: a
\

{Eliminado: 6

—

Control position 1. 2 3 4 5 6 7 8
Temperature 50 °C | 80 °C 120 160 | 200 | 230 | 270 | 300
===l x| |x | |%|%
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1.-INSTALLATION

Positioning and levelling

The positioning and electrical and gas installation should always be carried out by an AUTHORISED
TECHNICIAN, observing the standards of each country.

It is advisable to install an extraction hood for the optimum operation of the appliance.
Place the appliance in a well ventilated place.

Level and adjust the height of the appliance. (Fig. 1)
The appliance's electrical connection should always be carried out by an AUTHORISED TECHNICIAN.

The legal standards in force in each country on connections to the mains should be taken into account.
Check that the mains voltage corresponds to that indicated on the name plate.
Use polychloroprene cable sleeves or other similar materials (Ho5RN-F) for the connection.

A switch device should be installed next to the appliance for all the phases, with a gap of a minimum of 3 mm between
contacts. This switch will be equipped with fuses.

It is obligatory to earth the appliance. The manufacturer takes no responsibility if this requirement is not fulfilled.
The section of cable sleeve and the rating of the fuses to be installed in the power switch are indicated in
Table no. 1.

To access the appliance's electrical connection terminal strip (see Fig. 2),loosen screws (3) on box 1 and
terminal strip lid 2 and remove the box through the lower part of the front panel. Pass the cable sleeve
through the stuffing box 4 located in the switchboard and connect it to the terminal strip.

VERY IMPORTANT: Before putting the switchboard top on, fasten the electric supply cable tightly to the
stuffing box.

When several appliances are installed in series, they should be earthed to each other using the point
assigned for this purpose, located in the appliance's base, at the back

The general installation should have a stopcock and a pressure regulator and it also advisable to install a
shut-off cock on each individual appliance.

Conversion to different gases

If the appliance is prepared for a different type of gas to the one available, you should proceed as follows:

Cut off the gas to the appliance if connected. (All conversions of the appliance's gas circuit must always be
carried out by a QUALIFIED TECHNICIAN).

Burner conversion

Injector replacement.
Dismantle the burners

A” injectors (Fig. 3) and replace them with suitable ones depending of the gas to

be used (Table Q ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, _ - ‘[Eliminado: 2
Burner air adjustment.
Position the air regulator “B” (Fig. 3) to the “H” measurement (Table 4) depending on the gas to be used. - - ‘[EliminadO: 2

Pilot light conversion

Injector replacement
To convert to a different type of gas, please proceed as follows:

- Take off the lid “A” underneath which is the injector “B” to be removed and replace if with the injector
corresponding to the type of gas to be used (tighten it completely) according to Fig. 4 (Detail A).

- Turn the air regulator “C” until the flame stabilises

- Putthe lid “A” on again”.
Después de la adaptacién del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar

y en la posicion de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigledad
del estado del aparato después de la intervencion.
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2.-USAGE
Never start the appliance empty, as overheating could seriously damage the tub.

1.-sBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, SBG9-10IS 2.-sBG9-10M, SBG9-10IM, SBG9-10MS, SBG9-10I

MS
1.- Water inlet tap.
2.- On lamp. .
3.- Pilot light position lamp. 1.- Water inlet tap.
4.- Thermostat control. 2-Onlamp.
5.- Gas tap control. 3.- Pilot light position lamp.
6.- Observation peep-hole on. 4.- Thermos-tat control.
7.- Tub raising handle. 5.- Gas tap control.
8.- Manual ignition hole. 6.- Observation peep-hole on.
7 .- Raise-lower switch.
8.- Manual ignition hole.
SBG9-15 IM, SBG9-151 MS 4.-sBG7-10
1.- Water inlet tap. 1.- Tub raising handle .
2.- On lamp. 2.- Manual ignition hole.
3.- Pilot light position lamp. 3.- Observation peep-hole on.
4 .- Thermostat control. 4 .- Gas tap control.
5.- Gas tap control. 5.- Thermos-tat control.
6.- Observation peep-hole on. 6.- On lamp.
7.- Raise-lower switch. 7.- Pilot light position lamp.
8.- Manual ignition hole. 8.- Water inlet tap.
_ - ‘{Eliminado: 1
Y _
Burner ignition l
Open the main general gas-tap installed on the outside of the appliance.
1st Step Pilot Light Ignition
Turn the thermostat Mt control (Fig. 5) clockwise until the pilot light position (Fig. 7 - P1), at this moment the
“L1” lamp will light up (Fig. 5) indicating that it is ready for the “P” pilot light to be ignited (Fig. 5).
Next, press the solenoid valve Mv control (Fig. 5), whilst turning anti-clockwise to the pilot light position (Fig.
6 - P1). In this position, keep pressing the control until the “P” pilot light flame (Fig. 5) is permanently lit
(approximately 20 seconds).
2nd Step Ignition of burners
Pressing the solenoid valve control Mv (Fig. 5), rotate to burners ignition position (Fig. 6 - P2), it is ready
for the burners to be ignited.
To ignite the burners, press and turn the “Mt” thermostat control (Fig. 5) clockwise until the required
position, (Fig. 7, and). At this moment the “L2” lamp will light, indicating that the burners are functioning.
The required oil temperature (approximate) can be achieved turning the “Mt” control to selected position
(see table 3 for temperatures, indicating the temperature corresponding to each position on the control).
When the oil in the tub reaches the selected temperature, the burners will turn off by means of the
thermostat (lamp “L2” turns off). Also, as soon as the temperature drops below the selected value, the
burners will light up (switching on the L2 lamp).
Y ol ______ _ -~ Eliminado: §
1
Turing the burners off :lllI
Move from the position selected on the “Mt” control to the pilot light position (Fig. 9 - P1), so that only the 1

“P” pilot light is on (Fig. 7).
Turning the pilot light off

Move the “Mv” control to the “0” position (Fig. 8 - PO) and also move the “Mt” thermostat control to the “0”
position (Fig. 9 - P0O).
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3.-MAINTENANCE

Daily cleaning

In order for the appliance to work as new, it is advisable to follow the following instructions:
Do not use gritty and abrasive detergents for cleaning.
Do not use a water hose to clean the appliance.

It is advisable to regularly clean the inner part of the tub with soapy water that will be left to boil for a few
minutes, and then rinse it with plenty of water.

It is important that as soon as the tub has been cleaned and before filling it with oil, it be completely dry
without a sign of water.

IMPORTANT NOTE:

The replacement of any functional component that can affect the safety of the appliance must be carried
out by an AUTHORISED TECHNICIAN.

As a general rule, whenever an operating component is replaced, you must check that the main gas-tap is
shut and that is no fire in the vicinity of the appliance.

Do not scratch the stainless steel surfaces with spatulas or iron wire brushes.

If they are not going to be used for a long while, cover the surfaces with a thin layer of Vaseline, above all
inside the tub.

4.-ENVIRONMENTAL PROTECTION RECOMMENDATION

On ending its useful life, this product must not be thrown away in a standard
rubbish bin, but must be left in a electrical waste and electronic equipment collection
point for recycling.

This is confirmed by the symbol on the product, user manual or packaging.

Depending on the symbol, the materials can be recycled. By recycling and other ways
of processing electrical waste and electronic equipment, you can significantly
contribute to protecting the environment.

Contact your local authorities for more information of the nearest collection point.

To conserve the environment at the end of the useful life of your product, leave it in the
appropriate places in accordance with the current legislation.

NOTE: THE FINAL HOLDER OF THE CONTAINER WASTE IS RESPONSIBLE FOR ITS
MANAGEMENT.

This appliance is only for professional usage and must
be used by qualified personnel
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Spettabile cliente

Grazie per la fiducia mostrata nei confronti del nostro marchio quando & stato acquistato un apparecchio
per uso professionale. Siamo fermamente convinti che, con il trascorso del tempo, sarete totalmente
soddisfatti del vostro acquisto.

Prendersi qualche minuto e, con il presente manuale, avvicinarsi all’'apparecchio e “Buon lavoro!”: le
informazioni grafiche facilmente comprensibili sostituiscono i fogli pieni di testo.

Nonostante cio, vi consigliamo di leggere attentamente il presente manuale compilato dagli chef di cucina
di FAGOR, e solo cosi potrete beneficiarvi al massimo delle numerose possibilita e vantaggi che questo
apparecchio vi offre.

Conservate questo manuale vicino all’apparecchio e in un posto accessibile.

Infine, vi auguriamo un’ottima riuscita ed una grande soddisfazione con la vostra nuova padella
basculante.

FAGOR

Indice

Dimensioni generali e connessioni 1-2
Tabella delle caratteristiche e di livellamento 36
Connessione elettrica 36
Impianto a gas 36

Accensione dell’apparecchio 40

Spegnimento dei bruciatori 40-41

Manutenzione 41

Recomendazioni nde proteccion ambiental 41-42
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- ‘{Eliminado: q

GAMMA GAMMA
900 700
MODELLO SBG9-10 | SBG9-10M | SBG9-10S | SBG9-10 MS
SBG9-101 | SBGO-10IM | SBGO-101S | SBGO-10IMs | SBC-151 | SBGI-151S | SBG7-101
DIMENSIbN Larghezza 850 850 850 850 850 850 700
DLINGOMBRO | (MM) | Profondita 900 900 900 900 900 900 775
Altezza 850 850 620 700 850 700 850
Larghezza 780 780 780 780 1205 1205 630
ARGET " | (mm) |_Profondita | 660 660 660 660 660 660 510
DELLA VASCA Altezza 195 195 195 195 195 195 220
Capienza 60 60 60 60 120 120 55
PESO NETTO (KG.) 195/175 | 195/175 | 190/175 190/170 235 230 111
NUMERO DI BRUCIATORI 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 | 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
| G-120 - - - - - - 2,99
| G-130 | 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
" G-150 .35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
m
CONSUMI T ] G20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 2.65 1,38
NOMINALI -25 2.07 2.07 2.07 2.07 3.08 3.08 1,60
| G-25.1 - - - - - - 1,60
| GZ-35 - - - - - - 1,91
G-30 14 14 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kah |—— — —
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 2.05 1,06
(Potere calorif. inf.)
POTENZA alh 16.8 16.8 16.8 16.8 25 25 13
ME (Potere calorif. inf.) 115
Kw/h G25 / G25.1 _—
TENSIONE SEZION FUSIBLE INT. DISPOSITIVO
ALIMENTAZIONE CAVO GENERALE DIFFERENZIALE
230V 50-60Hz 2x1,5mm?+T 4A 30mA
POTENZA ELETTRICA KW 0,1Kw
R _ -~ - Eliminado: 9
Consumi di aria(tabella2) 3;

q

Consumi di aria necessaria per la combustione

Mod. Nm3/h
SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S,
BG9-10IS, SBG9-10 M, SBG9-101 M, 19
BG9-10 MS, SBG9-101 MS
BG9-15IM, SBG9-15| MS 29
SGB7-10 5
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| Tabella delle categorie, dei gas e delle pressioni peril -] §liminado: 1
funzionamento(Tabella 3) %
GAMMA 900 !
i
Paese destinatario Pressioni Categorie
(mbar)
AT 20-50 [12H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 [I2E+3+
CH, IT 8-20,20-30/37 l11a2H,[12H3+
DE 20-50 II2E3B/P
DK 8-20-30 [l1M1a2H3B/P
ES 8-18-28/37 l11ace2H3+ //{E"m‘”a"“ SP
Fl 20-30 [I2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 l111c2e+3+
GB, GR, IE 20-28/37 [12H3+
NL 25-30 112L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 I11a2H,II2H3B/P
PT 20-30/37 [12H3+
GAMMA 700
- B ,'{Eliminado: Bestimmun[m
v - d ... [4]
Paese destinatario Categorie Pressioni (mbar)
AT 12H3B/P 20 ;50
BE lI2E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU I2E3B/P 20 ;50
DK-SE l111a2H3B/P 8:20:30
ES Il11ace2H3+ 8 :20 ;28-30/37
FR I11c2E+3+ 8 ;20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV::_EFE-BG-RO-HR- I2H3B/P 2030
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ lI2H3+ 20 ; 28-30/37
HU I2HS3B/P 2530
IT l11a2H3+ 8 :20 ;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 1i2L3B/P 25;30
PL I2ELS3B/P 2013 ;28-30
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_ - | Eliminado: §
————————————————————————————————— - Cuadro N° 11

1

SBG9-10, SBG9-10I
SBG9-10 S, SBG9-10 IS SBG9-15 IM SBG7-101
RAMIGLIA SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS _—
T GAS SBG9-10 MS, SBG9-10 IMS
— BRUCIATORE SPIA BRUCIATORE SPIA BRUCIATORE SPIA
¢ Iniettore| H ¢ Iniettore | ¢ Iniettore| H ¢ Iniettore | ¢ Iniettore| H ¢ Iniettore
(mm) | (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm)
G-110 4.58(x2) 14 REGOLABILE | 4.58(x3) 14 REGOLABILE | 3.9 (x2) 16 REGOLABILE
10 G-120 - = - = - - 3.9 (le E REGOLABILE
- G-130 4.58(x2) 14 REGOLABILE | 4.58(x3) 14 REGOLABILE | 3.9 (x2) 16 REGOLABILE
G-150 4.58(x2) 14 REGOLABILE | 4.58(x3) 14 REGOLABILE | 3.9 (x2) 16 REGOLABILE
G-20 2.15(x2) | 19 | REGOLABILE | 2.15(x3) | 19 | REGOLABILE | 1.9 (x2) 20 0.4
2 G-25 2.15(x2) | 19 | REGOLABILE| 2.15(x3) | 19 | REGOLABILE | 1.9 (x2) 18 0.4
- G-25.1 - - = - - = 1.9 !X2! ﬁ 0.4
GZ-35 - - = - - = 2.6 !X2! ﬁ 0.4
5-30 28 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 1.3 (x2 22 0.25
30 I~ |50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 1.15 (x2 22 0.20
— |k 31 37 mbar| 1.45(x2) 19 0.25 1.45(x3) 19 0.25 1.3 (x2) 22 0.25
> 50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 115 (x2) | 22 0.20

\

1

_ - Eliminado:
Yo L __- 1

- {Eliminado:

Tabella 3

Posizione del
comando

- {Eliminadoz

Temperatura 50°C | 80°C | 120°C | 160°C | 200°C | 230°C | 270°C | 300°C

VE\’C\‘ {Eliminadoz

DN
AN ‘[Eliminadoz
AN

IR . .
DX {Ellmlnado:
[ARRN

ofo|o|w

\\ L
\\\\ {Ellmlnadoz
\

W o
\\{Ellmmadoz
\

14

\
\{Eliminado:
\

16

{Eliminado:

195

o U G L
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1.-INSTALLAZIONE

Ubicazione e livellamento

L’'ubicazione e linstallazione sia elettrica che a gas, dovra essere effettuata sempre da un TECNICO
AUTORIZZATO, rispettando le norme vigenti in ciascun paese.

Per il corretto funzionamento dell’apparecchio, € indispensabile installare una campana estrattrice.
Ubicare I'apparecchio in un locale ben ventilato.

Livellare e regolare I'altezza dell'apparecchio. (Fig. 1)

La connessione dell'apparecchio deve essere eseguito sempre da un TECNICO AUTORIZZATO.
Si dovranno rispettare le norme legali vigenti in ciascun paese in materia di connessioni alla rete elettrica.
Verificare che la tensione della rete corrisponde a quella che si indica nella targhetta delle caratteristiche.

Per la connessione impiegare un tubo flessibile di policloroprenico oppure di altro materiale dalle
caratteristiche simili (HoO5RN-F).

Presso I'apparecchio deve installarsi un dispositivo interruttore adatto a tutte le fasi, con un minimo di
3mm di apertura tra i contatti. Quest'interruttore sara provvisto di fusibili.

E obbligatorio collegare a terra I'apparecchio. Il fabbricante non si rende responsabile dei possibili danni
originati dallinadempimento di questo requisito.

La sezione del cavo ed il valore dei fusibili da installare sull'interruttore generale, & mostrato nella Tabella
Ne 1.
Per accedere alla ciabatta di connessione elettrica dell’apparecchio (vedere Fig.2), allentare le viti (3) della

cassa 1 ed il copri ciabatta 2 ed estrarre la menzionata cassa dalla parte inferiore del pannello frontale.
Far passare il tubo flessibile per il premitreccia 4 situato nel quadro elettrico e collegarlo sulla ciabatta.

MOLTO IMPORTANTE: Prima di riposizionare lo sportello del quadro elettrico fissare fortemente il tubo
flessibile di alimentazione elettrica al premitraccia.

Quando bisogna installare diversi apparecchi alla linea, collegarli tra loro con massa a terra, nel punto
destinato a tale uso, che si trova nella parte posteriore dell’apparecchio.

Impianto a gas

L’installazione generale dovra essere provvista di un rubinetto a sezione totale o e di un regolatore di
pressione, ove si consiglia inoltre di montare un rubinetto di chiusura per ciascun apparecchio di consumo.

Trasformazione a differenti tipi di gas

Se 'apparecchio & predisposto per un tipo di gas differente da quello che si predispone nell’installazione,
si dovra procedere nel seguente modo:

Interrompere il passaggio del gas se I'apparecchio € collegato (Qualsiasi tipo di trasformazione delle
condizioni del circuito di gas dell’apparecchio, dovra essere sempre realizzato da un TECNICO
AUTORIZZATO).

Trasformazione dei bruciatori

Sostituzione degli iniettori.
Smontare gli iniettori “A” dei bruciatori (Fig. 3) e sostituirli con quelli adeguati secondo il gas che si utilizza

(Tavolad) . - ‘[Eliminadoz 2
Regolazione aria dei bruciatori.
Posizionare il regolatore dell’aria “B” (Fig. 3) al grado “H” (Tavola 4) secondo il tipo di gas che sivuole - ‘[Elimiﬂador 2

utilizzare.
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- Smontare il tappo “A”. Sotto il quale si trova l'iniettore “B” che deve essere smontato e sostituirlo con
l'iniettore corrispondente al gas che si vuole utilizzare (stringere fino all’arresto) secondo quanto mostra
la Fig. 4 (Dettaglio A).

- Girare il regolatore dell’aria “C” fino a stabilizzare la fiamma.
- Rimontare il tappo “A”.

Después de la adaptacion del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar
y en la posicion de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigltedad
del estado del aparato después de la intervencion.

2.-USO

Accensione dell’apparecchio
Uso

Non accendere mai I'apparecchio quando questi € vuoto, al contrario il surriscaldamento potrebbe
danneggiare seriamente la vasca.

Pannello dei comandi

1.-SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, SBG9-10IS 2.-SBG9-10M, SBG9-10IM, SBG9-10MS,
SBG9-101 MS

1.- Rubinetto di entrata dell'acqua.
2.- Valvola di accensione.

3.- Valvola di posizione spia.

4.- Comando termostato.

1.- Rubinetto di entrata dell'acqua.
2.- Valvola di accensione.

3.- Valvola di posicién spia.

4.- Comando del termostato.

5.- Comando rubinetto del gas. 5.- Comando del rubinetto del gas.

6.- Spioncino di osservazione accensione 6.- Spioncino di osservazione accensione.

7.- Manovella per la elevazione della vasca. 7 .- Interruttore aumento-diminuzione.

8.- Orificio encendido manual. 8.- Orificio encendido manual.
#-SBGY-15IM, SBG9-15IMS 4-SBG7-10_______________________

1.- Manovella per la elevazione della vasca.

1.- Rubinetto di entrata dell'acqua. 2.- Orificio encendido manual.
2.- Valvola di accensione. 3.- Spioncino di osservazione accensione
3.- Valvola di posicién spia. 4.- Comando rubinetto del gas.
4.- Comando del termostato. 5.- Comando termostato.
5.- Comando del rubinetto del gas. 6.- Valvola di accensione.
6.- Spioncino di osservazione accensione. 7.- Valvola di posizione spia.
7.- Interruttore aumento-diminuzione. 8.- Rubinetto di entrata dell’acqua.

8.- Orificio accensione manuale.

- {Eliminadoz |

- {Eliminado: iniettori.{|

o

Eliminado: |

1

Accensione dei bruciatori - T

Aprire il rubinetto generale del gas installato all’esterno dell’apparecchio.

1° Passo Accensione della spia

Girare il comando Mt del termostato (Fig. 5) in senso orario fino a raggiungere la posizione spia * (Fig. 7 —
P1), in questo momento si illuminera la lampadina “L1” (Fig. 5) che ci indichera che & pronta per accendere
la spia “P” (Fig. 5).

In seguito premere il comando Mv dell’elettrovalvola (Fig. 5), allo stesso tempo girare in senso antiorario fino

a raggiungere la posizione spia * (Fig. 6 - P1). In questa posizione mantenere premuto il comando fino a
che la spia di accensione “P” (Fig. 5) resti permanentemente accesa (approssimativamente 20 secondi)
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2° Passo Accensione dei bruciatori

Premere il pulsante Mv (Fig. 5) dell’elettrovalvola, girare verso la posizione di accensione dei bruciatori
(Fig. 6 — P2), e sara in posizione per accendere i bruciatori.

Per accendere i bruciatori, premere e girare il pulsante del termostato “Mt” (Fig. 5) in senso orario fino a
raggiungere la posizione desiderata, (Fig. 7, P2 e P3). In quest’istante si accendera la lampadina “L2”, la
quale ci indichera che i bruciatori stanno funzionando.

Si potra ottenere la temperatura desiderata, girando la manopola “Mt” fino a raggiungere la posizione
prescelta (vedere la tabella 3 sulla temperatura, in cui € indicata la temperatura corrispondente a ciascuna
posizione del selezionatore).

Nel momento in cui l'olio della vasca raggiunge la temperatura selezionata, i bruciatori attraverso il
termostato si spegneranno (spegnendosi la lampadina “L2”). Cosi, mentre la temperatura diminuisce
rispetto al valore selezionato, i bruciatori si accendono (accendendosi la lampadina L2).

Spegnimento dei bruciatori

Passare, dalla posizione in cui € selezionato il pulsante “Mt”, alla posizione della spia (Fig. 9 — P1), e
restera accesa solamente la spia d’accensione “P” (Fig.7).

Spia d’accensione spenta

Passare la manopola della valvola “Mv” alla posizione “0” (Fig. 8 — P0O) e anche la manopola del

3.-MANUTENZIONE

Pulizia giornaliera

Affinché I'apparecchio si mantenga come nuovo, &€ conveniente seguire le seguenti istruzioni:
Per la pulizia dell’'apparecchio non utilizzare detersivi arenosi e abrasivi.
Non utilizzare acqua a spruzzo per la pulizia dell’'apparecchio.

E conveniente pulire periodicamente la vasca internamente con una soluzione di acqua e detersivo, che si
lascera bollire per alcuni minuti, e quindi risciacquare con abbondante acqua.

E importante, che una volta lavata la vasca e prima di riempirla, che questa sia totalmente asciutta e
senza traccia d’acqua.

NOTA IMPORTANTE:

La sostituzione di qualsiasi elemento funzionale che possa incidere sulla sicurezza dovra essere effettuata
da un TECNICO AUTORIZZATO.

Come norma generale, ogniqualvolta sia necessario sostituire un elemento funzionale, bisogna assicurarsi
che la chiave generale del gas & chiusa e che non ci siano fonti di calore in prossimita dell’apparecchio.

Se non utilizzate I'apparecchio per un periodo pit 0 meno lungo, coprire le superfici con uno strato sottile
di vasellina, specialmente all'interno della vasca.
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4.-RACCOMANDAZIONI PER LA PROTEZIONE AMBIENTALE

Dopo aver terminato la sua vita utile, questo prodotto non deve essere gettato
in un secchio per le immondizie, ma deve essere lasciato in un punto di raccolta
specifico per riufiuti elettrici ed elettronici per poter essere riciclato. Quest'informazione
€ confirmata dal simbolo che si trova sul prodotto, sul manuale per I'utente o
sullimballaggio.

A seconda delle sue caratteristiche, i materiali possono essere riciclati. Grazie al
riciclaggio e ad altri sistemi di smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici si pud
contribuire in modo significativo ad aiutare e proteggere il medio ambiente.

Vi preghiamo di entrare in contatto con le autorita locali per ricevere ulteriore
informazione sui punti di raccolta piu vicini a voi.

Per preservare il medio ambiente, successivamente alla vita utile del vostro prodotto,
depositarlo in uno dei punti destinati a cio in accordo con la legislazione vigente in
materia.

NOTA: IL POSSESSORE ULTIMO DEI RIFIUTI DA IMBALLAGGIO E RESPONSABILE DELLA SUA
GESTIONE FINALE.

Quest’apparecchio & solo per uso professionale e deve
essere utilizzato da personale specializzato
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-1 Eliminado: 9

Degerli Musteri

Bu profesyonel cihazimizi satin alarak Griinimiize goéstermis oldugunuz giivene tesekkir ederiz. Zaman
icinde Urinimiizden kesinlikle memnun kalacaksiniz.

L0000 0000D0

Cihazin kullanim klavuzunu ve igletimini aktaran anlasiimasi kolay bu grafik sayfalar dolusu kullanim

klavuzlarinin yerine tasarlanmistir.

Bununla birlikte, cihazin sagladigi maximum olanak ve avantajlardan yararlanmanizi saglayacak
FAGOR’un mutfak danismanlarinca derlenmis bu klavuzu okumanizi tavsiye ediyoruz.

Bu klavuzu cihaza yakin ve her zaman kolaylikla ulagabileceginiz bir yerde saklayiniz.

Son olarak cihazimizdan ; yeni devrilir tavanizdan memnun kalmanizi umuyoruz.

FAGOR

Genel ve baglanti olgileri 1-2
Yerlestirme 46
Elektrik baglantisi 46
Gaz baglantisi ve doniisiim 46

Cihazi ¢alistirma a7

Bakim 48

cevresel koruma tavsiyeleri 49

- {Eliminado: 1




[Eliminadoz 1

- Eliminado: q

yI PVEIA MEWIINIMIN ISV Y Yy o o o o -7 1
1
1
SERI SER 1
900 700 T
MODEL SBGY-10 | SBG9-10M | SBG9-10S | SBG9-10 MS
SBG9-101 | SBGO-10IM | SBGO-101S | SBGO-10IMs | SBC-151 | SBGI-151S | SBG7-101
ois En 850 850 850 850 850 850 700
oLcOLgr | (mm) Boy 900 900 900 900 900 900 775
Yiikseklik 850 850 620 700 850 700 850
En 780 780 780 780 1205 1205 630
 HAZNE (mm) Boy 660 660 660 660 660 660 510
OZELLIKGER Yiiksekik 195 195 195 195 195 195 220
Kapasite 60 60 60 60 120 120 55
NET AGIRLIK (KG.) 195/175 | 195/175 | 190/175 190/170 235 230 111
OCAK SAYISI 1 1 1 1 1 1 1
| G-110 | 4.33 4.33 4.33 4.33 5.82 5.82 3,36
| G-120 - - - - - - 2,99
| G-130 | 2.55 2.55 2.55 2.55 3.43 3.43 1,98
ah G-150 | 3.35 3.35 3.35 3.35 4.50 4.50 2,60
m
NOMINAL T G-20 1.78 1.78 1.78 1.78 2.65 2.65 1,38
TUKE[IM G-25 2.07 2.07 2.07 2.07 3.08 3.08 1,60
| G-25.1 - - - - - - 1,60
| GZ-35 - - - - - - 1.91
G-30 1.4 1.4 1.4 1.4 2.08 2.08 1,08
Kah —— — S =
G-31 1.38 1.38 1.38 1.38 2.05 2.05 1,06
ToPLay | (DistickaloriCla) | 46 16.8 16.8 16.8 25 25 13
GUEC —
(Dusuk kalorili.Gug) 115
Kw/h G25 / G25.1 _—
TENSION SECCION DISPOSITIVO
FUSIBLE INT.GENERAL | —————
ALIMENTACION | MANGUERA S DIFERENCIAL
| 230V 50-60Hz 2x1,5mm2+T 4A 30mA
| POTENCIA ELECTRICA KW 0,1Kw

Air comption(Tablosu 2)

Consumption of necessary air for the combustion

Mod. Nm3/h
SBG9-10, SBG9-101, SBG9-10S, 19
SBG9-10IS, SBG9-10 M, SBG9-101 M,
SBG9-10 MS, SBG9-101 MS
SBG9-15IM, SBG9-151 MS 29 __ { Eliminado: SBG9-10 M,
SGB7-101 15

SBG9-101 M, SBG9-10 MS,
SBG9-101 MS,
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Eliminado: |

v .

Eliminado: q

1
1
SERI®0O - gliminado: GAMMA )
Paese destinatario Pressioni Categorie
(mbar)
AT 20-50 [I2H3B/P
BE, LU 20/25-28/37 [I2E+3+
CH,IT 8-20,20-30/37 l11a2H,112H3+
DE 20-50 II2E3B/P
DK 8-20-30 ll11a2H3B/P
ES 8-18-28/37 ll1Mace2H3+
Fl 20-30 [I2H3B/P
FR 8-20/25-28/37 ll1c2e+3+
GB, GR, IE 20-28/37 [12H3+
NL 25-30 112L3B/P
NO, SE 8-20,20-30 I11a2H,112H3B/P
PT 20-30/37 [I2H3+
sERL700 - { Eliminado: GAMMA )
R ‘{Eliminado: Bestimmun
Pais de destino Categorias Presiones (mbar)
AT 112H3B/P 20:50
BE 1I2E+3+ 20/25 ; 28-30/37
DE-LU I12E3B/P 20:50
DK-SE I11a2H3B/P 8:20:30
ES I11ace2H3+ 8 :20 ;28-30/37
FR 1c2E+3+ 8 :20/25 ;28-30/37
FI-NO-LT-LV-_II_E'E-BG-RO-HR- II2H3B/P 20:30
GB -PT-IE-CH-GR-SK-SI-CZ 112H3+ 20 ; 28-30/37
HU I2HS3B/P 25:30
1T 1Ma2H3+ 8 :20 ;28-30/37
MT-CY-IS 13B/P 30
NL 12L3B/P 25:30
PL II2ELs3B/P 20:13:28-30
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-

- (Eliminado: 1
v o _ _ _ _ ___________________________ -7 1
1
2 | Cuadro N° 17
Injektor capi ve ayar tablosu(Tablosu4) LE'iminadO: 1
"~ 7 Eliminado:
SBG9-10, SBGY-10I !
SBG9-10 S, SBG9-10 IS SBG9-15 IM SBG7-101 q
SBG9-10 M, SBG9-10 IM SBG9-15 IMS =0 1
GAZ SBG9-10 MS, SBG9-10 IMS 1
FANILYASI OCAK PILOT ATES OCAK PILOT ATES OCAK PILOT ATES T
¢ Injektor | H ¢ Injektor ¢ Injektor | H ¢ Injektor In'e?(tér H ¢ Injektor
(mm) | (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm) —('m (mm) (mm)
G110 4.58(x2) | 14 | AYARLANABILIR | 4.58(x3) | 14 | AYARLANABILIR % 16 | AYARLANABILIR
G-120 N - B - - - 3.9 16 | AYARLANABILIR
10 x2
- G-130 - ,‘ 3.9 -
4.58(x2) 14 AYARLANABILIR | 4.58(x3) 14 | AYARLANABILIR 2 16 | AYARLANABILIR
G-150 458(x2) | 14 | AYARLANABILIR | 4.58(x3) | 14 | AYARLANABILIR % 16 | AYARLANABILIR
G-20 . . 1.9
2.15(x2) 19 AYARLANABILIR | 2.15(x3) 19 | AYARLANABILIR %2 20 0.4
G-25 215(2) | 19 | AYARLANABILIR | 2.15(3) | 19 | AvARLANABILIR| 2 | 18 04
20
G-25.1 ] i ] i i ] 19 | g 04
- - - - X2 —_—
GZ:35 - - - - - - 26 | g 04
- - - - X2 —_—
28 mbar| 1.45(x2) | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 % 22 25
G430
50 mbar| 1.25(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 0| 22 0.20
(]
£ 37 mbar 1.3
S 145(x2) | 19 0.25 1.45(x3) | 19 0.25 oy | 22 0.2
G-p1 50 mbar 1.15
SRR 195(x2) | 16 0.20 1.25(x3) | 16 0.20 o | 22 0.2
- ‘{Eliminado: 1
Y - 1]
Table aproximate position and temperatures(Tablosu 5) __-{ Etiminado: &
Y ///‘[Eliminado: 1
Control position
1 2 3 4 5 6 7 8
Temperature
50°C | 80°C |120°C | 160°C | 200°C | 230°C | 270°C | 300 °C

46



1.- MONTAJ

Yerlestirme

Cihazin yerlestirimesi ve elektrik-gaz baglantilarinin, ilgili Glkede yurirliikte olan standartlara uygun bir
sekilde YETKILI BIR SERVIS TEKNISYENI tarafindan yapilmasi gerekmektedir.

a)
b)

c)

b)

Ekipman davlumbaz sistemi ile donatilmig bir ortamda galigmalidir.
Cihaz iyi havalandirilan bir ortamda bulunmalidir.

Cihazin yiksekligi ayarlanmali ve tesviye edilmelidir. (Fig. 1).

Elektrik baglantisi
Ana sebekenin cihazin voltajina uygun oldugundan emin olun.
Cihaz, hatlari arasinda en az 3 mm mesafe olacak sekilde, bagimsiz bir saltere baglanmalidir.
Cihaz mutlaka toprak hattina baglanmalidir.
izole kabloyu “E” noktasindan gegirip elektrik panosuna baglantisini yapiniz (Sayfa 1 ve 2).
Gaz baglantisi

Genel montaj mutlaka merkezi bir ana vana ve basing regiilatériine yapilmalidir. Ote taraftan her
bir ekipman i¢in bagimsiz bir vana olmasi tavsiye edilir.

LPG, Dogal Gaz ve Hava Gazi baglantilari Sayfa 3, Fig. 6 ‘da gosterildigi gibi yapiimalidir.

Gaz ve su girigleri, cihaz Uzerindeki yerleri ile birlikte Sayfa 1 ve 2 ‘de “G” ve “A” harfleri ile gosterilmi

Farkl gaz tiplerine doniigtiirme

Her hangi bir gaz tipine donustirmeyi yaparken injektore ulasabilmek igin pisirme tavasinin kaldiriimis
olmasi gerekmektedir.

Ocagin ayarlanmasi

a)

P { Eliminado: 2

b) injektdr “A” takildiktan sonra riziko gubugunu “B” TABLO 4, ‘de gésterildigi gibi “H” pozisyonuna _ _ - ‘[Eliminado: 2

getirin, bkz. Fig. 3,

Pilot gakmagin ayarlanmasi

a) Pilot cakmagin altindaki “A” somununu soékln ve ayar vidasini stabil bir yanma elde edene kadar
gaviirin (, Fig. 3).

b) Hava regilatérinG “C” stabil bir yanma elde edene dek ayarlayin.
ONEMLI NOT: Tiim bu islemler YETKIL BIR SERVIS TEKNISYENI tarafindan yapiimalidir.

Atesin genel 6zellikleri

Ates yanma esnasinda agik mavi bir renkte olmali ve diizglin konik bir sekli olmal.

Después de la adaptacién del aparato a otro tipo de gas o a otra presion, distintas de aquellas para las
cuales habia sido anteriormente regulado, las indicaciones del nuevo reglaje deberan colocarse en lugar
y en la posicién de las indicaciones precedentes, de forma que permitan la identificacion sin ambigliedad
del estado del aparato después de la intervencion.

- {Eliminado: 2

P { Eliminado: |




2.- KULLANIM

Ekipmanin kullanimi

Ekipmanin montaji yapildiktan sonra pisirme tavasini su ve deterjan ile temizleyiniz.

Asindirici toz iiriinler ve basingh su kullanmayiniz.

Kontrol paneli

1.-SBG9-10, SBG9-10l, SBG9-10 S, SBG9-10I S, SBG-710 SBG9-15 IM, SBG9-15I
1.- Su giris muslugu
1.- Su giris muslugu 2.- Pilot 151k
2.- Pilot 1s1k 3.- ON (acik) 15181
3.- ON (agik) 15181 4.- Termostat kontroli
4.- Termostat kontroli 5.- Gaz muslugu kontroli
5.- Gaz muslugu kontroll 6.- Yanma gostergesi
6.- Yanma gostergesi 7.- Tava kaldirma butonu
7.- Tava kaldirma kolu 8.- Manuel yakma haznesi

8.- Manuel yakma haznesi

2.- SBG9-10 M, SBG9-101 M, SBG9-10 MS, SBG9-10I MS

1.- Su giris muslugu

2.- Pilot 151k

3.- ON (acIk) 15181

4.- Termostat kontroli

5.- Gaz muslugu kontrolQ
6.- Yanma gostergesi

7.- Tava kaldirma butonu
8.- Manuel yakma haznesi

Cihazin agilmasi ve kapanmasi
Ana gaz vanasini agin.

Termostat kontroliine basin ve PILOT ATES (H) konumuna gelene kadar saat yoniine geviriniz (Fig. 7
P1).

Elektrovalf kontolline basin ve saat ydnunun tersine posizyon 2, PILOT ATES (H)'yeol pressed in until
the pilot flame gelene dek cevirin.Kalici bir yanma elde edene dek basili tutun , Fig.5).

Elektrovalf kontrollini pozisyon 3, ON ( ) ‘a gelene kadar gevirin (, Fig.6 P2), bunu kontrol digmesi
basili iken saat yoninln tersine gevirerek yapin.

Ocagi yakmak igin, kontrol digmesine basin ve istenilen i1siya gelene kadar saat yénuinde gevirin (,
Fig 5, ve. Ocagin yaniyor oldugunu belirten kehribar i1k yanacaktir.

Pozisyon 2, PILOT ATES (H), ‘e ddnmek icin termostat kontrollini bu pozisyona getirin. Eger kontrol
pozisyon 1, OFF (e), ‘e ayarlanirsa yesil 151k sénecek, fakat pilot ates yaniyor olacaktir. Eger daha
yuksek bir sicaklik segilirse ocak yanmaya baslayacaktir. Cihazin 6n tarafinda pilot atesi manuel
olarak yakacaginiz bir bélme bulunmaktadir.

Kapatmak icin termostat kontrollinu, saat yéniinun tersine gevirerek pozisyon 1, OFF (), konumuna
getirin, (, Fig. 4), ayni anda elektrovalf kontrolli de saat yoniine gevirerek pozisyon 1, OFF (e),
konumuna getirin (Sayfa 3, Fig. 5).

Cihazin galismasi

istenilen i1siya ulastiginda i1sitma elemani kendiliginden kapanacak. Sicaklik secilenin altina
distugunde 1sitma elemani tekrar devreye girecek ve pilot 1sik yanacaktir.

Giivenlik valfi

Eger her hangi bir sebepten ocak yada pilot ates sénerse termostat ile baglantili olan giivenlik valfi
devreye girecek ve gaz girigini 20 saniye icin kapatacaktir.
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Giivenlik termostati

- Guvenlik termostati cihazin sicakligi maksimum isiyi gectiginde devreye girer ve cihazi otomatik
olarak kapatir. Ekipmani tekrar galistirabilmek igin giivenlik termostatini kontrol panelinin arkasindaki
kirmizi butona (A), bkz. Sayfa 3 Fig. 7, basarak yeniden devreye sokmak gerekir.

- Guvenlik valfi tekrar devreye girip cihazi kapatirsa YETKILI BIR TEKNIK SERVIS gagirin.
Devrilir tavanin bosaltiimasi

Tavay! bosaltmak igin;

a) Cihazin 6nlnde bulunan kolu saat ydniinde gevirerek tavayi kaldirin.

b) Motorlu modelde tavanin kaldiriip indirilmesi icin yine cihazin ©6ninde bir buton
bulunmaktadir(Sayfa 3, Fig. 9).

3.- BAKIM

Giinliik temizlik

a Tum paslanmaz yuzeyleri ve tavanin icini herglin 11k su ve deterjan ile temizleyiniz.

O

o

Basigli su kullanmayin.

o

)
) Paslanmaz yiizeyleri spatula veya metal firga ile kaziyarak temizlemeyin.
)
)

Eger makina uzun sire kullanilmayacaksa ylzeyini 6zellikle pisirme ylizeyini madeni yag
tabakasi ile kaplayin.
Fonksiyonel pargalar

—  GAZ ELEKTROVALFI

- TERMOKUP

- PILOT ATES

—  TERMOSTAT KONTOLU

-~ GUVENLIK TERMOSATATI

Fonksiyonel parcalarda yapilacak her hangi degisiklik veya bakim YETKILI BiR SERVIS TEKNISYENI

tarafindan yapilmalidir. Her zaman ana sebekenin kapali oldugundan emin olunuz.

Gaz elektovalfinin degistirilmesi

Gaz girisi, ocak borusu, termokup ve pilot atesin A,B ve C konnektéruni soékiiniz (Sayfa 3, Fig. 8).
Atesleme cakmak ve mikronun elektrik baglantilarini gikarin.

Sikistirma degerleri asagida degerleri agsmamasi gereken yeni elektrovalfi takin:

Gagz girisi konnektorii: 2.5 Kpm Pilot ates konnektoru: 0.8 Kpm

Ocak borusu konnektori: 2.5 Kpm Termokup konnektora: 0.8 Kpm

Termokupun degistirilmesi
a) On paneli gikarin
b) A konnektéri ve B somununu sokiin (Sayfa 3, Fig. 10).

c) Yeni termokupu takin.

Pilot gakmagin degistirilmesi
d) On paneli gikarin
a) Konnektori ve B somununu sékin (Sayfa 3, Fig. 10).
b)  Yeni pilot cakmag: takin.
c) Cihazda her hangi bir GAZ SIZINTISI OLMADIGINDAN emin olun.
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DIKKAT: Litfen makinanin montaji yapildiktan ve kullanimi anlatildiktan sonra garanti belgesini doldurun
ve firma kasesi Uzerine imza attirin. Garanti belgesinin bir kopyasini ana firmamiza géndermediginiz

takdirde garanti baslangig tarihi ilgili Griinu faturaladigimiz tarih olacaktir

4.-CEVRESEL KORUMA ONERISI

Kullanma siiresi sonunda bu Urliniin standart gop bidonuna atilmamasi gerekir,bunun yerine
geri kaznama icin bir elektrik atigi ve elektronik cihaz toplama noktasina birakilmaldir.

Bu husus uruin tzerindeki, kullanici el kitabinda veya ambalaj tizerindeki bir sembol ile teyit
edilmigtir.

Sembole bagl olarak malzemeler geri kazanilabilinir. Elektrik atigi ve elektronik cihazin geri

kazaniimasi vasitasiyla ve diger isleme ydntemleri ile, énemli dlglide ¢evre korunmasina
katkida bulunabilirsiniz.

Daha fazla bilgi edinmek icin en yakin toplama noktasindaki mahalli yetikliler ile temas
ediniz.

Uriintinliziin kullim siiresi sonunda gevreyi korumak amaciyla yirirliikteki mevzuata gére
Urlnu uygun ve dogru yerlere birakiniz.

NOT: KONTEYNIR ATIGININ EN SON SAHIBININ BU ATIGIN YONETIMINDEN SORUMLU OLMASI
GEREKIR.

50




Pagina 15: [1] Eliminado

j.moya 31/03/2009 10:49:00
Pays de destination Catégories Pressions (mbar)
AT loH3gp 20*50
BE - FR g3+ 20/25*28-30/37
CH ops+ « opsse 20*28-30/37 ; 20*50
CY - MT lagp * I3+ 30*28-30/37
CZ-EE-LT-LV-SI-8SK Hap3+ « Hapzgp 20*28-30/37 ; 20*30
DE ll2e38/p 20*50
DK -FI-NO - SE l2H3p/p 20*30
ES-GB-GR-IE-IT-PT PN 20*28-30/37
HU ll2s38/P 25*30
IS I3gp 30
LU lpgae - lhgsse 20%28-30/37 ; 20/25*28-
30/37
NL PRV 25*30
PL e s38/P 20*13*36
RO Iop3sp 20*30/50

Cuadro N° 1
Pagina 22: [2] Eliminado j.moya 01/04/2009 10:08:00
Bestimmungsland Kategorien Driicke (mbar)
AT l2H3p/p 20*50
BE - FR g3+ 20/25*28-30/37
CH opa+ « Hopase 20%28-30/37 ; 20*50
CY-MT I3g/p « I3+ 30%28-30/37
CZ-EE-LT-LV-SI-SK Hap3+ « Hapzgp 20*28-30/37 ; 20*30
DE ll2e38/p 20*50
DK -FI-NO - SE l2438/p 20*30
ES-GB-GR-IE-IT-PT PN 20*28-30/37
HU ll2s38/P 25*30
IS l3g/p 30
LU lpgse - lhgsse 20%28-30/37 ; 20/25*28-
30/37
NL PRV 25*30
PL gL s38/p 20*13*36




RO

II2HSB/P

20*30/50

Péagina 30: [3] Eliminado j.moya 31/03/2009 11:02:00
Bestimmungsland Kategorien Driicke (mbar)
AT loH3g/p 20*50
BE-FR g3+ 20/25%28-30/37
CH | YR | Py 20*28-30/37 ; 20*50
CY-MT l3gp I3+ 30*28-30/37
CZ-EE-LT-LV-S8SI-8K | PR | AT S 20728-30/37 ; 20*30
DE ll2e38/P 20*50
DK—-FI-NO - SE l213p/P 20*30
ES-GB-GR-IE-IT-PT a3+ 20%28-30/37
HU ll2s38/P 25*30
IS lsgp 30
LU T 20%28-30/37 ; 20/25*28-
30/37
NL 21 38/p 25*30
PL ll2eLs38/P 20*13*36
RO | DYy 20*30/50
Péagina 37: [4] Eliminado j.moya 01/04/2009 10:38:00
Bestimmungsland Kategorien Driicke (mbar)
AT l2438/p 20*50
BE - FR | PYTE 20/25*28-30/37
CH | YR | Py 20*28-30/37 ; 20*50
CY-MT lagp I3+ 30*28-30/37
CZ-EE-LT-LV-SI-SK | PIETSS | PYEL-TS 20*28-30/37 ; 20*30
DE ll2e38/P 20*50
DK—-FI-NO - SE l213pP 20*30
ES-GB-GR-IE-IT-PT Hap3+ 20%28-30/37
HU ll2s38/p 25*30
IS l3sp 30
LU T 20%28-30/37 ; 20/25*28-
30/37
NL 21 38/P 25*30
PL ll2eLs38/P 20*13*36
RO | Py 20*30/50
Péagina 45: [5] Eliminado j.moya 01/04/2009 11:15:00
Bestimmungsland Kategorien Driicke (mbar)
AT l2p3p/p 20*50




20/25*28-30/37

BE - FR g3+
CH | P | Py 20*28-30/37 ; 20*50
CY-MT lagsp « I3+ 30*28-30/37
CZ-EE-LT-LV-SI-SK | PR | AT S 20%28-30/37 ; 20*30
DE ll2e38/p 20*50
DK -FI-NO - SE l2H3p/p 20*30
ES-GB-GR-IE-IT-PT a3+ 20*28-30/37
HU ll2s38/P 25*30
IS 38/ 30
LU lpzse - lpgese 20*28-30/37 ; 20/25*28-
30/37
NL 21 38/p 25*30
PL e s38/P 20*13*36
l2138/p 20*30/50

RO




